Ozel Egitim ve Rehberlik Hizmetleri Genel Miidiirliigii

GIDA TEKNOLOJISI
ALANI
OGRETIM PROGRAMI

ANKARA, 2024




ICINDEKILER

1. BOLUM....cttcetectrictsse et st sse st s e esae et sseasss et s e st ssesasss e st sse st ssesassssestssessssesessesestssentasesenssnestesessasesessses 3
L] [ U 3
MIiLLT EGITIM BAKANLIGI OGRETIM PROGRAMLARI .......c.ceeeeereerrrertraessesesesssessssesesssssssssesssssssssssssssesessnsssenes 3
OGRETIM PROGRAMLARININ AIMAGLARI .....veevererrerresseseessesessessessesessessessessesessessessesessessessessssessessessessssessesseseses 4
OGRETIM PROGRAMLARININ PERSPEKTIFI.....cccevereetrererrercrsreessseseessssessssssssessssssssssssssssssssnsssssssensssssssessssensens 5
BIiREYSEL GELISIM VE OGRETIM PROGRAIMLARL........cccvertiiereerereieseesesessessesessessessesesessessesssessessessessssessassasens 7
2. BOLUM .....cceveeteecetcesteestssesesseeste e stsse st e et s e st ssesassese st ssestssssassssessssestasensessnestsnsstasessssasessssessssessssssessesensns 8
GIDA TEKNOLOJISi ALANININ TANIMI VE AMACL......c.cceerirtrrereeessssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssenes 8
GIDA TEKNOLOJISI ALANININ DALLARI .....cveveueuerertrseseseesssssssssessssssssssessssssssssssssssssssssssssessssssssssssnssssssssssenes 9
1. GIDA ISLEME.........ceveeueenrenreneesseensesessesssessessessessesssessessessesssessessesssessessessesssessessessesssessessesseessessessessesssessessasnsen 9
GIDA TEKNOLOJiSi ALANININ OGRENME VE OGRETIME YAKLASIMI......cecuereerereereeresseseesesssesessessessssessessesseseses 12
GIDA TEKNOLOJiSi ALANININ OLCME VE DEGERLENDIRME YAKLASIMI......ccveeuerueeeressesesseesesseseesessessessesseseeses 14
GIDA TEKNOLOJiSi ALANI OGRETIM PROGRAMUININ YAPISI .......ceeeeerreerrererreseesessessesssssssssssssssssssssnessssesens 17
GIDA TEKNOLOJISE ALANI ....cveereeeeereeeteeetrseseesssssesessssesessssessssessesessssesesessnsssesesessstessnsssssssssssessnsesssessssensens 22
GIDA ISLEIMIE DAL .....ucuvrevereaeeessesseseseessssssesesessssssssssssssssssssssssessnsssessssssssnssssssssssssnsstessssssssnsssssssssssnsesssssesenes 22
HEDEF, HEDEF DAVRANISLAR VE AGIKLAMALAR .......cccotvteriueressntssessseessssssssssesssssssssssessssssssssssssssssssssssssssnes 22
1. YETERLILIK ALANI: GIDA ISLEME BANT ELEMANI ...c..cceeveeereerrereressesesssessssessssesssssessssessssessssessssssssssssssssenes 22
2. YETERLILIK ALANI: UNLU MAMUL URETIM ELEMAN YARDIMCISI .....cc.cotereerurernereresseessesesassessssesessssessesenes 24
3. YETERLILIK ALANI: SEBZE VE MEYVE URETiM ELEMAN YARDIMCISL.....ccceeverurererreresseresseresessesssssnessssesssenes 56
4. YETERLILIK ALANI: SEKERLI URUN URETIM ELEMAN YARDIMCISI .....ceruererrereereeressessesesssesessessesessessessesseseeses 71
5. YETERLILIK ALANI: SUT VE SUT URUNLERi URETIM ELEMAN YARDIMCISL......c.covvrererrrreereeeeeresseessesessesessenes 86
6. YETERLILIK ALANI: YORESEL GIDA URUNLERi URETIM ELEMAN YARDIMCISI .....cccccerrereereeneererererseeesseseesenes 94
DERS PLANI ORNEKLERI....cceueeteteceteertrsercetseetsestesesesssessssessssssensssentassssesssesessnsessnesssssssnsnsessnsessnsssnssessnens 107
DERS PLANI ORNEGI — 1 ....vveueieieeueneeesesessssesessssssssssssssssssssssssesssssssssssssssssssssssssessnsnsssssssensssssssssssssnsnsssssans 107
DERS PLANI ORNEGI-2.....ccueueeireresueseessssssssssesessssssssssessssstsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsssssssssssnsssnsssssans 113




TABLO LiSTESI

TABLO 1. GIDA iSLEME DALI YETERLILIKLERI VE MODULLERI ...ccuceveeverteeeressestesssseesessessessssessessesssssssessessessesenss 10
TABLO 2. OGRETiM PROGRAMININ MODULLERi, HEDEF VE HEDEF DAVRANIS SAYILARI .......cccecvrererrrrererenens 18
TABLO 3. MODULLERDE YER ALAN HEDEFLERIN TAKSONOMIK SINIFLANDIRILMASI .........cceeeeerrerereeeenreesenens 20
MEYVE YIKAMA BECERISI VERI KAYIT FORMU.......cc.cetvtienterertnresessssestssessssesessssessssessssessssesssssssssssesssssssssssensas 112
POGAGA YAPMADA KULLANILAN ARAC GERECi GOSTERME BECERISi VERI KAYIT FORMU..........cccceeeururunene 118




1. BOLUM

GIRIS

Bilim ve teknolojideki hizli ilerlemeler bireylerin ve toplumlarin ihtiyaglar
dogrultusunda egitim anlayisin1 da degistirmistir. Bu degisim; bilgi iireten, pratik problemleri
cozebilen, elestirel diislinen, girisimci, kararli, iletisim becerilerine sahip, empati kurabilen ve
topluma katkida bulunabilen bireyler yetistirmeyi gerektirir. Egitimdeki oncelikler arasinda
meslek edinme becerileri de artik 6nemli bir yer tutmaktadir. Mesleki egitim tarim, sanayi ve
hizmet sektorlerini kapsayan bir biitlinliigii icererek nitelikli is giiclinii yetistirmeyi hedefler.
Mesleki ve teknik egitim uygulamalari, 6zel bir plan ve programa dayali olarak gerceklestirilen
egitim etkinliklerini igerir. Bu etkinliklerin temel hedefi, toplumun siirekli isleyisini
desteklemek i¢in uzman bireyler ve iiretim siireclerinin her asamasinda gereken nitelikli ara
elemanlar1 yetistirmektir. Nitelikli bireylerin yetigmesini desteklemek amaciyla Ogretim
programlar1 hazirlanirken sadece bilgi aktarimini1 degil ayn1 zamanda bireylerin farkliliklarini
g0z Oniinde bulunduran, degerleri ve becerileri gelistirmeyi hedefleyen, anlasilabilir bir
yaklagim benimsenmistir. Bu hedeflere ulagsmak i¢in 6grencilerin 6grenim siireclerinde, bir
yandan tekrarlanan becerilere yer verilirken diger yandan biitiinsel ve tek seferde
kazandirilmasi amaglanan becerilere yer verilmistir. Hazirlanan programlar ilgili disiplinin
gilincel ve gecerli bilgilerini igermekle birlikte egitim siireci ile giinlilk yasam arasindaki
iliskilere vurgu yapmaktadir. Sonug olarak anlamli ve kalic1 6grenmeyi tesvik eden, saglam bir
temele dayali, 6nceki 6grenmelerle iligkilendirilen, glincel mesleki becerilerle uyumlu 6gretim

programlar1 olusturulmustur.

MiLLI EGIiTiM BAKANLIGI OGRETIM PROGRAMLARI

Milli Egitim Bakanlifinin 6gretim programlart Ogrencilerin yasamlar1 boyunca
kullanabilecekleri akademik bilgi, kavram ve becerileri kazanmalarini; bu bilgi ve becerileri
kullanarak bireysel, sosyal, duygusal, mesleki alanlar ile giinlik yasam ve is alanlarinda
kendilerini gelistirmelerini; toplumda bilingli, {ireten ve sorun ¢dzen bagimsiz bireyler
olmalarmi hedefler. Ogretim programlari bilgi aktarrmindan ziyade bireysel farkliliklar1 gz
oniinde bulunduran, beceri ve deger kazandirmay1 amaglayan, basit ve anlasilir bir sekilde

tasarlanmigtir. Programlarda yer alan hedefler ve aciklamalar giincel, gegerli ve egitim-6gretim




siireci icinde ilgili meslek alanlar1 ile iligkilendirilebilecek sekilde hazirlanmistir. Ayrica
hazirlanan hedefler ve agiklamalar, degerler, yetkinlikler ve beceriler agisindan biitiinciil bir
perspektifte, islevsel bir igerige sahiptir. Sonug olarak bu 6gretim programlari, anlamli ve kalici
o0grenmeyi tesvik etmek icin saglam bir temel olusturmus; onceki 6grenmelerle uyumlu bir

sekilde mesleki yagsamin iginde yer alan degerler, beceriler ve yetkinliklerle biitiinlestirilmistir.

OGRETIM PROGRAMLARININ AMACLARI

Ogretim programlar1; 1739 sayili Milli Egitim Temel Kanunu’nun 2. maddesinde ifade
edilen Tiirk Milli Egitiminin Genel Amaglari, Tiirk Milli Egitiminin Temel ilkeleri ve 573 say1li
Ozel Egitim Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname’de yer alan Ozel Egitimin Temel Ilkeleri
esas alinarak hazirlanmistir. Egitim ve 6gretim programlariyla siirdiiriilen tiim ¢alismalar; okul
oncesi, ilkokul, ortaokul ve 6zel egitim meslek okulu seviyelerinde birbirini tamamlayici bir

sekilde agagidaki amaglara ulasmaya yoneliktir:

1. Okul 6ncesi egitimi tamamlayan Ogrencilerin bireysel gelisim siirecleri géz Oniinde
bulundurularak bedensel, zihinsel ve duygusal alanlarda saglikli sekilde gelisimlerini
desteklemek,

2. llkokulu tamamlayan dgrencilerin bireysel gelisim diizeylerine uygun olarak ahlaki
biitlinliikk ve 6z farkindalik ¢ergevesinde; 6z giiven ve 6z disipline sahip, giindelik
hayatta ihtiya¢ duyacagi temel diizeyde sozel, sayisal ve bilimsel akil yiiriitme ile
sosyal becerileri ve estetik duyarliligi kazanmis, bunlari etkin bir sekilde kullanarak
saglikli hayat yonelimli bireyler olmalarini saglamak,

3. Ortaokulu tamamlayan 6grencilerin ilkokulda kazandiklar1 yetkinlikleri gelistirmek
suretiyle milli ve manevi degerleri benimsemis, haklarini kullanan ve sorumluluklarini
yerine getiren Tiirkiye Yeterlilikler Cercevesi’nde (TYC) ve ayrica disiplinlere 6zgii
alanlarda ifadesini bulan temel diizey beceri ve yetkinlikleri kazanmig bireyler
olmalarini saglamak,

4. Ogzel egitim meslek okulu egitimini tamamlayan 6grencilerin okul éncesi, ilkokul ve
ortaokulda kazandiklar1 yetkinlikleri gelistirmek suretiyle insanlarla etkilesim
kurabilen, toplumsal kurallara uyum saglayabilen, toplumsal yasama katilim i¢in
cabalayan, yasamlarin1 bagimsiz olarak siirdiirebilen bireyler olmalarin1 saglamak;
Tirkiye Yeterlilikler Cercevesi’nde ve ayrica disiplinlere 6zgii alanlarda ifadesini
bulan temel diizey beceri ve yetkinlikleri kazanmus, ilgi ve yetenekleri dogrultusunda
hayata ve bir meslege hazir, toplum hayatinda iiretime katkisi olan, milli ve manevi

degerleri benimseyen bireyler olmalarini saglamaktir.




OGRETIM PROGRAMLARININ PERSPEKTIFi

Egitim sistemimizin temel amaci; degerlerimizle ve yetkinliklerle biitiinlesmis bilgi,
beceri ve davranislara sahip bireyler yetistirmektir. Bu hedefe ulagsmak i¢in 6gretim programlari
mesleki bilgi, beceri ve davraniglart kazandirmaya odaklanirken, degerlerimiz ve yetkinliklerle
bu kazanimlar arasindaki baglantilar1 kurarak bireylerin genis bir perspektife sahip olmalarini

ve ufuklarin1 genisletmelerini saglar.

Degerlerimiz, toplumumuzun milli ve manevi mirasinin bir pargasidir ve ge¢misten
giiniimiize taginan, gelecek nesillere aktarilacak olan 6nemli bir mirasi temsil eder. Bu degerler,
kiiltiirel kokenlerimizi yansitirken ayni zamanda toplumsal birligimizi ve dayanismamizi

giiclendiren temel unsurlardir.

Yetkinlikler bu degerleri pratige doken, hayata ve toplumun geneline katki saglayan
eylemsel yeteneklerimizi ifade eder. Bu yetkinlikler, bilgi ve becerilerin pratige
dontistiiriilmesini, sorunlarin ¢oziilmesini ve toplumsal gelismeye katki saglanmasinit miimkiin

kilar.

Ogrencilerin hem ulusal hem de uluslararas1 diizeyde kisisel, sosyal, akademik
yasamlarinda ve hatta ileri donem is yasamlarinda ihtiya¢ duyacaklar1 beceri yelpazesi olan
yetkinlikler Tiirkiye Yeterlilikler Cercevesi’nde belirlenmistir. Egitim sistemimiz de
yetkinliklerde biitiinlesmis bilgi, beceri ve davraniglara sahip bireyler yetistirmeyi
amaclamaktadir. TYC’de dijital, matematiksel, bilim ve teknolojiyle ilgili temel yetkinlikler ile
ana dilde iletisim, yabanc1 dillerde iletisim, 6grenmeyi 6grenme, inisiyatif alma ve girisimcilik,
kiiltiirel farkindalik ve ifade yetkinlikleri olmak iizere sekiz anahtar yetkinlik belirlenmistir.
Ozel egitim cergevesinde yabanci dillerde iletisime ait yetkinlikler dgretim programlarinda ele
almmamistir.  Ogretim programlarinda yer alan yetkinlikler TYC’de asagidaki gibi

tanimlanmaktadir:

Ana Dilde iletisim: Kavram, diisiince, goriis, duygu ve olgulart hem s6zlii hem de yazili
olarak ifade etme ve yorumlama (dinleme, konusma, okuma ve yazma); egitim ve 6gretim, i
yeri, ev ve eglence gibi her tiirlii sosyal ve kiiltiirel baglamda uygun ve yaratici bir sekilde dilsel

etkilesimde bulunmaktir.




Matematiksel Yetkinlik ve Bilimde/Teknolojide Temel Yetkinlikler: Matematiksel yetkinlik,
giinlik hayatta karsilasilan bir dizi problemi ¢dzmek icin matematiksel diisiinme tarzini
gelistirme ve uygulamadir. Saglam bir aritmetik becerisi i¢cin matematik iizerine insa edilen

siireg, faaliyet ve bilgiye vurgu yapmaktadir.

Matematiksel yetkinlik, diisiinme (mantiksal ve uzamsal diisiinme) ve sunmanin
(formiiller, modeller, kurgular, grafikler ve tablolar) matematiksel modlarini farkli derecelerde

kullanma beceri ve istegini igermektedir.

Bilimde yetkinlik, sorular1 tanimlamak ve kanita dayali sonuglar iiretmek amaciyla
dogal diinyanin agiklanmasina yonelik bilgi varligina ve metodolojiden yararlanma beceri ve
arzusuna atifta bulunmaktadir. Teknolojide yetkinlik, algilanan insan istek ve ihtiyaclarim
karsilama baglaminda bilgi ve metodolojinin uygulanmas1 olarak goriilmektedir. Bilim ve
teknolojide yetkinlik, insan etkinliklerinden kaynaklanan degisimleri ve her bireyin vatandas

olarak sorumluluklarini kavrama giiciinii kapsamaktadir.

Dijital Yetkinlik: Is hayati, giinliik hayat ve iletisim icin bilgi iletisim teknolojilerinin
giivenli ve elestirel sekilde kullanilmasini kapsar. S6z konusu yetkinlik; bilgiye erisim ve
bilginin degerlendirilmesi, saklanmasi, iiretimi, sunulmasi ve aligverisi i¢in bilgisayarlarin
kullanilmasi ayrica internet araciligiyla ortak aglara katilim saglanmasi ve iletisim kurulmasi

gibi temel beceriler yoluyla desteklenmektedir.

Ogrenmeyi Ogrenme: Bireyin kendi 6grenme eylemini etkili zaman ve bilgi yonetimini
de kapsayacak sekilde bireysel olarak veya grup halinde diizenleyebilmesi i¢in §grenmenin
pesine diisme ve bu konuda 1srarci olma yetkinligidir. Bu yetkinlik, bireyin var olan imkanlari
tantyarak 6grenme ihtiyac ve siireglerinin farkinda olmasini ve basarili bir 6grenme eylemi i¢in
zorluklarla basa ¢ikma yetenegini kapsamaktadir. Yeni bilgi ve beceriler kazanmak, islemek ve
kendine uyarlamak kadar rehberlik destegi aramak ve bundan yararlanmak anlamina da gelir.
Ogrenmeyi dgrenme; bilgi ve becerilerin ev, is yeri, egitim ve 6gretim ortami gibi cesitli
baglamlarda kullanilmasi ve uygulanmasi i¢in Onceki O08renme ve hayat tecriibelerine

dayanilmasi1 yoniinde 6grenenleri harekete gegirir.

Sosyal ve Vatandaglkla ilgili Yetkinlikler: Bu yetkinlikler kisisel, kisiler aras1 ve kiiltiirler
aras1 yetkinlikleri igermekte olup bireylerin farklilasan toplum ve ¢alisma hayatina etkili ve
yapict bicimde katilmalarina imkan taniyacak, gerektiginde catigmalar1 ¢ozecek ozelliklerle
donatilmasin1 saglayan tiim davranis bi¢imlerini de kapsar. Vatandaslikla ilgili yetkinlik ise
bireyleri, toplumsal ve siyasal kavram ve yapilara iliskin bilgiye, demokratik ve aktif katilim

kararliligina dayali olarak medeni hayata tam olarak katilmalar1 i¢in donatmaktadir.




Kiiltiirel Farkindalik ve ifade: Miizik, sahne sanatlari, edebiyat ve gorsel sanatlar dahil
olmak iizere cesitli kitle iletisim araglar1 kullanilarak goriis, deneyim ve duygularin yaratici bir

sekilde ifade edilmesinin 6neminin takdiridir.

inisiyatif Alma ve Girisimcilik: Bireyin diisiincelerini eyleme doniistiirme becerisini ifade
eder. Yaraticilik, yenilik ve risk almanin yaninda hedeflere ulasmak i¢in planlama yapma ve
proje yonetme yetenegini de icerir. Bu yetkinlik, herkesi sadece evde ve toplumda degil islerine
ait baglam ve sartlarin farkinda olabilmeleri ve is firsatlarin1 yakalayabilmeleri ic¢in ayni
zamanda is hayatinda desteklemekte; toplumsal ve ticari etkinliklere girisen veya katkida
bulunan kisilerin ihtiya¢ duyduklari daha 6zgiin bilgi ve beceriler i¢in de bir temel teskil

etmektedir. Etik degerlerin farkinda olma ve iyi yonetisimi desteklemeyi de kapsar.

BIiREYSEL GELIiSiM VE OGRETIiM PROGRAMLARI

Ogretim programlar1 6grencinin ¢ok yonlii gelisimsel ozellikleri, mevcut bilgi ve
birikimi gz onilinde bulundurularak tasarlanmistir. Bu programlar, insan gelisiminin belirli bir
donemde sonlanmadig1 ve hayat boyu siiren bir siire¢ oldugu ilkesi iizerine kurulmustur. Her
yas donemindeki bireylerin gelisim 6zellikleri, programlarin diizenlenmesi agamasinda 6nemli
bir rol oynamis ve buna goére programlar olusturulmustur. Gelisim, belirli evrelerde ilerler ve
her evrede bireylerin gelisim 6zellikleri farklilik gosterir. Bu evreler ayn1 zamanda baglangic
ve bitis agisindan homojen degildir. Bu nedenle programlar, bu gelisim 6zelliklerini dikkate
alacak sekilde yapilandirilmistir. Gelisim donemleri ardisik bir sira izler ve her bir donemin
kendine 6zgii 6zellikleri vardir. Bu nedenle programlar bireylerin farkli gelisim 6zelliklerine
gore uyarlanabilir esneklikte tasarlanmistir. Programlarin hedeflerini gergeklestirme siirecinde

gerekli uyarlamalarin 6gretmen tarafindan yapilmasi beklenir.

Gelisim donemleri ardigik ve degismeyen bir sira takip ettiginden her evrede yasanan
gelismeler, sonrakileri de etkiler. Bu siire¢ ayn1 zamanda basitten karmasiga, genelden 6zele ve
somuttan soyuta dogru bir yonelim izler. Program gelistirme siirecinde bu yonelimler hem bir
alandaki yeterliligi olusturan hedef ve hedef davranislarin siralanmasi noktasinda dikkate
alinmis hem de farkli 6grenme kademeleri arasindaki ders dagilimlarinin ve iliskilerinin

planlanmasinda g6z 6niinde bulundurulmustur.

Ogretim programlarinin temelinde insan gelisiminin bir biitiin oldugu ilkesi bulunur.

Insanim farkli gelisim alanlar1 birbirleriyle etkilesim icindedir. Ornegin dil gelisimi bilissel
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gelisimi etkileyebilir ve ayni zamanda bilissel gelisim de dil gelisimini etkileyebilir. Bu nedenle
ogretmenlerden 6grencinin bir hedefi basardiginda bu basarinin diger gelisim alanlarini da nasil

etkileyebilecegini diisiinmeleri beklenir.

Ogretim programlar1 bireysel farkliliklar g6z 6niinde bulundurularak tasarlanmistir.
Bireyler arasindaki farklilik, bir kisinin digerlerinden birden fazla 6zellik bakimindan farkli
olmas1 anlamina gelir. Tiim 6grenciler igin bireysel 6zellikler, performanslar ve ihtiyaglar temel
alinarak bireysellestirilmis egitim programlar1 (BEP) hazirlanmali ve uygulanmalidir. BEP'te
yer alacak hedefler 6grencilerin hazir bulunusluk seviyeleri, 6grenme stilleri, ihtiyaglari,
sosyokiiltiirel farkliliklar1 gibi faktorlere gore farklilik gosterebilir. Bu nedenle 6grenme ve

ogretme siireci planlanirken 6grencilerin bireysel farkliliklar1 dikkate alinmalidir.

2. BOLUM
GIDA TEKNOLOJIiSi ALANININ TANIMI VE AMACI

Gida teknolojisi alani, gida isleme dalina ait yeterliklerini kazandirmaya yonelik egitim
ve Ogretimin yapildigi alandir.

Gida teknolojisi programi, gida isleme dalim1 igermektedir. Bu dal yapilandirilirken
yaygin ve Orgiin mesleki egitim kurumlarinda uygulanan dal yapisi ile Mesleki Yeterlilik
Kurumu tarafindan yayimlanan "Ulusal Meslek Standartlar’" ve "Ulusal Mesleki
Yeterlilikler"de yer alan ifadeler incelenmis olup dal ve alan adlandirmasi, 6zel egitim ihtiyaci

olan 6grencilerin yeterlilikleri g6z 6nlinde bulundurularak yapilmistir.

Alanin Tanimi

Gida alani; gida isleme dalina ait bilgi, beceri, tutum ve is aliskanliklarina sahip meslek
elemanlarinin yetistirilmesine yonelik egitimin verildigi bir alandir.

Hafif diizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan dgrenciler igin ise
egitim performanslar, ilgi, ihtiyag, yetenek ve bireysel farkliliklart dikkate alinarak Gida
Isleme dalinin yeterliliklerine sahip meslek elemani yetistirilmesinin dngériildiigii alan olarak

tanimlanmas1 uygun goriilmistiir.

Alanin Amaci

Bu alanda hafif diizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan

ogrencilere gida isleme dalina ait yeterliliklerin kazandirilmas1 amaglanmaktadir.




GIDA TEKNOLOJISi ALANININ DALLARI

Gida teknolojisi alani, gida isleme dalindan olugsmaktadir. Asagida bu dala ait bilgiler
yer almaktadir.

1. GIDA iISLEME

Tanim

Gida isleme elemaninin sahip oldugu, gida isleme teknolojileri ve gida giivenligi ile ilgili
mesleki yeterlikleri kazandirmaya yonelik egitim ve 6gretim verilen daldir. Hafif diizeyde
zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan 6grencilerin egitim performanslari, ilgi,
ihtiyag, yetenek ve bireysel farkliliklar1 dikkate alinarak gida isleme dalinin yeterliliklerine
sahip meslek elemani yetistirilmesinin Ongoriildiigli dal olarak tanimlanmasi uygun

gorilmiistiir.

Amaci

Bu dalda hafif diizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan 6grencilere;
gida isleme bant elemani, unlu mamul iiretim eleman yardimcisi, sebze meyve iiretim eleman
yardimeisi, siit ve siit iiriinleri iiretim eleman yardimeisi, sekerli iiriin tiretim eleman yardimcisi,
yoresel gida rilinleri yapimi eleman yardimcisi yeterliliklerinin  kazandirilmasi

amaglanmaktadir.




Tablo 1. Gida Isleme Dal Yeterlilikleri ve Modiilleri

o ) SURE
YETERLILIKLER MODULLER (Ders
Saati)

Gida Isleme Bant Elemani Gidalarda Duyusal Kontroller Yapma 45

Ekmek Yapma 60

Pogaca Yapma 45

Simit Yapma 45

Bazlama Yapma 45

Eriste Yapma 30

Ul i .

Biskiivi Yapma 40

Mant1 Yapma 50

Baklava Yapma 45

Milféy Yapma 40

Tarhana Yapma 50
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Sebze ve Meyveyi Uretime Hazirlama 30
Kurutulmus Meyve ve Sebze Uretimi 45
Dondurulmus Meyve ve Sebze Uretimi 45
) Meyve Suyu Yapma 50
Sebze Meyve Uretim

Eleman Yardimecisi
Konserve Yapma 50
Sal¢a Yapma 50
Tursu Yapma 45
Regel Yapma 45
Lokum Uretme 45
) ) Sert Sekeri Uretime Hazirlama 40

Sekerli Uriin Uretim

Eleman Yardimecisi )
Pestil Uretme 45
Cikolata Yapma 50
Cig Siitii Uretime Hazirlama 30
Yogurt Yapma 45
) ) Kefir Yapma 45
Siit ve Siit Uriinleri Uretim

Eleman Yardimecisi
Peynir Yapma 50
Tereyag1 Yapma 50
Dondurma Yapma 50

11




Zeytin Isleme 60
Cay Isleme 55
e G trinke :
Salgam Suyu Uretimi 50
Boza Yapma 50
Yeterlilik Sayisi 6
TOPLAM Modiil Sayisi 35
Siire (ders saati) 1620

Not: Gida isleme dalina ait modiiller, tabloda belirtilen siraya gore okutulur.

GIDA TEKNOLOJIiSi ALANININ OGRENME VE OGRETME YAKLASIMI

Egitim-6gretim, planli ve programli olarak yapilan bir ¢aligmadir. Egitim-6gretimin
etkin ve verimli olabilmesi i¢in planlamaya gereken Onemin verilmesi gerekmektedir. Bu
baglamda alana 6zgii bilgi, beceri, tutum ve is aliskanliklar1 kazandirmaya yonelik yiiriitiilecek
tim O6gretim etkinlikleri hafif diizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan
ogrencilerin performanslari, ilgi, ihtiyag, yetenek ve bireysel farkliliklar1 dikkate alinarak
planlanmali ve tiim 68retim etkinliklerinin her bir 6grenci i¢in hazirlanan bireysellestirilmis
egitim programlari temelinde yiiriitiilmesine dikkat edilmelidir.

Hafif diizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan 6grencilere alana
0zgli mesleki yeterlilikler kazandirmak amaciyla 6gretim siirecinde teorik bilgilerin yan1 sira
uygulamaya doniik becerilerin kazandirilmasi ¢ok 6nemlidir. Bu amacla 6grencilere 6gretimi
hedeflenen becerilere yonelik uygulama firsatlar1 sunulmali, 6gretim siirecinde bu 6grenciler
icin etkili oldugu bilimsel olarak ortaya konmus Ogretim yontem ve tekniklerinden
yararlanilmalidir. Asagida siralanan hususlar dikkate alinarak 6gretim stireci planlanmalidir:

. Ogretmenler, dgrenciler is becerisini bagimsiz olarak sergileyinceye kadar

agirlikli olarak beceri kazandirmaya yonelik ¢aligmalar yapmalidir.
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. Atolyelerde is i¢in gerekli olan materyal, donanim ve arag¢ gerec eksiksiz olarak
bulundurulmalidar.

. Atolyelerde bulundurulan is i¢in gerekli olan materyal, donanim ve arag gerecin
miimkiin oldugunca 6grencinin is hayatinda karsilasabilecegi materyal, donanim ve arag gereg
arasindan se¢ilmesine 6zen gosterilmelidir.

. Materyal, donanim ve ara¢ gereclerde 6grencinin bireysel ozelliklerine gore
uyarlamalar (sesli tart1, kabartma cetvel vb.) yapilmalidir.

. Ogretimde 6grencinin bireysel 6zelliklerinin yani sira kazandirilacak bilgi ve
becerinin 6zellikleri de gz onilinde bulundurulmalidir.

Modiiliin 6grenme ve 6gretme siirecinde asagida onerilen 6gretim yontem ve teknikleri

kullanilabilecegi gibi farkli 6gretim yontem ve teknikleri de kullanabilir.

Modiiliin 6grenme ve Ogretme siirecinde asagidaki yontem ve tekniklerin

kullanilmasi 6nerilmektedir:

. Es Zamanl Ipucuyla Ogretim

. Sabit Bekleme Siireli Ogretim

. Ipucunun Giderek Azaltilmasiyla Ogretim
. Ipucunun Giderek Artirilmasiyla Ogretim
. Asamali Yardimla Ogretim

. Artan Bekleme Siireli Ogretim

. Ayrik Denemelerle Ogretim

. Etkinlik Temelli Ogretim

. Video Modelle Ogretim

. Video Ipucuyla Ogretim

. Etkinlik Cizelgeleri

. Dogrudan Ogretim

. Davranissal Beceri Ogretimi

. Sosyal Oykiiler

. Gii¢ Kart1

. Drama
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GIDA TEKNOLOJiSi ALANININ OLCME VE DEGERLENDIRME
YAKLASIMI

Ogrenci basarisiin degerlendirilmesi, 6gretim siirecinin bir parcasidir ve dgretim
siireciyle paralel bir sekilde yiiriitiilmelidir. Olgme ve degerlendirme etkinlikleri hafif diizeyde
zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan 6grencilerin halihazirdaki performansini
ve Ogretimi yapilacak hedef becerileri belirlemek, 6gretim yontemlerinin yeterliligini ve
etkililigini saptamak, 6grencinin siire¢ i¢indeki gelisimini takip ederek geri bildirim saglamak,
ogretimin etkili olmamasi durumunda gerekli uyarlamalar1 yapmak, 6grencilerin edindikleri
bilgi ve becerileri koruyup korumadiklarin1 ve dogal kosullara genelleyip genellemediklerini

tespit etmek amaciyla yiirttiiliir.

Olgme ve degerlendirme etkinliklerinde modiiliin hedeflerinin &lciilmesi ve
degerlendirilmesi esastir. Modiillerin hedefleri; bilissel, duyusal ve psikomotor §grenme
alanlarindan olugmaktadir. Hedeflerin 6zelligine uygun 6lgme araglar1 kullanilmalidir.
Hedef kitlenin Ozellikleri dikkate alinarak hedeflerin her biri i¢in ayr1 Olgme araci

gelistirilebilecegi gibi bir aragla birden ¢ok hedef de dlgiilebilir.

Biligsel alanla ilgili hedefler; 6grencilerin yoruma dayali cevaplar verebilmelerine
olanak saglayacak yazili sorulari, sozlii sinavlar (miilakat), coktan se¢meli sorular, kisa

cevapli sorular, dogru yanlis etkinlikleri vb. araclarla dl¢iilebilir.

Duyussal ve psikomotor alanla ilgili hedefler; gézlem formlari, kontrol listeleri,

Ogrenci tirlin dosyalari, proje vb. araglarla dl¢iilebilir.

Psikomotor hedeflerin 6lgme ve degerlendirilmesinde islem veya faaliyetlerin
basamaklar1 dikkate alinabilir ve 6lgme aracina olgiit olarak yazilabilir. Is basinda
yapilacak uygulamalarda izlenmesi gereken islem basamaklarini ayr1 ayr1 gézlemlemek

amaciyla “islem/faaliyet kontrol listeleri” kullanilabilir.

Olgme ve degerlendirme etkinliklerinde hedefleri tanimlayan performans
oOlgiitlerinin yazildig1 kontrol listeleri, gézlem formlar1 kullanilabilir. Her bir hedef
degerlendirilirken Ogretim siirecinde kullanilan Ogretimsel hedefler, o6lgme ve
degerlendirme etkinliklerinin sonuglari, 6gretmen tarafindan hazirlanan ogretim
siirecinde kullanilan formlar ile 68rencinin atdlyede, is yerinde yaptigir uygulamalar da

g6z 6niinde bulundurulur. Ogrencinin hedeflere ulasma diizeyleri dlgiiliir.
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Olg¢me ve degerlendirme; 6grenim dncesinde (tanilayici degerlendirme), 6grenim
siirecinde (bi¢cimlendirici degerlendirme) ve 6grenim sonunda (belirleyici degerlendirme)

yapilarak dgrencinin diizeyi belirlenir.

Ogrenim dncesinde yapilan degerlendirme 6grencinin hazir bulunusluk diizeyinin

belirlenmesinde ve uygun 6gretim programlarinin hazirlanmasinda yol gosterecektir.

Baslangic degerlendirmede hedefler dikkate alinarak 6grencilerin 6n bilgi ve
becerileri tespit edilir. Ogrencilerin performanslari, dgrencinin &zelliklerine ve
degerlendirme yapilan zamana gore farklilik gosterebileceginden baglangic
degerlendirmesinin daha somut ve giivenilir olabilmesi i¢in farkli zamanlarda ii¢ kez

yapilmasi yararl olacaktir.

Ogrencinin 6grenim siirecinde gdstermis oldugu gelismeler “ara degerlendirme”
ile tespit edilir. Ogrencinin performansindaki en ufak degisikligin kaydedilmesi icin ara

degerlendirme giinliik, haftalik ya da aylik olarak yapilabilir.

Son degerlendirmede ise Ogrencinin modiiliin hedeflerine ulagsma diizeyi
tanimlanmalidir. Ornegin herhangi bir islemin/faaliyetin basamaklarinin 6lgiit olarak
kullanildig1 kontrol listelerinde Ogrencinin tanimlanmis basamaklar1 gerceklestirme
diizeyleri de dikkate alinarak beceri alani ile ilgili 6grenme ¢iktilarinin tam olarak
gerceklestirildigi becerilerin karsisina “+” isareti, tam olarak gerceklestirilemeyen

[I3R4]

becerilerin karsisina isareti konmalidir. Bununla birlikte 6grenciye saglanan destek

sozel ipucu (SI), model olma (MO) veya fiziksel yardim (FY) seklinde tanimlanmalidar.

Modiiliin hedeflerinin o6l¢iilmesi ve hedef bazinda 6grencinin durumunun
belirlenmesi, modiiliin basarim diizeyinin tespiti i¢in yapilacak degerlendirmede referans

olarak kullanilir.

GIDA TEKNOLOJIiSi ALANI OGRETIM PROGRAMI’NIN UYGULANMASINDA
DIKKAT EDILECEK HUSUSLAR

Bu alanin uygulanmasinda Is Egitimi ve Meslek Ahlaki Dersi Ogretim Programi’nda yer
alan “Programin Uygulanmasia Iliskin Ag¢iklamalar” béliimiindeki agiklamalarin yani sira

asagidaki agiklamalar da dikkate alinmalidir.

1. Hafif diizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan 6grencilerin

ogrenmesini  desteklemek icin atOlyelerde standartlara uygun ara¢ gerecin
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10.

bulundurulmasina ve kullanilacak ara¢ gerecin cesitlendirilmesine dikkat edilmelidir.
Gerektiginde teknolojik araglar ve yardimci ekipmanlarla Ogretim siirecleri
desteklenmelidir.

Hafif dilizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan 6grencilerin
edindikleri bilgileri beceriye doniistiirebilmeleri i¢in bu 6grencilere siklikla uygulama
firsatlar1 sunulmalidir. Siniftaki her 6grenciye uygulama yapma firsat1 verilmelidir.
Ogrencilerin miimkiin oldugunca dogal baglamlarda, miimkiin olmayan durumlarda ise
dogal baglamlar dikkate alinarak olusturulan benzetilmis ortamlarda pratik yapmalari
saglanmalidir.

Alana 6zgii hedef bilgi, beceri, tutum ve is aliskanliklarin1 kazandirmak tizere etkili
oldugu bilimsel olarak ortaya konmus Ogretim yontem ve tekniklerinden
yararlanilmalidir. Ogretim ve ydntem tekniklerinin belirlenmesinde 6grenci ve dgretimi
yapilacak hedef davranisin 6zellikleri temel alinmalidir.

Alana 6zgii becerilerin kazandirilmasinin amacglandigi hedef ve hedef davranislar igin
ogrencilerin pratik yapmalarina olanak saglayan o6gretim yontem ve tekniklerinin
kullanilmasina dikkat edilmelidir.

Ogrencilerin atdlyelerde sosyal yasama ve is ahlakina uyumunu saglayici etkinliklere
onem verilmelidir. Ogrencilerin topluma katilimini saglamak ve sosyal becerilerini
gelistirmek i¢in gerekli 6nlemler alinmalidir.

Alana ozgii bilgi, beceri, tutum ve is aligkanliklarinin kazandirilmasina ydnelik
yiritilen tim ogretim etkinliklerinde hijyen kurallarina vurgu yapilmalidir. Bu
kurallara uymanin 6grencilerin hem kendi sagliklari hem de hizmet sunduklar1 kisilerin
sagliklar1 i¢cin ¢ok onemli oldugu iizerinde durulmalidir.

Ogretmenler tarafindan atdlyelerde gerekli giivenlik tedbirleri almmalidir. Atdlyelerde
tezgah ve arag gerecin kullanimina iligkin uyarilar yazilarak 6grencilerin gorebilecegi
yerlere yapistirilmali ve uyarilar1 dikkate alarak caligmalar1 saglanmalidir. Giivenlik
tedbirleri olumlu climlelerle ifade edilmelidir.

Giivenlik tedbirlerinin alinmasinin yani sira hafif diizeyde zihinsel yetersizligi/otizm
spektrum bozuklugu olan 6grencilere alana 6zgli gilivenlik tehdidi olusturabilecek
durumlarda sergilemeleri gereken giivenlik becerilerinin 6gretimi de mutlaka
yapilmalidir. Bu kapsamda, Is Egitimi ve Meslek Ahlaki Dersi Ogretim Programi’nda
yer alan Is Sagh@ ve Giivenligi Modiiliinden yararlanilmalidir.

Hafif dilizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan 6grencilerin

bagimsiz olarak hareket edebilme ve is gorebilme becerilerinin gelismesine firsat

16




verilmelidir. Ogrencilere 6grendiklerini gercek is kosullarinda uygulayabilmesi icin
Gida Teknolojisi Hizmetleri alaninda staj yapma imkanlar1 saglanmalidir.

11. Ogrenilenlerin kaliciligini ve genellenmesini saglamak iizere aileler, alan égretmenleri,
ozel egitim 6gretmenleri ve is yeri temsilcileri gibi tiim paydaslar arasinda giiglii bir is

birliginin olusturulmasina 6zen gosterilmelidir.

3. BOLUM
GIDA TEKNOLOJISi ALANI OGRETIiM PROGRAMI’NIN YAPISI

Gida Teknolojisi Alan1 Ogretim Programi’nin amaci; hafif diizeyde zihinsel yetersizligi
veya otizm spektrum bozuklugu olan Ogrencilerin alana iligkin mesleki yeterliliklerini
gelistirmek, calisma hayatina katilimlarin1 desteklemek ve toplumla biitiinlesmelerini
saglamaktir.

Program gelistirme silirecinde mevcut programin gii¢lii ve zayif yonlerinin
belirlenmesi amaciyla tiniversitelerin ilgili alanlarinda gorevli 6gretim {iyeleri, mesleki alan
ogretmenleri, 6zel egitim 6gretmenleri, isverenler ve ailelerden veriler toplanmistir. Yapilan
ihtiyac¢ analizi dogrultusunda mevcut programda yer alan modiiler yap1 ve is analizleri hedef
ve hedef davraniglara gore yeniden diizenlenmis ve tek bir dosyada birlestirilmistir. Gida
Teknolojisi Alam1 Ogretim Programi’nda yer alan hedefler ve hedef davranislar bilissel,
duyussal ve psikomotor olarak ele alinmistir. Hafif diizeyde zihinsel yetersizligi olan bireyler
icin mesleki egitim programinin giincellenmesi siirecinde 6grenci odakli bir yaklasimla
ogrencilerin bireysel ihtiyaglarina ve yeteneklerine odaklanilmis ayrica Ogrencilerin
edindikleri bilgi ve becerileri giinliikk yasam durumlarinda kullanmalarina 6ncelik verilmistir.

Hafif diizeyde zihinsel yetersizligi/otizm spektrum bozuklugu olan 6grencilerin
meslek 6gretim programlarinin basarili olmasi i¢in bireysel ihtiyaclarinin ve potansiyellerinin
tam olarak anlasilmasi ve bu temelde tasarlanmasi dnemlidir. Ogrencilere firsatlar sunmak ve
onlarin topluma katilimini desteklemek, onlarin yagamlarini daha bagimsiz ve anlamli hale
getirecektir. Gilincellenen 6gretim programi ile 6grencilere, is yerinde ¢alisma deneyimi veya
staj uygulamalar1 gibi is diinyasmma giris firsatlar1 sunularak toplumsal biitiinlesmeyi

saglayacak becerilerin kazandirilmasi amaglanmastir.
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Gida Isleme Dal Hedeflerin Yapisi

Gida isleme dalinda hedeflenen amaclara ulagmay1 saglayacak duyusal kontroller

yapma, unlu mamuller, sebze meyve isleme, sekerli iiriinler, siit ve siit tirtinleri, yoresel {irlinler

modiilleri ve her bir modiilde ulasilmasi beklenen hedefler, hedef davranislar ve hedeflere

ulagmak i¢in 6nemli goriilen 6zel agiklamalara yer verilmistir.

Aciklamalar hedef 6zelligi, 6n kosul 6grenmeler, 6gretim yontemi, materyal ve 6lgme

gibi programin alt boyutlarinda olabilmektedir.

Tablo 2. Ogretim Programinin Modiilleri, Hedef ve Hedef Davranis Sayilar

Modiiller Hedef Sayilart Hed;gy'f:rrla“‘s
Gidalarda Duyusal Kontroller Yapma 7 15
Ekmek Yapma 12 50
Pogaca Yapma 9 42
Simit Yapma 9 44
Bazlama Yapma 10 46
Eriste Yapma 11 55
Yuftka Yapma 9 41
Biskiivi Yapma 9 32
Mant1 Yapma 14 70
Baklava Yapma 14 67
Milféy Yapma 13 48
Tarhana Yapma 11 42
Sebze ve Meyveyi Uretime Hazirlama 14 56
Kurutulmus Meyve ve Sebze Uretimi 6 21
Dondurulmus Meyve ve Sebze Uretimi 5 19
Meyve Suyu Yapma 7 22
Konserve Yapma 10 33
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Sal¢a Yapma 11 36

Tursu Yapma 5 16

Recel Yapma 5 21

Lokum Uretme 9 31

Sert Sekeri Uretime Hazirlama 7 31

Pestil Uretme 15 63

Cikolata Yapma 26 84

Cig Siitii Uretime Hazirlama 3 8

Yogurt Yapma 6 13

Kefir Yapma 7 19

Peynir Yapma 6 17

Tereyag1 Yapma 10 27

Dondurma Yapma 6 12

Zeytin Isleme 16 58

Cay Isleme 5 18

Antep Fistig1 Isleme 13 5

Salgam Suyu Uretimi g 26

Boza Yapma 7 23
Toplam 335 1258
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Tablo 3. Modiillerde Yer Alan Hedeflerin Taksonomik Siniflandirilmasi

Modiiller Bilissel | Duyussal | Psikomotor | Toplam
Gidalarda Duyusal Kontroller Yapma 1 1 5 7
Ekmek Yapma 3 1 8 12
Pogaga Yapma 1 0 8 9
Simit Yapma 1 0 8 9
Bazlama Yapma 1 0 9 10
Eriste Yapma 1 0 10 11
Yufka Yapma 1 0 8 9
Biskiivi Yapma 1 0 8 9
Mant1 Yapma 1 0 13 14
Baklava Yapma 1 0 13 14
Milféy Yapma 1 0 12 13
Tarhana Yapma 1 0 10 11
Sebze ve Meyveyi Uretime Hazirlama 0 0 14 14
Kurutulmus Meyve ve Sebze Uretimi 1 0 5 6
Dondurulmus Meyve ve Sebze Uretimi 1 0 4 5
Meyve Suyu Yapma 1 0 6 7
Konserve Yapma 1 0 9 10
Salca Yapma 1 1 9 11
Tursu Yapma 1 0 4 5
Regel Yapma 1 1 3 5
Lokum Uretme 1 0 8 9
Sert Sekeri Uretime Hazirlama 1 0 6 7
Pestil Uretme 1 1 13 15
Cikolata Yapma 3 0 23 26
Cig Siitii Uretime Hazirlama 1 0 2 3
Yogurt Yapma 1 0 5 6
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Kefir Yapma 1 0 6 7
Peynir Yapma 1 0 5 6
Tereyag1 Yapma 1 0 9 10
Dondurma Yapma 1 0 5 6
Zeytin Isleme 3 0 13 16
Cay Isleme 1 0 4 5
Antep Fist1g1 isleme 1 0 12 13
Salgam Suyu Uretimi 1 0 7 8
Boza Yapma 1 0 6 7
Toplam 40 5 290 335

Gida Teknolojisi Alan1 Ogretim Programi Yeterlilik Alani, Hedefler ve Hedef Davranislara
iligkin kodlamada asagidaki sistematik izlenmistir.

Yeterlilik Alani Modiil Hedef Numarasi Hedef Davranis Numarasi

1. 1.1. 1.1.1. 1.1.1.1.
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GIDA TEKNOLOJISI ALANI
GIDA ISLEME DALI

HEDEF, HEDEF DAVRANISLAR VE ACIKLAMALAR

1. YETERLILIK ALANI: GIDA ISLEME BANT ELEMANI

T Ol¢me ve
Modiil Hedefler Hedef Davranislar Ogrertl!gll(;(i(l)(lllet:m ve Degerlendirme
Yontem/Araclarn
I.1.1. Gida maddelerinin ('lj'zleﬁiliieiﬁasrt)pallifelerlnln temel duyusal Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme Kaydi
j < te me¥ du}{usal 1.1.1.2. Ismi séy ler.mn dzelligin ait oldugu |° Sabit Bekleme ve Aynik Deneme
% s ozelliklerini tanur. T Soyienen & & Siireli Ogretim Kayit Formu
> A gida maddesini gosterir.
2 =
é 5 1.1.2.1. Uretim tezgahi iizerine duyusal Artan Bekleme
% j analizi yapilacak ornekleri siralar. Siireli Osretim
n a 1.1.2. Sertliklerine gore 1.1.2.2. Ornekleri eline alarak parmaklari e Sabit Beileme Ayrik Deneme Kayd:
<B fl arasinda hafifce bastirarak sertligini tespit e . ve Ayrik Deneme
=) Smutiar. Siireli Ogretim
= Z eder urel gret Kayit Formu
CNe) X . , Es Zamanli Ipucuyla
Y 1.1.2.3. Gidalar1 sertlik durumlarina gore Obreti
= gretim

ayr1 kaplara koyar.
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Dogrudan Ogretim

1.1.3.1. Uretim tezgah lizerine duyusal ~ |e Beceri Analizi Kayd
1.1.3. Boylama yapar. analizi yapilacak 6rnekleri siralar. e Sabit Bekleme ve Beceri Analizi
1.1.3.2. Boyu farkli olanlar1 ayirarak ayri Siireli Osretim Kayit Formu
uygun kaba koyar. &
114, Sekil ayrmim 1.1.{1. 1 Uretim te%gahl lizerine duyusal o Dogrudan Ogretim Beceri Analizi Kayds
analizi yapilacak ornekleri siralar. e Sabit Bekleme ve Beceri Analizi
yapar. 1.1.4.2. Sekli farkli olanlari ayirarak ayri Siireli Ogretim
Kayit Formu
uygun kaba koyar.
1 1.5. Hasarlt firiin 1.1.5.. 1 Uretim te%gahl lizerine duyusal o Dogrudan Ogretim Beceri Analizi Kayd
analizi yapilacak ornekleri siralar. e Sabit Bekleme ve Beceri Analizi
ayrmi yapar. 1.1.5.2. Ciiriik, ezik, lekeli, bocek yenikli Siireli Ogretim
Kayit Formu
olanlar1 ayirarak ayri uygun kaba koyar.
| 1.6, Renk tonlart 1.1.§. 1 Uretim te%gahl lizerine duyusal o Dogmdan Ogretim Beceri Analizi Kaydi
analizi yapilacak ornekleri siralar. e Sabit Bekleme ve Beceri Analizi
ayrimi yapar. 1.1.6.2. Bakarak rengi farkli olanlari Siireli Osretim
g Kayit Formu
ayirarak ayri uygun kaba koyar.
1.1.7. Duyusal kontrolleri o
yapilan gidalardan ayrimy | 1.1.7.1. Ayrimi yapilan malzemeyi bir e Dogrudan Ogretim Beceri Analizi Kaydi
yapilan malzemeyi giibre | kapta biriktirir. s e Sabit Bekleme ve Beceri Analizi
olarak geri doniisiime 1.1.7.2. Biriktirilen malzemeyi diger Siireli Ogretim Kayit Formu

kazandirr.

atolyelerde doniistiiriilmek tizere depolar.

Aciklamalar:

Hedef 1.1.1. i¢in sertlik, yumusaklik, ¢itirlik, kitirlik, sululukla ilgili yorum yapar. Olmasi gereken tat ve kokuyu yorumlar. Kusurlu giday1

aylIrir.
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2. YETERLILIK ALANI: UNLU MAMUL URETIiM ELEMAN YARDIMCISI

Ogretim Yéntem ve Olgme ve
Modiil Hedefler Hedef Davramslar g . Degerlendirme
Teknikler .
Yontem/Araclari
2.1.1.1. Fermente hamurla yapilan ekmek 5 .. e Beceri Analizi
2.1.1. Fermente cesitlerinden ismi sdyleneni gosterir. Dogrudan Ogrethq . Kavdi ve Beceri
hamurla yapilan 2.1.1.2. Fermente hamurla yapilan ekmek ¢esitlerini s%blt Bekleme Siireli AnZlizi Kavit
ekmek cesitlerini tanir. | sdyler. Ogretim 4
Formu
<
% 2.1.2.1. Ekmek hamuru yapiminda kullanilan arag Artan Bekleme Siireli
- S Ogretim e Ayrik Deneme
2.1.2. Ekmek hamuru | gereci gosterir. ) ] Kavdi ve Avik
E yapiminda kullanilan | 2.1.2.2. Ekmek hamuru yapiminda kullanilan arag Ipucunun Giderek Y Y
ara : - Azaltilmasiyla Deneme Kayit
¢ gereci tanir. gereci soyler. 24t
é Ogretim Formu
-
o 2.1.3.1. Teraziyi acar. Dozrudan Osretim
2.1.3. Ekmek hamuru | 2.1.3.3. Tartilacak malzemeyi terazinin kefesine Vi dge o Mo de%le e Beceri Analizi
yapiminda kullanilan | koyar. Oretim Kaydi ve Beceri
kat1 malzemeleri terazi | 2.1.3.4. Terazinin gdstergesini kontrol eder. Agamah Yardimla Analizi Kayit
ile tartar. 2.1.3.5. Malzeme uygun 6lgiiye gelinceye kadar 2 Formu

malzemeden ekleme/cikarma yapar.

Ogretim
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2.1.4. Ekmek hamuru

2.1.4.1. Olcii kalibini alir.

Beceri Analizi

yapiminda kullanilan 2.1.4.2. Suy‘l.l Ol¢ii kab1{1a koyar'. : Dogrudan Ogretim Kaydi ve Beceri
ot : 2.1.4.3. Olgii kabinin gostergesini kontrol eder. Model Olma .
suyu Olct kabi ile ey . Analizi Kayit
8 2.1.4.4. Su uygun Olcliye gelinceye kadar su
olcer. Formu
ekleme/cikarma yapar.
2.1.5.1. Tartilan unu elekle kaba eler.
2.1.5.2. Unun ortasini agar.
2.1.5.3. Tartilan mayay1 unun ortasina koyar. - wl
71.5. Ekmek hamuru 2.1.5.4. Tartilan sekeri unun ortasina koyar. g?irgiiﬂi%r:tlm Beceri Analizi
e .. 2.1.5.5. Yarim cay bardagi 1lik suyu dokerek maya ve w Kaydi1 ve Beceri
malzemelerini . Ogretim ..
birlestirir sekeri ezer. . .. . Asamal1 Yardimla Analizi Kayt
' 2.1.5.6. Maya ve sekerin mayalanmasi i¢in 5 dakika w Formu
bekler. Ogretim
2.1.5.7. Tartilan tuzu unun {izerine serper.
2.1.5.8. Ilik su ilave ederek ekmek hamuru yogurur.
7 1.6. Ekmek 2.1.6.1. Hamur bezini nemlendirir. 5 .. Ayrik Deneme
hamuruny 2.1.6.2. Nemli hamur bezini hamurun iizerine orter. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
2.1.6.3. Hamuru oda sicakliginda mayalanmaya Model Olma Deneme Kayit
mayalandirir.
birakar. Formu
2.1.7.1. Elini unlar. 5 ...
2.1.7.2. Hamuru tezgéha koyar. Dogrudan Ogretim . ..
2.1.7.3. Hamuru tek eliyle tutar Video Modelle Beceri Analizi
2.1.7. Ekmek S ' Osretim Kaydi ve Beceri
hamuruny tartar 2.1.7.3. Hamuru bigakla keser. g Analizi Kavit
: 2.1.7.4. Kestigi hamuru teraziye koyar. Asamali Yardimla Forny Y

2.1.7.5. Hamur uygun ol¢iiye gelinceye kadar
ekleme/¢ikarma yapar.

Ogretim
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Dogrudan Ogretim

2.1.8.1. Kesilmis hamuru ¢alisma tezgahinda beze Ayrik Deneme
2.1.8. Ekmek yapar. Model Olma Kaydi ve Ayrik
hamuruna sekil verir. | 2.1.8.2. Bezeyi tezgah iizerinde rulo seklinde yuvarlar Y{de({ Modelle Deneme Kayit

2.1.8.3. Yuvarlanan hamura ekmek seklini verir. Ogretim Formu

2.1 ? 1. Tepsi'd.e mayalanmis hamurlari ¢alisma Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
2.1.9. Ekmege bigak tezgahina get}rlr. pilvrqn1§sal Beceri Kaydi ve Ayrik

2.1.9.2. Bigag tutar. Ogretimi

atma islemini yapar.

2.1.9.3. Ekmek yiizeyinde olusan kabugu boyuna
cizer.

Asamali Yardimla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu

Dogrudan Ogretim
2.1.10.1. Firinin 1s1 diigmesini ayarlar. Video Modelle . .
NS al Beceri Analizi

2.1.10.2. Firinin zaman diigmesini ayarlar Ogretim Kavdi ve Beceri

2.1.10. Ekmek 2.1.10.3. Ekmek hamuru tepsisini firina koyar. Es Zamanl ipucuyla yerv
. .. . Analizi Kayit

hamurunu pisirir. 2.1.10.4. Ekmegin pisme durumunu kontrol eder. Ogretim Form

2.1.10.5. Firin eldiveni ile ekmek tepsisini ¢ikarir. Asamal1 Yardimla u

2.1.10.6. Ekmek tepsisini ¢aligma tezgahina koyar. Ogretim
2 1.11. Eneriivi 2.1.11.1. Firinin kullaniminda enerji tasarrufuna 6zen . Ayrik Deneme
tasarruflu k dll}; nmava gosterir. Giig Ka{tlar'l‘ Kaydi ve Ayrik
) . Y& | 2.1.11.2. Ortam aydinlatmasint gerekli durumlarda Sosyal Oykiiler Deneme Kayit
ozen gosterir.

kullanir. Formu

2.1.12.1. Ambalaj1 agar.

2.1.12.2. Ekmegi ambalajin i¢ine koyar. o )

2.1.12.3. Klips ile ambalaji kapatir. Et,kmhk Cizelgeleri Ayrik Deneme
2.1.12. Ekmegi satisa | 2.1.12.4. Hazirladig1 gida iirliniine uygun olarak YlvdeO. Modelle Kaydi ve Ayrik
hazirlar. etiket bilgilerini doldurur. Ogretim Deneme Kayit

2.1.12.5.Etiketi ambalaj lizerine yapistirir. Sosyal Oykiiler Formu

2.1.12.6. Ekmek raflarini bezle siler.
2.1.12.7. Ekmegi rafa dizer.
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2.2. POGACA YAPMA

2.2.1. Pogaga hamuru
yapiminda kullanilan
arag gereci tanir.

2.2.1.1. Pogaga yapiminda kullanilan ara¢ geregten
ismi sdyleneni gosterir.

2.2.1.2. Pogaga hamuru yapiminda kullanilan arag¢
gereci soyler.

Dogrudan Ogretim
Es Zamanl Ipucuyla
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

2.2.2.1. Elektronik tart1 aletini acar.
2.2.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tart:1 aletinin

Asamal1 Yardimla

2.2.2. Pogaga hamuru | kefesine koyar. Ogretim Beceri Analizi
yapiminda kullanilan | 2.2.2.3. Elektronik tart1 aletinin gdstergesini kontrol Ipucunun Giderek Kayd1 ve Beceri
kat1 malzemeleri terazi | eder. Artirilmastyla Analizi Kayit
ile tartar. 2.2.2.4. Malzeme uygun 06lgiiye gelinceye kadar Ogretim Formu

ekleme/cikarma yapar.

2.2.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.
2.2.3. Pogaga hamuru 2.2.3.1. 811 malzemeyi Sl¢ii kabina koyar. Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme

2.2.3.2. Olgii kabinin gostergesini kontrol eder. Model Olma
yapiminda kullanilan 2.2.3.3. Malzeme uygun dlgliye gelinceye kadar i i Kaydi ve Ayrik
sivi malzemeyi 6lgi o yEun oiuye g 4 Video Ipucuyla Deneme Kayit
kabu ile dlger ekleme/gikarma yapar. Ogretim Formu

' 2.2.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.

2.2.4.1. Tartilan unu elekle kaba eler. Es Zamanli ipucuyla

2.2.4.2. Unun ortasin1 acar. Ogretim Beceri Analizi
2.2.4. Pogaga hamuru | 2.2.4.3 Tartilan kat1 malzemeleri unun ortasina Dogrudan Ogretim Kaydi ve Beceri
malzemelerini koyar. Model Olma Analizi Kayit
birlestirir. 2.2.4.4. Olgiilen s1vi malzemeleri unun ortasina Video Ipucuyla Formu

koyar. Ogretim

2.2.4.5. Ilik su ilave ederek hamuru yogurur.
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- 2.2.5.1. Hamur bezini nemlendirir. - wl Ayrik Deneme
2.2.5. Pogaga . .. L Dogrudan Ogretim
2.2.5.2. Nemli hamur bezini hamurun iizerine Orter. . Kaydi ve Ayrik
hamurunu - Video Modelle
2.2.5.3. Hamuru oda sicakliginda mayalanmaya a Deneme Kayit
mayalandirir. burakir Ogretim Formu
2.2.6.1.Elini unlar.
2.2.6.2. Hamuru tezgaha koyar. Beceri Analizi
- 2.2.6.3. Hamuru tek eliyle tutar. Dogrudan Anlatim .
2.2.6. Pogaca . Kaydi ve Beceri
2.2.6.4. Hamuru bigakla keser. Video Modelle ..
hamurunu tartar. e : o Analizi Kayit
2.2.6.5. Kestigi hamuru teraziye koyar. Ogretim
Formu

2.2.6.6. Hamur uygun 0lgiiye gelinceye kadar
hamurdan ekleme/¢ikarma yapar.

2.2.7.1. Kesilmis hamuru elinin ayasi ile saat
yoniinde ¢evirerek yuvarlak beze yapar.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi

2.2.7. Pogaca 2.2.7.2. Bezeyi avug i¢iyle hafifce yassilagtirir. fpucunun Giderek Kaydi ve Beceri
hamuruna sekil verir. | 2.2.7.3. Yasalastirilan bezenin ortasina i¢ harci koyar. Azaltilmastvla Analizi Kayit

2.2.7.4. I¢ harci konulan hamurun uglarini parmak Oret; y Formu

uclariyla birlestirir. gretm

2.2.8.1. Firmin 1s1 diigmesini ayarlar.

2.2.8.2. Firinin zaman diigmesini ayarlar.

2.2.8.3. Sekil verilen pogacalar firin tepsisine uygun i )

araliklarla dizer. Dogrudan Ogretim

2.2.8.4. Hamurun {istiine yumurta saris1 siirer. @gam.ah Yardimla Beceri Analizi
2.2.8. Pogaca 2.2.8.5. Pogagalarin iizerine susam veya ¢orek otu Ogretim Kayd: ve Beceri
hamurunu pisirir. koyar. Ipucunun Giderek Analizi Kayit

2.2.8.6. Pogaca hamuru tepsisini fira koyar. A{tlrllma51yla Formu

2.2.8.7. Pogaganin pisme durumunu kontrol eder. Ogretim

2.2.8.8. Firin eldiveni ile pisen pogaca tepsisini
cikarir.
2.2.8.9. Pogaca tepsisini ¢caligma tezgahina koyar.
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2.2.9. Pogagay1 satisa
hazirlar.

2.2.9.1. Pogacay1 ambalajin i¢ine koyar.

2.2.9.2. Klips ile ambalaj1 kapatir.

2.2.9.3. Hazirladig1 gida tiriiniine uygun olarak etiket
bilgilerini doldurur.

2.2.9.4. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

2.3. SIMIT YAPMA

2.3.1.1. Simit hamuru yapiminda kullanilan arag

Artan Bekleme Sureli

2.3.1.Simit hamuru gerecten ismi sdyleneni gdsterir. Ogretim , ?anli ]‘?eenAerrrllek
yapiminda kullanilan | 2.3.1.2.Simit hamuru yapiminda kullanilan arag Ipucunun Giderek Y Y
arag gereci tanir. gereci soyler. Azaltilmastyla Deneme Kayit
Ogretim Formu

2.3.2.1. Elektronik tart1 aletini agar.

2.3.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tart1 aletinin Dogrudan Ogretim
2.3.2. Simit hamuru kefesine koyar. Video Modelle Beceri Analizi
yapiminda kullanilan | 2.3.2.3. Elektronik tart1 aletinin gdstergesini kontrol Ogretim Kayd1 ve Beceri

kat1 malzemeleri terazi
ile tartar.

eder.

2.3.2.4. Malzeme uygun 0lciiye gelinceye kadar
ekleme/gikarma yapar.

2.3.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Analizi Kay1t
Formu

2.3.3. Simit hamuru
yapiminda kullanilan
s1vi malzemeyi 6l¢ii
kabu ile dlger.

2.3.3.1. S1vi malzemeyi 6l¢ii kabina koyar.
2.3.3.2. Olgii kabinin gostergesini kontrol eder.
2.3.3.3. Malzeme uygun 0l¢iiye gelinceye kadar
ekleme/gikarma yapar.

2.3.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.

Model Olma
Dogrudan Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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2.34.1.
2.34.2.

Tartilan unu elekle kaba eler.
Unun ortasini agar.

2.3.4.3. Tartilan mayay1 unun ortasina koyar. Beceri Analizi
2.3.4. Simit hamuru 2.3.4.4. Tartilan sekeri unun ortasina koyar. Dogrudan Ogretim .
. . . . Kaydi ve Beceri
malzemelerini 2.3.4.5. Bir avug 1lik suyu dokerek maya ve sekeri Asamal1 Yardimla ..
. i . Analizi Kayit
birlestirir. ezer. Ogretim Form
2.3.4.6. Maya ve seker karigimini 5 dakika bekletir. u
2.3.4.7. Tartilan tuzu, unun iizerine serper.
2.3.4.8. Ilik su ilave ederek hamuru yogurur.
2.3.5.1. Hamur bezini nemlendirir. Ayrik Deneme
2.3.5. Simit hamurunu | 2.3.5.2. Nemli hamur bezini hamurun {izerine orter. Model Olma Kaydi ve Ayrik
mayalandirir. 2.3.5.3. Hamuru oda sicakliginda mayalanmaya Dogrudan Ogretim Deneme Kayit
birakir. Formu
2.3.6.1. Elini unlar.
2.3.6.2. Hamuru tezgaha koyar. Dogrudan Ogretim Beceri Analizi
. 2.3.6.3. Hamuru tek eliyle tutar. .
2.3.6. Simit hamurunu Model Olma Kaydi ve Beceri
2.3.6.4. Hamuru bigakla keser. . ..
tartar. e . Video Modelle Analizi Kayit
2.3.6.5. Kestigi hamuru teraziye koyar. Oretim Formu
2.3.6.6. Hamur uygun 0l¢iiye gelinceye kadar hamur g
ekleme/cikarma yapar.
2.3.7.1. Tartilan hamuru elinin ayasi ile saat yoniinde
cevirerek yuvarlak beze yapar.
2.3.7.2. Hamura, teknigine uygun bi¢imde simit
seklini verir. - .
2.3.7.3. Su ve pekmezi karistirir. Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
2.3.7. Simit yapar 2.3.7.4. Sekil verilen hamuru pekmez karigimina Model Olma Kayd ve Ayrik
B ' b.atirl.r ' Video Modelle Deneme Kayit
2.3.7.5. Pekmezle yapilan hamuru kavrulmus susama Ogretim Formu
batirir.
2.3.7.6. Sekil verilen simidi firin tepsisine uygun

araliklarla dizer.
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2.3.8.1. Firmin 1s1 diigmesini ayarlar.

2.4. BAZLAMA YAPMA

2.3.8.2. Firinin zaman diigmelerini ayarlar. - wl Ayrik Deneme
o L Dogrudan Ogretim
TR 2.3.8.3. Simit tepsisini firina koyar. . Kaydi ve Ayrik
2.3.8. Simidi pisirir. g Video Modelle
2.3.8.4. Simidin pisme durumunu kontrol eder. Oretim Deneme Kayit
2.3.8.5. Firin eldiveni ile simit tepsisini ¢ikarir. g Formu
2.3.8.6. Tepsiyi ¢alisma tezgahina koyar.
2.3.9.1. Simidi ambalaja koyar.
2.3.9.2. Klips ile ambalaj1 kapatir. Ayrik Deneme
2.3.9. Simidi satiga 2.3.9.3. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak etiket M0flel Olrr}'av , Kayd: ve Ayrik
hazirlar. bilgilerini doldurur. Dogrudan Ogretim Deneme Kayit
2.3.9.4. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir. Formu
2.4.1.1. Bazlama hamuru yapiminda kullanilan arag 5 .l Avrik Deneme
2.4.1 Bazlama hamuru | geregten ismi sdyleneni gosterir. Dogrudan Ogretim y
Sabit Bekleme Siireli Kaydi ve Ayrk

yapiminda kullanilan
arag gereci tanir.

2.4.1.2. Bazlama hamuru yapiminda kullanilan arag
gereci sOyler.

Ogretim

Deneme Kayit
Formu

2.4.2. Bazlama
hamuru yapiminda
kullanilan kat1
malzemeleri terazi ile
tartar.

2.4.2.1. Elektronik tart1 aletini acar.

2.4.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tart1 aletinin
kefesine koyar.

2.4.2.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini kontrol
eder.

2.4.2.4. Malzeme uygun 06lgiiye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

2.4.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Model Olma

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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2.4.3. Bazlama
hamuru yapiminda

2.4.3.1. S1vi malzemeyi 6l¢ii kabina koyar.
2.4.3.2. Ol¢ii kabinin gostergesini kontrol eder.

Beceri Analizi

kullanilan s1v1 2.4.3.3. Malzeme uygun 6lgiiye gelinceye kadar ﬁcz)%r;dgllqnzgretlm iizﬁlzivic(]:elien
malzemeyi 6l¢ii kabt | malzeme ekleme/¢ikarma yapar. Formu Y
ile dlger. 2.4.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.
2.4.4.1. Tartilan unu elekle kaba eler.
2.4.4.2. Unun ortasini agar. . . Beceri Analizi
ﬁiﬁtrljarlrzllaﬁrzrznelerini 2.4.4.3 Tartilan kat1 malzemeleri unun ortasina koyar. \D/;)dgergcll\e/llrcl)ilglreetlm Kaydi1 ve Beceri
. .. 2.4.4.4. Olgiilen s1vi malzemeleri unun ortasina o Analizi Kayit
birlestirir. Ogretim
koyar. Formu
2.4.4.5. Una 1lik su ilave ederek hamuru yogurur.
7 4.5 Bazlama 2.4.5.1. Hamur bezini nemlendirir. 5 .. Ayrik Deneme
hamurun 2.4.5.2. Nemli bezi hamurun {izerine orter. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
L 2.4.5.3. Hamuru oda sicakliginda mayalanmaya Model Olma Deneme Kayit
mayalandirir.
birakar. Formu
2.4.6.1. Elini unlar. 5 ...
2.4.6.2. Hamuru tezgéha koyar. Dogrudan Ogretim Aviik Denerme
5 4.6. Bazlama 2.4.6.3. Hamuru tek eliyle tutar. \"/1Vdeo. Modelle KZ 1 ve Avrik
S 2.4.6.4. Hamuru bigakla keser. Ogretim Y Y

hamurunu tartar.

2.4.6.5. Kestigi hamuru teraziye koyar.
2.4.6.6. Hamur uygun ol¢iiye gelinceye kadar
ekleme/cikarma yapar.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu

2.4.7. Tartilmig
bazlama hamurunu
acmaya hazirlar.

2.4.7.1. Kesilmis hamuru elinin ayasi ile saat
yoniinde ¢evirerek yuvarlak beze yapar.

2.4.7.2. Hamur bezini nemlendirir.

2.4.7.3. Nemli bezi bezelerin iistlinli tamamen
kapatacak sekilde orter.

2.4.7.4. Hamuru beze halinde mayalanmaya birakir.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kay1t
Formu
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2.4.8.1. Tezgaha un serper. Dogrudan Ogretim

2483 Berenin drerine un sepers Onneriy TR e Beceri Analizi
2.4.8. Bazlama 2.4.8.4. Bezeyi avug igiyle yassﬂaétlrlr . i Kayd: ve Beceri
hamurunu agar. e ' Ipucunun Giderek Analizi Kayit

2.4.8.5. Yassilasmis hamuru merdane yardimiyla Artirilmastyla Formu

biyiitiir. Ogretim

2.4.8.6. Acilan bazlamay1 tezgaha serer.

2.4.9.1.A¢ilan bazlama hamurunu spatula ile sacin

tizerine serer.

2.4.9.2. Spatulayi sacdaki bazlamanin ortasina dogru

uzatir. Dogrudan Ogretim

2.4.9.3. Diger eliyle bazlamay1 spatulanin iizerine Asamali Yardimla e Beceri Analizi
2.4.9. Bazlama cevirir. Ogretim Kayd1 ve Beceri
hamurunu pisirir. 2.4.9.4.Alt1 pisen bazlamayi spatula ile sacin Davranissal Beceri Analizi Kayit

lizerinde ters gevirir. Ogretimi Formu

2.4.9.5.Ustli pisen bazlamay1 spatula ile sacin

tizerinden alir.

2.4.9.6.Alt1 ve iistii pisen bazlamayi tezgaha koyar.

2.4.9.7. Bazlamalar1 sogumaya birakir.

2.4.10.1. Bazlamay1 ambalajin i¢ine koyar.

2.4.10.2. Klips ile ambalaji kapatir. o ) e Ayrik Deneme
2.4.10.Bazlamay1 2.4.10.3. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak Etkmhkﬂ@zﬂelgelerl Kaydi ve Ayrik
satisa hazirlar. etiket bilgilerini doldurur. Sosyal Oykiiler Deneme Kayit

2.4.10.4. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.

Formu

2.5. ERISTE
YAPMA

2.5.1. Eriste hamuru
yapiminda kullanilan
arag gereci tanir.

2.5.1.1.Eriste hamuru yapiminda kullanilan arag
gerecten ismi sOyleneni gosterir.

2.5.1.2.Eriste hamuru yapiminda kullanilan arag
gereci soyler.

Artan Bekleme Siireli
Ogretim

Ipucunun Giderek
Azaltilmasiyla
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu
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2.5.2.1. Elektronik tart1 aletini acar.

2.5.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tart:1 aletinin

2.5.2. Eriste hamuru kefesine koyar. g?irgiiﬂi%r:tlm Beceri Analizi
yapiminda kullanilan | 2.5.2.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini kontrol Ogretim Kaydi ve Beceri
kat1 malzemeleri eder. Asamali Yardimla Analizi Kayit
terazi ile tartar. 2.5.2.4. Malzeme uygun 0lciiye gelinceye kadar (--ﬁ » Formu
ekleme/¢ikarma yapar. gretim
2.5.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.
»5.3. Eriste hamuru 2.5.3.1. Stvi malzemeyi dlgii kabina koyar. Dogrudan Ogretim Avrik Deneme
-2 B3 . 2.5.3.2. Olgii kabiin gostergesini kontrol eder. Ylde({ Modelle Y
yapiminda kullanilan 2.5.3.3. Malzeme uygun 6lgiiye gelinceye kadar Ogretim Kaydi ve Aynik

stvi malzemeyi 6l¢ii
kab1 ile olger.

ekleme/cikarma yapar.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu

2.5.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.
2.5.4.1. Tartilan unu elekle kaba eler. - wo .
Dogrudan Ogretim . .
. 2.5.4.2. Unun ortasini agar. . Beceri Analizi
2.5.4. Eriste hamuru .. . R Video Modelle .
. 2.5.4.3. Belirtilen sayidaki yumurtay1 kaseye kirar. al Kaydi ve Beceri
malzemelerini A . Ogretim ..
. . 2.5.4.4. Kasedeki yumurtalar1 unun ortasina koyar. Analizi Kayit
birlestirir. . Asamal1 Yardimla
2.5.4.5. Tartilan tuzu unun {izerine serper. Oretim Formu
2.5.4.6. Suyu ilave ederek hamuru yogurur. &
. 2.5.5.1. Hamur bezini nemlendirir. Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
2.5.5. Eriste hamurunu . .. . Model Olma Kaydi ve Ayrik
. . 2.5.5.2. Nemli hamur bezini hamurun {izerine Orter. .
dinlendirir. - . Video Modelle Deneme Kayit
2.5.5.3. Hamuru oda sicakliginda dinlenmeye birakir. o
Ogretim Formu
2.5.6.1. Elini unlar.
2.5.6.2. Hamuru tezgaha koyar. Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
. 2.5.6.2. Hamuru tek eliyle tutar.
2.5.6. Eriste hamurunu Model Olma Kaydi ve Ayrik
2.5.6.3. Hamuru bigakla keser. .
tartar. oy . Video Modelle Deneme Kayit
2.5.6.4. Kestigi hamuru teraziye koyar. Oretim Formu
2.5.6.5. Hamur uygun ol¢iiye gelinceye kadar g

ekleme/cikarma yapar.
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2.5.7.1. Tartilan hamuru ¢aligma tezgahinda elinin

azazlr ile saat yoniinde ¢evirerek yuvarlak beze Dogrudan Ogretim Beceri Analizi
2.5.7. Eriste hamurunu z 5p 7 Tezeiha un seroer Model Olma Kayd1 ve Beceri
agmaya hazirlar. DA tpet. . Video Modelle Analizi Kay1t
2.5.7.3. Bezeyi ¢alisma tezgahina dizer. Osreti
o . gretim Formu
2.5.7.4. Nemli bezi, bezelerin iistiinii tamamen
kapatacak sekilde orter.
2.5.8.1. Tezgaha un serper. 5 o
2.5.8.2. Aldig1 bezeyi unun ortasina koyar. Dogrudan Ogretim
2.5.8.3. Bezenin lizerine un serper. @gam.ah Yardimla Beceri Analizi
2.5.8. Eriste hamurunu | 2.5.8.4. Bezeyi avug iciyle yassilagtirir. Ogretim Kayd: ve Beceri
agar. 2.5.8.5. Yassilasmis hamuru merdane yardimiyla 10 Ipucunun Giderek Analizi Kayit
cm capinda biiyiitiir. A{tlrllma51yla Formu
2.5.8.6. Hamuru oklava ile agarak istenilen kalinliga Ogretim
getirir.
2.5.9.1. Agilan hamurun {izerine un serper. ]I\D/I:\iirzln?g;aBeceri Beceri Analizi
2.5.9. Eriste hamurunu | 2.5.9.2. Unlanmis hamuru belirtilen kalinlikta L avranis Kaydi1 ve Beceri
. . . Ogretimi ..
keser. oluncaya kadar makinede inceltir. Asamali Yardim Analizi Kayit
2.5.9.3. Makinede inceltilen hamuru keser. yaman Formu
Ogretimi
2.5.10.1. Tepsiye un serper.
2.5.10.2. Kesilmis eriste hamurunu tepsiye
yerlestirir. Model Olma
2.5.10.3. Firinin 151 ve zaman diigmelerini ayarlar. Davranigsal Beceri Beceri Analizi
2.5.10. Eristeyi 2.5.10.4. Tepsiyi firma yerlestirir. Ogretimi Kayd: ve Beceri
kurutur. 2.5.10.5. Eristeyi firinda, belirtilen 1s1 ve siirede Asamali Yardim Analizi Kayit
kurutur. Ogretimi Formu

2.5.10.6. Kuruyan eristeyi firindan firin eldiveni ile
cikarir.
2.5.10.7. Tepsiyi tezgaha koyarak sogumaya birakir.

35




2.5.11.1. Elektronik tart1 aletini agar.
2.5.11.2. Eristeyi terazinin kefesine koyar.
2.5.11.4. Terazinin gdstergesini kontrol eder.
2.5.11.5. Eriste uygun 6l¢iiye gelinceye kadar

s1vi malzemeyi 6l¢ii
kabu ile dlger.

malzeme ekleme/¢ikarma yapar.
2.6.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.

ekleme/gikarma yapar. \D/;)dgergcll\a/llrcl)(zlglreetlm e Beceri Analizi
2.5.11. Eristeyi satisa | 2.5.11.6. Eristeyi ambalaj i¢ine el kiiregi ile koyar. Oretim Kaydi ve Beceri
hazirlar. 2.5.11.7. Klips ile ambalaj1 tiriin hava almayacak £ Analizi Kayit
Kilde kapat @samah Yardimla F
sekilde kapatir. Oretim ormu
2.5.11.8. Hazirladig1 gida iirliniine uygun olarak g
etiket bilgilerini doldurur.
2.5.11.9. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.
2.5.11.10. Eriste ambalajlarini raflara dizer.
2.6.1.1.Yufka hamuru yapiminda kullanilan ara¢ é{tan.Bekleme Stireli * ngrllekme
2.6.1. Yufka hamuru | geregten ismi sdyleneni gdsterir. Ogretim Kavdi ve
yapiminda kullanilan | 2.6.1.2.Yufka hamuru yapiminda kullanilan arag Ipucunun Giderek A Zlk
arag¢ gereci tanur. gereci soyler. @zaltﬂmamyla Y
Ogretim Deneme
Kayit Formu
<
E 2.6.2.1 Elektronik tarti aletini agar.
< 2.6.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tart1 aletinin Dogrudan Ogretim
> 2.6.2. Yufka kefesine koyar. Video Modelle e Beceri Analizi
§ yapiminda kullanilan | 2.6.2.3. Elektronik tart1 aletinin gdstergesini kontrol Ogretim Kayd1 ve Beceri
% kat1 malzemeleri eder. Asamali Yardimla Analizi Kayi1t
-~ terazi ile tartar. 2.6.2.4. Malzeme uygun o6lgiiye gelinceye kadar Ogretim Formu
o ekleme/gikarma yapar.
A 2.6.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.
263. Yufka 21632, Oles kabomin Etstorgesint kontral e Dogrudan Ogretim | * Y7k Deneme
0.5.2. - ogrudan Ogretim
yapiminda kullanilan 2.6.3.3. Malzeme uygun olgliye gelinceye kadar Model Olma Kaydi ve Aynk

Deneme Kayit
Formu
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2.6.4.1. Tartilan unu elekle kaba eler.

Dogrudan Ogretim

Beceri Analizi

2.6.4.Yuﬂ<a. hgmuru 2.6.4.2. Unun ortasini acar. Y{deq Modelle Kaydi ve Beceri
malzemelerini . Ogretim ..
. i 2.6.4.3.Tartilan tuzu unun iizerine serper. Analizi Kayit
birlestirir. : - Asamal1 Yardimla
2.6.4.4. Su ilave ederek yutka hamuru yogurur. w Formu
Ogretim
. . . e Ayrik Deneme
76.5. Yufka 2.6.5.1.Hamur bezini nemlendirir. Dogrudan Ogretim KZy di ve Ayrik
T ) iy 2.6.5.2.Nemli hamur bezini, hamurun {izerine Orter. Model Olma
hamurunu dinlendirir. g . Deneme Kayit
2.6.5.3. Hamuru oda sicakliginda dinlenmeye birakir.
Formu
2.6.6.1.Elini unlar.
2.6.6.2. Hamuru tezgaha koyar. Dogrudan Ogretim o Beceri Analizi
2.6.6.Yufka hamurunu | 2.6.6.3. Hamuru tek eliyle tutar. Video Modelle Kavdi ve Beceri
tartar. 2.6.6.3. Hamuru bigakla keser. Ogretim AnZlizi Kavit
2.6.6.4. Kestigi hamuru teraziye koyar. Asamal1 Yardimla Formu Y

2.6.6.5. Hamur uygun 0l¢liye gelinceye kadar
ekleme/cikarma yapar.

Ogretim

2.6.7. Yufka
hamurunu acar.

2.6.7.1. Tartilan hamuru elinin ayasi ile saat yoniinde
cevirerek yuvarlak beze yapar.

2.6.7.2. Tezgaha un serper.

2.6.7.3. Aldig1 bezeyi unun ortasina koyar.

2.6.7.4. Bezenin lizerine un serper.

2.6.7.5. Bezeyi avug i¢iyle yassilastirir.

2.6.7.6. Yassilasmis hamuru merdane yardimiyla
biiyiitiir.

2.6.7.7. Hamuru oklava ile yufka yapimina uygun
incelige getirir.

Dogrudan Ogretim
Asamal1 Yardimla
Ogretim

Ipucunun Giderek
Artirilmastyla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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2.6.8.1. Pisirme sacini ¢alistirir.
2.6.8.2. Spatulay1 yufkanin altindan ortasina dogru

uzafir. o Etkinlik Cizelgeleri Ayrik Deneme
2.6.8.Yufkay: kurutur. 2.6.8.3. Diger eliyle yuﬂ<'ay1 spatq.lanlp lizerine alir. Video Modelle Kayd1 ve Ayrik

2.6.8.4. Yufkayi spatula ile sacin iizerine serer. Ogretim Deneme Kayit

2.6.8.5. Yufkay1 sacin lizerinde spatulayla ters Formu

gevirir.

2.6.8.6. Kuruyan yufkayi sacin iizerinden alir.

2.6.9.1. Katlanmis yufkay1 ambalajin i¢ine koyar.

2.6.9.2. Klips ile ambalaj1 {irlin hava almayacak . )

sekilde kapatir Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
2.6.9. Yufkayi satisa ' Sabit Bekleme Siireli Kayd1 ve Ayrik

hazirlar.

2.6.9.3. Hazirladig1 gida iirlinline uygun olarak etiket
bilgilerini doldurur.
2.6.9.4. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir.

Ogretim

Deneme Kayit
Formu

2.7. BISKUVI YAPMA

2.7.1.1. Biskiivi hamuru yapiminda kullanilan arag

Artan Bekleme Sureli

2.7.1. Biskiivi hamuru | geregten ismi sdyleneni gosterir. Ogretim ﬁzndkl laeer:n;ek
yapiminda kullanilan | 2.7.1.2. Biskiivi hamuru yapiminda kullanilan arag Ipucunun Giderek Y Y
. o Azaltilmasiyla Deneme Kayit
arag gereci tanir. gereci sOyler. < .
Ogretim Formu
2.7.2.1. Elektronik tart1 aletini agar.
2.7.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tarti aletinin - al
e . Dogrudan Ogretim . ..
2.7.2. Biskiivi hamuru | kefesine koyar. Video Modelle Beceri Analizi
yapiminda kullanilan | 2.7.2.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini kontrol Oretim Kaydi ve Beceri
kat1 malzemeleri eder. Agamah Yardimla Analizi Kayit
terazi ile tartar. 2.7.2.4. Malzeme uygun 0lciiye gelinceye kadar 3 Formu

ekleme/gikarma yapar.
2.7.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Ogretim
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2.7.3. Biskiivi hamuru
yapiminda kullanilan
stvi malzemeyi 6l¢ii
kabu ile Olger.

2.7.3.1. S1vi malzemeyi 6l¢ii kabina koyar.
2.7.3.2. Olgii kabinin gdstergesini kontrol eder.
2.7.3.3. Malzeme uygun 0lciiye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

2.7.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

e 2.7.4.1. Tartilan unu elekle kaba eler. Dggrudan Ogretim Beceri Analizi
2.7.4. Biskiivi hamuru . . Video Modelle .
. 2.7.4.2. Diger malzemeleri kaba ekler. e Kaydi ve Beceri
malzemelerini 9 < Ogretim ..
: .. 2.7.4.3. Yogurucuda yogurarak hamura kivam Analizi Kayit
birlestirir. Asamal1 Yardimla
kazandirir. w Formu
Ogretim
2.7.5.1. Hamurun yayilmasi i¢in yogurucu kabindaki
2.7.5. Hamuru hamuru 30-45 dakika bekletir. Model Olma Siire Kavds
yayilmaya birakar. 2.7.5.2. Yogurucu kabindaki hamurun iistiinii nemli Dogrudan Ogretim b Y
bez ile orter.
) o Dogrudan Ogretim
2.7.6.1. Tezgaha yaglh kagit serer. Asamali Yardimla Beceri Analizi
e 2.7.6.2. Hamuru yagl kagidin ortasina koyar. Osretim .
2.7.6. Biskiivi o D 8 , Kayd1 ve Beceri
hamurunu acar 2.7.6.3. Hamurun iistiine yagl} kagit koyar. . Ipucunun Giderek Analizi Kayit
' 2.7.6.4. Yagh kagit arasindaki hamuru merdane ile Artirilmasiyla Formu
uygun incelikte agar. Ogretim
2.7.7.1.Biskiivi kaliplarin alir. Beceri Analizi
. 2.7.2.2. Biskiivi kaliplarini a¢ilan hamurun {izerine Model Olma . .
2.7:7. Hamura sekil Koyar. Dogrudan Ogretim Kayd.1 ve Beceri
vettt: 2.7.2.3. Avug igiyle biskiivi kaliplarinin iizerine Yontemi ?:r?llqlﬁl Kayt

bastirarak hamura sekil verir.
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2.8. MANTI YAPMA

2.7.8.1. Firin tepsisi igerisine yaglh kagit serer. e Dogrudan Ogretim
2.7.8.2. Kestigi hamurlar1 birbirine degmeyecek e Asamali Yardimla Beceri Analizi
2.7.8. Biskiiviyi sekilde tepsiye (;1zer. lestiri Ogretim . Kayd1 ve Beceri
pisirir 2.7.8.3.Tepsiyi firmna yerlestirir. o e Ipucunun Giderek Analizi Kayit
' 2.7.8.4. Uygun sicaklik ve siirede firinda pisirir. Artirilmastyla Formu
2.7.8.5. Firindan ¢ikan biskiivileri oda sicakliginda Ogretim
sogumaya birakir.
2.7.9.1. Biskiivileri ambalajin i¢ine dizer.
2.7.9.2. Klips ile ambalaj1 hava almayacak sekilde Etkinlik Cizelgeleri Beceri Analizi
2.7.9.Biskiiviyi satisa kapatr. - e . Video Modelle Kaydi ve Beceri
2.7.9.3. Hazirladig1 gida tiriiniine uygun olarak etiket e ..
hazirlar. T Ogretim Analizi Kayit
bilgilerini doldurur. Sosyal Oykiiler Formu
2.7.9.4. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir.
2.8.1.1. Mant1 hamuru yapiminda kullanilan arag 5 ... Avrik Deneme
2.8.1. Mant1 hamuru | geregten ismi sdyleneni gdsterir. * Dogmdan Ogretim Y
e Sabit Bekleme Siireli Kaydi ve Ayrk

yapiminda kullanilan
arag gereci tanir.

2.8.1.2. Mant1 hamuru yapiminda kullanilan arag
gereci soyler.

Ogretim

Deneme Kayit
Formu

2.8.2. Mant1 hamuru
yapiminda kullanilan
kat1 malzemeleri
terazi ile tartar.

2.8.2.1. Elektronik tart1 aletini acar.

2.8.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tart:1 aletinin
kefesine koyar.

2.8.2.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini kontrol
eder.

2.8.2.4. Malzeme uygun 06lgiiye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

2.8.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu
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2.8.3. Mant1 hamuru

yapiminda kullanilan
stvi malzemeyi 6l¢ii

kabu ile Olger.

2.8.3.1. S1vi malzemeyi 6l¢ii kabina koyar.
2.8.3.2. Olgii kabinin gdstergesini kontrol eder.
2.8.3.3. Malzeme uygun 0lciiye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

2.8.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi1 ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

2.8.4. i¢ malzemeyi
hazirlar.

2.8.4.1. Mant1 yapiminda kullanacagi soganin
kabugunu soyar.

2.8.4.2 Sogan1 yikama kabinda yikar.

2.8.4.3. Sogan1 dograyicinin haznesine sigacak
sekilde bigak ile keser.

2.8.4.4. Kiiciiltiilmiis sogan1 dograyicinin haznesine
koyar.

2.8.4.5. Soganlar istenilen boyuta gelene kadar
dograyicida dograr.

2.8.4.6. Cekilmis sogan1 dograyicidan kasik yardimi
ile kaba bosaltir.

2.8.4.7. Cekilmis sogan kabina kiymay eli ile ekler.
2.8.4.8. Kiyma ve sogan karigimina belirtilen
baharatlar1 kasik ile ekler.

2.8.4.9. Kiyma ve sogan1 yogurur.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

2.8.5.1. Tartilan unu elekle kaba eler.

2.8.5.2. Unun ortasini acar. Dggmdan Ogretim Beceri Analizi

2.8.5. Mant1 hamuru - . A Video Modelle .
. 2.8.5.3. Belirtilen sayidaki yumurtay1 kaseye kirar. o Kaydi ve Beceri
malzemelerini A . Ogretim ..
. . 2.8.5.4. Kasedeki yumurtalari unun ortasina koyar. Analizi Kay1t

birlestirir. . Asamal1 Yardimla

2.8.5.5. Tartilan tuzu unun iizerine serper. Osretim Formu

2.8.5.6. Su ilave ederek mant1 hamuru yogurur. &

.. . Ayrik Deneme

2.8.6.1. Hamur bezini nemlendirir. Dogrudan Ogretim

2.8.6. Manti 2.8.6.2. Nemli hamur bezini, hamurun tizerine orter. Model Olma Kaydi ve Ayrik

hamurunu dinlendirir.

2.8.6.3. Hamuru oda sicakliginda dinlenmeye birakir.

Deneme Kayit
Formu
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2.8.7.Mant1 hamurunu
tartar.

2.8.7.1. Elini unlar.

2.8.7.2. Hamuru tezgaha koyar

2.8.7.3. Hamuru tek eliyle tutar.

2.8.7.4. Hamuru bigakla keser.

2.8.7.5. Kestigi hamuru teraziye koyar.

2.8.7.6. Hamur uygun ol¢iiye gelinceye kadar hamur
ekleme/cikarma yapar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

2.8.8.1. Kesilmis hamuru elinin ayasi ile saat
yoOniinde ¢evirerek yuvarlak beze yapar.

2.8.8.2. Tezgaha un serper. Model Olma

2.8.8.3. Bezeyi tezgahtaki unun iizerine koyar. Davranigsal Beceri Beceri Analizi
2.8.8. Mant1 2.8.8.4. Bezenin lizerine un serper. Ogretimi Kayd: ve Beceri
hamurunu acar. 2.8.8.5. Bezeyi avug iciyle yassilastirir. Asamali Yardimla Analizi Kayit

2.8.8.6. Yassilasmis hamuru merdane yardimiyla Ogretim Formu

biiyiitiir.

2.8.8.7. Hamuru oklava ile mant1 yapimina uygun

incelige getirir.

2.8.9.1. Agilan hamuru ¢alisma tezgahina serer.

2.8.?.2. Acilmis hamuru mant1 kesme aparati ile kare Dggrudan Ogretim Ayrik Deneme

seklinde keser. Yldeo Modelle Kavdi ve Avrik
2.8.9. Mant1 hazirlar. | 2.8.9.3. Kesilmis hamurlara 6l¢ii kasigiyla i¢ Ogretim Y y

malzemesi koyar.
2.8.9.4. I¢ malzemesi konulan hamura teknigine
uygun olarak sekil verir.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu

2.8.10. Hazirlanan
mantiy1 firinlar.

2.8.10.1. Tepsiye un serper.

2.8.10.2. Mantiy1 tepsiye yerlestirir.

2.8.10.3. Firinin 1s1 ve zaman diigmelerini ayarlar.
2.8.10.4. Mantiy1 firinda belirtilen 1s1 ve siirede
kurutur.

2.8.10.5. Kuruyan mantiy1 firindan firin eldiveni
yardimuiyla ¢ikarir.

2.8.10.6. Tepsiyi tezgaha koyarak sogumaya birakir.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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2.8.11.1. Teraziyi agar.

2.8.11.2. Terazinin sifir1 gosterdigini gorir. Etkinlik Cizelgeleri Ayrik Deneme
2.8.11.Kurutulan 2.8.11.3. Mantiy: terazinin kefesine koyar. Video Modelle Kayd: ve Ayrik
mantiy1 tartar. 2.8.11.4. Terazinin gostergesini kontrol eder. Ogretim Deneme Kayit

2.8.11.5. Mant1 uygun 6l¢iiye gelinceye kadar manti Formu

ekleme/¢ikarma yapar.

2.8.12.1. Tartilan mantiy1 el kiiregi ile ambalaj igine

koyar.

25( 1 1 ii;({;g: ile ambalaj1 liriin hava almayacak Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
2.8.12.Tartilan ? patil- e Model Olma Kaydi ve Ayrik

2.8.12.3. Hazirlad1g1 gida tirliniine uygun olarak .
mantiy1 satiga hazirlar. . SR Video Modelle Deneme Kayit

etiket bilgilerini doldurur. Osreti F

2.8.12.4. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir. gretim ormu

2.8.12.5. Ambalajlanmis mantiy1 uygun kosulda

saklar.

Dogrudan Ogretim

2.8.13.1. Mantiy1 tepsiye yerlestirir. Video Modelle Ayrik Deneme

2.8.13. Hazirlanan 2.8.13.2. Tepsiyi derin dondurucuya yerlestirir. Ogretim Kaydi ve Ayrik

mantiy1 dondurur.

2.8.13.3. Belirli siire sonunda yar1 donmus sekliyle
derin dondurucudan ¢ikarir.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu

2.8.14. Dondurulmus

mantiy1 satiga hazirlar.

2.8.14.1. Mantiy1 el kiiregi ile ambalaj i¢ine koyar.
2.8.14.2. Klips ile ambalaj1 teknige uygun sekilde
kapatir.

2.8.14.3. Hazirlad1g1 gida iirliniine uygun olarak
etiket bilgilerini doldurur.

2.8.14.4. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.
2.8.14.5. Ambalajlanmis mantiy1 uygun kosulda
saklar.

Dogrudan Ogretim
Model Olma
Video Modelle
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu
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2.9. BAKLAVA YAPMA

2.9.1. Baklava hamuru
yapiminda

kullanilan arag¢ gereci
tanir.

2.9.1.1. Baklava hamuru yapiminda kullanilan arag
gerecten ismi sdyleneni gosterir.

2.9.1.2. Baklava hamuru yapiminda kullanilan arag
gereci sOyler.

Dogrudan Ogretim
Sabit Bekleme Siireli
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

2.9.2. Baklava hamuru
yapiminda kullanilan
kat1 malzemeleri
terazi ile tartar.

2.9.2.1. Elektronik tart: aletini agar.

2.9.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tarti aletinin
kefesine koyar.

2.9.2.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini kontrol
eder.

2.9.2.4. Malzeme uygun 0lciiye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

2.9.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kay1t
Formu

2.9.3. Baklava hamuru
yapiminda kullanilan
stvi malzemeyi 6l¢ii
kab ile olger.

2.9.3.1. S1vi malzemeyi 6l¢ii kabina koyar.
2.9.3.2. Olgii kabinin gostergesini kontrol eder.
2.9.3.3. Malzeme uygun 0lciiye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

2.9.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

2.9.4.1. Tartilan unu elekle kaba eler. Dogrudan Ogretim Beceri Analizi

2.9.4. Baklava hamuru | 2.9.4.2. Unun ortasin eliyle acar. Video Modelle .
. . o Kaydi ve Beceri

malzemelerini 2.9.4.3. Tartilan tuzu unun {izerine serper. Ogretim Analizi Kavit
birlestirir. 2.9.4.4. Olgiilen suyu karisima ilave ederek baklava @samah Yardimla Formu Y

hamuru yogurur. Ogretim

.. .. i Ayrik Deneme

2.9.5.1. Hamur bezini nemlendirir. Dogrudan Ogretim

2.9.5. Baklava 2.9.5.2. Nemli hamur bezini, hamurun tizerine orter. Model Olma Kaydi ve Aynk

hamurunu dinlendirir.

2.9.5.3. Hamuru oda sicakliginda dinlenmeye birakir.

Deneme Kayit
Formu
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2.9.6.1. Elini belirtilen sekilde una batirir.

2.9.6.2. Hamura silindir seklini verir. Dogrudan Ogretim

2.9.6.3. Silipdir sekli verilen hamuru bigak ile keser. Asamali Yardimla Beceri Analizi
2.9.6. Baklava ;ggg Iéesﬂen h?ngru gahs'rlna teztga.l.l na goyar. Ogretim Kaydi ve Beceri
hamurunu beze yapar. | 20> amuru elinin ayasi ile saat yoniinde Ipucunun Giderek Analizi Kayit

cevirerek yuvarlak beze yapar. Artirilmastyla Formu

2.9.6.6. Bezeleri ¢aligma tezgahina dizer. Ogretim

2.9.6.7. Nemli bezi bezelerin iistiinii tamamen

kapatacak sekilde orter.

. ) Ayrik Deneme

2.9.7. Baklava hamuru | 2.9.7.1. Tartilan unu elekle kaba eler. Dogrudan Ogretim Kavdi ve Avrik
acmak i¢in nisasta 2.9.7.2. Tartilan nisastay1 kaba ekler. Model Olma Dezeme Kay it
hazirlar. 2.9.7.3. Un ve nisastay1 kasik yardimi ile karistirir. Formu Y

2.9.8.1. Tezgaha un ve nisasta karistmini serper.

2.9.8.2. Bezeyi un ve nisasta karigiminin ortasina

koyar.

2.9.8.3. Bezeyi avug iciyle yassilagtirir. 5 ...

2.9.8.4. Yassilastirdig1 bezenin iistiine nisasta Dogrudan Ogretim Beceri Analizi
2.9.8. Bezeyi karisimi koyar. @gam.ah Yardimla Kayd1 ve Beceri
nisastalar. 2.9.8.5. Yeterli say1ya ulasincaya kadar yassilastirma Ogretim Analizi Kay1t

islemini tekrar eder. Model Olma Formu

2.9.8.6. En son bezenin lizerine un ve nisasta
karigimini serper.

2.9.8.7. Yassilagmis bezeleri birbirine degmeyecek
sekilde calisma tezgahina koyar.
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2.9.9.1.Tezgaha un nisasta karigimi serper.
2.9.9.2. Yassilasmis hamurlar1 sirasiyla merdane

yardimiyla biiyiitiir. Dogrudan Ogretim

2.9.9.3. Biiyiitiilen hamurlarin {izerine ara sira égam.ah Yardimla Beceri Analizi
2.9.9. Baklava nisastali un serper. Ogretim Kayd: ve Beceri
hamurunu agar. 2.9.9.4. Merdane ile biiyiitiilen hamuru oklavayla Model Olma Analizi Kayit

istenilen incelige getirir. Y{de({ Modelle Formu

2.9.9.5. Hamurdaki fazla un-nisasta karisimini firga Ogretim

ile siipiirtir.

2.9.9.6.Siipiirtilen yutkalari tezgaha serer.

2.9.10.1. Pisirme tepsisini yaglar.

2.9.10.2. Acilan baklava yutkasini tek tek pisirme

tepsisine dlZGI‘: .. Dogrudan Ogretim . ..

2.9.10.3. Tepsiye dizilen baklava yufkalarinin her Video Modelle Beceri Analizi
2.9.10. Baklavay1 katmanini yaglar. Ogretim Kayd1 ve Beceri
tepsiye yerlestirir. 2.9.10.4. Istenilen yutka katmanina i¢ malzemesi Asamali Yardimla Analizi Kayit

koyar. 3 Formu

2.9.10.5. Son baklava yufkasini tepsiye dizdikten
sonra baklava hamurunu keser.
2.9.10.6. Baklava tepsisinin son katina yag koyar.

Ogretim

2.9.11. Baklavay1
pisirir.

2.9.11.1. Firinin 1s1, zaman ve mod diigmelerini
ayarlar.

2.9.11.2. Baklava tepsisini firina koyar.
2.9.11.3.Baklavay1 uygun 1s1 ve slirede pisirir.
2.9.11.4. Baklavay1 firindan firin eldiveni yardimu ile
cikarir.

2.9.11.5.Firindan ¢ikarilan tepsiyi tezgaha koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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2.9.12.1. Olgiilen seker ve suyu tencereye koyar.
2.9.12.2. Su ve seker konulan tenceredeki karigimi

L Dogrudan Ogretim . .
ocagin lstiine koyar. Video Modelle e Beceri Analizi
2.9.12. Baklava 2.9.12.3. Tenceredeki seker eriyene kadar karistirir. Oretim Kaydi ve Beceri
surubunu hazirlar. 2.9.12.4. Baklava surubunu kaynatir. £ Analizi Kayit
i : . Asamal1 Yardimla
2.9.12.5. Kaynayan suruba 1s1l islemin sonuna dogru Oretim Formu
sitrik asit ilavesi yapar. g
2.9.12.6. Surubu 1limaya birakir.
. T 5 . e Ayrik Deneme
79 13. Baklava 2.9.13.1. Pisen baklavgmq izerine ‘(.)nceden Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
) hazirlanmis surubu esit miktarda doker. Model Olma
surubunu doker. - Deneme Kayit
2.9.13.2. Baklavanin sogumasini bekler.
Formu
2.9.14.1. Spatula ile tepsiden baklavay1 alir.
2.9.14.2. Spatula lizerindeki baklavay1 baklava
kutusuna koyar.
2.9.14.3. Istenilen miktardaki baklavayi terazi ile o ]
».9.14. Baklavavi tartar. Etklnllk.Clz"elgelerl e Beceri Analizi
sr;m' . ilaz1rlar\] Y 2.9.14.4. Kutuyu belirtilen sekilde bant ile kapatir. Sosyal Oykule'r Kayd: ve Beceri
3 ' 2.9.14.5. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak élfran. Destekli Analizi Kayit
etiket bilgilerini doldurur. Ogretim Formu
2.9.14.6. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.
2.9.14.7. Ambalajlanmis mantiy1 uygun kosulda
saklar.
> 2.10.1.1. Milfdy hamuru yapiminda kullanilan arag @{tan'Bekleme Sireli o Avik Deneme
= E < | 2.10.1. Milféy hamuru | geregten ismi sdyleneni gosterir. Ogretim KZ 1 ve Avrik
= 3 & | yapiminda kullanilan | 2.10.1.2. Milfdy hamuru yapiminda kullanilan arag Ipucunun Giderek yALVe AY
(g Qe < . P AzaltllmaSI la Deneme Kaylt
S = | arag gereci tanur. gereci soyler. Osreti y Formu
gretim
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2.10.2.1. Elektronik tart1 aletini agar.

2.10.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tart Dogrudan Ogretim
2.10.2. Milféy hamuru | aletinin kefesine koyar. Video Modelle Beceri Analizi
yapiminda kullanilan | 2.10.2.3. Elektronik tart1 aletinin gdstergesini kontrol Ogretim Kayd1 ve Beceri
kat1 malzemeleri eder. Asamali Yardimla Analizi Kayit
terazi ile tartar. 2.10.2.4. Malzeme uygun 6l¢liye gelinceye kadar Ogretim Formu

malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

2.10.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.
203y | 203 St gt b o vt e |* A Deneme
yapiminda kullanilan 51033, Mgl & 5l & I kada Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
sivi malzemeyi 6lgi 1 0e2-2. VAIZEIME Hygun oleuye gelmeeye kadar Model Olma Deneme Kayit
kabur ile olger. malzeme gkleﬂm c/gikarma yapar. Formu

2.10.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.

2.10.4.1. Tartilan unu elekle kaba eler. Dogrudan Ogretim Beceri Analizi
2.10.4. Milfoy hamuru | 2.10.4.2. Unun ortasini eliyle agar. Video Modelle Kavdi ve Beceri
malzemelerini 2.10.4.3. Tartilan tuzu unun tizerine serper. Ogretim Anzlizi Kavit
birlestirir. 2.10.4.4. Olgiilen suyu karigima ilave ederek milfoy Asamal1 Yardimla Formu Y

hamurunu yogurur. Ogretim

2.10.5.1. Hamur bezini uygun sekilde slatir. 5 .l Ayrik Deneme
2.10.5. Hamuru 2.10.5.2. Nemli hamur bezini hamurun iizerine orter. Dogrudan Ogretim Kayd1 ve Ayrik
dinlendirir. 2.10.5.3. Hamuru oda sicakliginda dinlenmeye Model Olma Deneme Kayit

birakir. Formu

2.10.6.1. Hamurun yapismamasi i¢in elini unlar.

2.10.6.2. Hamuru ¢aligma tezgdhina koyar.

2.10.6.3. Hamuru elinin ayasi ile saat yoniinde Dosrudan Osretim

cevirerek tek beze haline getirir. Vi dge 0 Mo de%le Beceri Analizi

2.10.6.4. Tezgaha un serper. e Kaydi ve Beceri
2.10.6. Hamuru acar. . Ogretim ..

2.10.6.5. Bezeyi unun ortasina koyar. A It Yardiml Analizi Kayit

2.10.6.6. Bezenin iizerine un serper. sama’l Yardimia Formu

2.10.6.7. Bezeyi avug igiyle yassilastirir.
2.10.6.8. Yassilasmis hamuru merdane yardimiyla
biiytitiir.

Ogretim
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2.10.7.Hamura yag
koyar.

2.10.7.1. Kat1 yag1 yagh kagit arasinda merdane ile
inceltir.

2.10.7.2. Merdane ile biiyiitiilmiis yagi hamurun
ortasina koyar.

2.10.7.3. Yag konulan hamuru bohca seklinde katlar.

Dogrudan Ogretim
Model Olma

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

2.10.8.1. Bohg¢a seklindeki hamuru buzdolabina

Dogrudan Ogretim

Beceri Analizi

2.10.8. Hamuru koyar. \O./lvcizgnl\l/[odelle Kaydi ve Beceri
sogumaya birakir. 2.10.8.2. Hamur i¢indeki yag katilasana kadar £ Analizi Kayit
bekletir ésam.ah Yardimla Formu
' Ogretim
2.10.9.1. Buzdolabinda bekletilen hamuru tezgaha
koyar.
2.10.9. Milfoy 2.10.9.2. Hamuru merdane ile yassilastirir. ) Ayrik Deneme
o . .| 2.10.9.3. Yassilasmis hamuru oklava ile istenilen Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
hamurunu turlama igin ..
tekrar acar kalinliga getirir. Model Olma Deneme Kayit
car. 2.10.9.4. Hamuru tekrar bohga seklinde kapatir. Formu
2.10.9.5. Acip katlama islemini iki kere daha tekrar
eder.
Dogrudan Ogretim
2.10.10.1. Bohga seklindeki hamuru buzdolabina Asamali Yardimla Beceri Analizi
12k111?c11 (s)o i&;r;ur;l koyar. Ogretim Kayd: ve Beceri
birak gumay 2.10.10.2. Hamur igindeki yag katilasana kadar Ipucunun Giderek Analizi Kayit
fraKdr. bekletir. Artirlmastyla Formu
Ogretim
]?ayrap@sal Model Ayrik Deneme
2.10.11. Son turlama | 2.10.11.1.Buzdolabindaki hamuru tezgaha koyar. Ogretimi Kaydi ve Ayrik
icin hamuru acar. 2.10.11.2.Hamuru 3-4 mm kalinliginda agar. ésam'ah'Yardlm Deneme Kayit
Ogretimi Formu
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Dogrudan Ogretim

Video Modelle Beceri Analizi
2.10.12.Milfoy 2.10.12.1.A¢ilan hamuru bigakla kare seklinde keser. Ogretim Kaydi ve Beceri
hamurunu keser. 2.10.12.2. Kesilen kareleri tezgaha koyar. Asamali Yardimla Analizi Kayi1t

Ogretim Formu

2.10.13.1. Kesilen milféy hamurunun arasina uygun

kagit koyar.

2.10.13.2. Uygun kagit konulan hamuru ambalaj Artan Bekleme Siireli

kutusuna koyar. Ogretim Ayrik Deneme
2.10.13. Milfoyii 2.10.13.3. Hazirladig1 gida iirlinline uygun olarak Ipucunun Giderek Kaydi ve Ayrik
satisa hazirlar. etiket bilgilerini doldurur. Azaltilmasiyla Deneme Kayit

2.10.13.4. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir. Ogretim Formu

2.10.13.5. Kutuyu bant ile kapatir.
2.10.13.6. Ambalajli milfoyii derin dondurucuda
dondurur.

2.11. TARHANA YAPMA

2.11.1.1. Tarhana hamuru yapiminda kullanilan arag

Artan Bekleme Sureli

2.11.1. Tarhana geregten ismi sdyleneni gosterir. Ogretim Ayrik Denemek

yapmminda kullanilan | 2.11.1.2. Tarhana hamuru yapiminda kullanilan arag Ipucunun Giderek Kaydi ve Ayn

arag gereci tanir. gereci soyler. Azaltilmastyla Deneme Kayit

Ogretim Formu

2.11.2.1. Elektronik tart1 aletini agar.

2 11.2. Tarhana 2.1 122 Tart}lacak malzemeyi elektronik tart Dogrudan Ogretim

h:élml'll"u yapiminda aletinin kefesine koyar. Video Modelle Ayrik Deneme
2.11.2.3. Elektronik tart1 aletinin gdstergesini kontrol Ogretim Kayd: ve Ayrik

kullanacag1
malzemeleri terazi ile
tartar.

eder.

2.11.2.4. Malzeme uygun 0lciiye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

2.11.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu
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2.11.3. Tarhana
yapimi i¢in sebzeleri
hazirlar.

2.11.3.1. Tarhana yapiminda kullanacag1 sebzeleri
yikama kabinda yikar.

2.11.3.2. Sirkeli suyun oldugu kapta sebzeleri
dezenfekte eder.

2.11.3.3. Sebzeleri dograma tahtasina koyar.
2.11.3.4. Sebzeleri dograyicinin haznesine sigacak
sekilde bicakla kiigiiltiir.

2.11.3.5. Kigiiltiilmiis sebzeleri dograyicida dograr.

2.11.3.6. Cekilmis sebzeleri dograyicidan uygun
sekilde kaba bosaltir.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi1 ve Beceri
Analizi Kay1t
Formu

2.11.4.1. Tartilan unu elekle kaba eler.
2.11.4.2. Unun ortasini eli ile agar.

2.11.4.3. Tartilan yogurdu unun ortasina koyar. Dggrudan Ogretim Beceri Analizi
2.11.4. Tarhana o . Video Modelle .
. . | 2.11.4.4. Cekilmis sebzeleri unun ortasina koyar. e Kaydi ve Beceri
hamuru malzemelerini o . Ogretim ..
birlestirir 2.11.4.5. Tartilan diger malzemeleri ekler. Asamali Yardimla Analizi Kayit
' 2.11.4.6. Hamura tuz ve baharat ekler. Osretim Formu
2.11.4.7. Biitiin malzemeleri yogurma kabinda g
yogurur.
2.11.5.1. Hamur bezini nemlendirir. Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
2.11.5. Hamuru 2.11.5.2. Nemli bezi hamurun iizerine belirtilen Model Olma Kaydi ve Ayrik
mayalandirir. sekilde orter. Video Modelle Deneme Kayit
2.11.5.3 Hamuru uygun yerde dinlenmeye birakir. Ogretim Formu
iielr.ﬁ 1. Uygun 6zellikteki bezi caligma tezgahina Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
2.11.6. Tarhana ) Model Olma Kaydi ve Ayrik
2.11.6.2. Mayalanmis hamuru beze serer. .
hamurunu serer. Video Modelle Deneme Kayit
2.11.6.3. Beze konulan hamuru spatula yardimiyla o
Ogretim Formu

istenilen incelige getirir.
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2.11.7.1 Beze serilmis hamuru bigakla istenilen
biiytikliikte keser.

e Dogrudan Ogretim

Beceri Analizi

2.11.7. Hamuru 2.11.7.2. Kesilmis hamurun iist kism1 kuruyuncaya Model Olma Kaydi ve Beceri
kurutur. kadar bekler. Video Modelle Analizi Kayit
2.11.7.3. Ustii kuruyan hamuru eliyle ters gevirir. Ogretim Formu
2.11.7.4. Cevrilen hamuru kuruyuncaya kadar bekler.
gi }2é Eﬁi:hlii?ﬁnel;};%lilg;rirao“ra 1cinin * Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
2.11.8. Tarhananin o yi cogtay Model Olma Kaydi ve Ayrik
e haznesinde ¢eker. .
boyutunu kiigtiltiir. S . Video Modelle Deneme Kayit
2.11.8.3. Cekilmis tarhanay1, dograyicidan kasik a
Ogretim Formu
yardimiyla toplama kabina bosaltir.
Model Ol Ayrik Deneme
2.11.9.1. Cekilmis tarhanay1 elege koyar. odetVima Kaydi ve Ayrik
2.11.9. Tarhanay1 eler. 2.11.9.2. Tarhanayi elekten gegirir. Dogrudan Ogretim Deneme Kayit
Formu
2.11.10.1. Elenmis tarhanay1 temiz bir bez lizerine Ayrik Deneme
2.11.10. Tarhanay1 serer. Model Olma Kaydi ve Ayrik
havalandirr. 2.11.10.2. Elenmis tarhanay1 kasik ile karistirarak Dogrudan Ogretim Deneme Kayit
havalandirir. Formu
2.11.11.1. Tarhanay1 ambalaj posetinin igine el
kiiregi ile koyar.
21111 Tarhanayr | = " 1Ps 1€ posett teknige uygun sext Video Modelle Kaydi ve Ayrik
satisa hazirlar. pattl- Ogretim Deneme Kayit

2.11.11.4. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak
etiket bilgilerini doldurur.
2.11.11.5. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir.

e Sosyal Oykiiler

Formu
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Aciklamalar:

Hedef 2.1.1. i¢in 68retimi yapilacak ekmek c¢esitleri: tam bugday ekmegi, kepekli ekmek, cavdar ekmegi, ramazan pidesi vb.

Hedef 2.1.2. i¢in kullanilacak ara¢ gerec: tepsi, spatula, kasik, bardak, 6l¢ii kabi, yogurma kabu, terazi, firin, un, maya, seker, tuz vb.
Hedef 2.1.3. icin kullanilacak ara¢ gereg: un, seker, maya, tuz.

Hedef davranig 2.1.5.8. i¢in hamuru el, kasik veya makine ile yogurur.

Hedef davranig 2.1.6.1. i¢in hamur bezini hafif nemli olacak sekilde 1slatir.

Hedef davranig 2.1.6.3. i¢in 23 °C Sicaklikta, 30 dakika dinlendirme yapailir.

Hedef davranis 2.1.8.2. i¢in francala, uzun, ¢i¢ek vb. olarak tanimlar.

Hedef davranig 2.1.9.2. i¢in bigagi hamurun {istiinde 45 derecelik a¢1 ile tutar.

Hedef davranis 2.1.9.3. i¢in somun ekmek yapiminda bigak atma iglemini yapar.

Hedef davranis 2.2.1.2. i¢in kullanilacak arag¢ gereg: tepsi, spatula, kasik, bardak, 6l¢ii kabi, yogurma kaba, terazi, firin, un, maya, seker, tuz sivi
yag, siit vb.

Hedef davranig 2.2.2.2.i¢in kullanilacak ara¢ gerec: maya, seker, tuz vb.

Hedef davranig 2.2.3.1. i¢in kullanilacak ara¢ gereg: su, siviyag, siit vb.

Hedef davranig 2.2.5.3. i¢in 23 °C sicaklikta, 30 dakika dinlendirme yapilir.

Hedef davranis 2.2.7.3. i¢in kullanilacak arag gereg: peynir, patates vb. i¢ harci ilavesi yapar.

Hedef davranis 2.2.8.4. i¢in yumurta saris1 yerine pekmez, yogurt, yag vb. alternatifler kullanilabilir.

Hedef 2.3.1. icin kullanilacak arag gerec: un, maya, seker, tuz vb.

Hedef davranig 2.3.4.8. i¢in yumusak ve hafif ele yapisan ama elde kalint1 birakmayan bir hamur elde edilinceye kadar yogurma islemine
devam edilir.

Hedef davranis 2.3.5.1. i¢in hamur bezini hafif nemli olacak sekilde 1slatir.

Hedef davranis 2.3.5.3. i¢in 23 °C sicaklikta, 30 dakika dinlendirme yapilir.

Hedef davranig 2.3.7.2. i¢in bezenin ortasina igaret parmagiyla bir delik acar, sagdan sola daire hareketi ile hafif¢e dondiiriilerek deligi
genisletir ve lirline uygun sekil verilir.

Hedef davranig 2.3.7.3. i¢in pekmezin simide yapismasini 0nlemek i¢in seyreltme yapar.

Hedef 2.4.1. kullanilacak arag¢ gere¢: sac, merdane, oklava, spatula, terazi, 6l¢ii kabi, un, tuz, maya, seker vb.

Hedef 2.4.2. kullanilacak ara¢ gere¢: un, maya, seker, tuz vb.

Hedef 2.4.3 i¢in kullanilacak arag gereg: su, sivi yag vb.

Hedef davranis 2.4.4.5. i¢cin hamuru elde veya makinede yogurur.

Hedef davranis 2.4.5.3. i¢in 23 °C sicaklikta, 30 dakika dinlendirme yapilir.

Hedef davranis 2.4.7.2. i¢in 20 -25 dakika dinlendirir.

Hedef davranis 2.4.8.5. i¢in istege gore i¢ malzeme ekleyerek bazlamayi ¢esitlendirir.

Hedef 2.5.1. i¢in sade eriste, sebzeli eriste vb.

Hedef 2.5.2. kullanilacak arag¢ gere¢: yogurucu, terazi, bigak, oklava, merdane, un, tuz yumurta, eriste agma kesme makinasi vb.
Hedef 2.5.3. kullanilacak ara¢ gereg: un, tuz.
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Hedef davranig 2.5.4.6. i¢cin hamuru elle veya makine ile yogurur.

Hedef davranis 2.5.5.3. i¢in 23 °C sicaklikta, 30 dakika dinlendirme yapilir.

Hedef davranig 2.5.8.5. i¢cin hamur agma ve kesme makinesi mevcut ise avug i¢i ile yassilastirilan hamuru makine kullanarak agar.
Hedef davranis 2.5.9.4. i¢in hamur kesme makinesi mevcut ise agilan hamuru makine kullanarak keser.
Hedef davranis 2.5.10.5. i¢in 60-65 °C sicaklikta 4-5 saat kurutur.

Hedef 2.6.1. icin kullanilacak ara¢ gereg: terazi, un, tuz, su, oklava, merdane, vb.

Hedef 2.6.2. kullanilacak ara¢ gereg: un, tuz.

Hedef davranis 2.6.4.4. i¢in hamuru elle veya makine ile yogurur.

Hedef davranis 2.6.6.3. i¢in 23 °C sicaklikta, 20 dakika dinlendirme yapilir.

Hedef 2.7.1. icin kullanilacak ara¢ gereg: oklava, merdane, sekil verme aparati, yagh kagit, yogurucu, firin, un, su, yag, vb.
Hedef 2.7.2.i¢in kullanilacak ara¢ gereg: un.

Hedef 2.7.3. icin kullanilacak arag gereg: su, yag vb.

Hedef davranis 2.7.4.3. icin ortalama 4 ila 21 dakika siireyle yogurucuda yogurarak hamur kivamini verir.
Hedef davranis 2.7.8.4. i¢in 200-220 °C sicaklikta 4-5 dakika siirede ylizeyi renk degistirene kadar pisirir.
Hedef davranis 2.7.9.1. i¢in yag emmeyen ve nem ¢ekmeyen nitelikte selofan kagit, polietilen, polivinilkloriir, aliiminyum folyo, karton ya da
teneke gibi uygun malzemeden yapilmis ambalajlar kullanilir.

Hedef davranig 2.7.9.5. icin dortli, altili ve sekizli istifler yaparak depolar.

Hedef 2.8.1. icin kullanilacak ara¢ gereg: un, tuz yumurta, oklava, merdane, mant1 kesme makinasi vb.
Hedef davranis 2.8.6.6. i¢cin hamuru el veya makine ile yogurur.

Hedef davranis 2.8.7.3. i¢in 23 °C sicaklikta, 20 dakika dinlendirme yapilir.

Hedef davranis 2.8.9.2. i¢cin mant1 kesme aparat1 yoksa bigak veya uygun aracgla keser.

Hedef davranis 2.8.9.4. i¢in hamura manti seklini (kare, iggen vb.) verir.

Hedef davranis 2.8.12.4. i¢in oda kosullarinda giines gérmeyen yerde muhafaza eder.

Hedef 2.9.1. icin ocak, oklava merdane tepsi, firin, un, nisasta seker, sitrik asit, tencere vb.

Hedef 2.9.2. i¢in kullanilacak ara¢ gerec: nisasta, un, tuz vb.

Hedef davranig 2.9.5.1. i¢in hamur bezini hafif nemli olacak sekilde 1slatir.

Hedef davranis 2.9.5.3. i¢in 23 °C sicaklikta, 20 dakika dinlendirme yapilir.

Hedef davranis 2.9.8.5. i¢in bezelerin boyutuna gore 5-7 veya 10 adet bezeyi iist iiste koyar.

Hedef davranis 2.9.10.4. i¢in kullanilacak arag gereg: ceviz, findik vb.

Hedef 2.10.1. i¢in: un, tuz, su, oklava, merdane, yogurma kab1 vb.

Hedef 2.10.2. i¢in: un, tuz vb.

Hedef 2.10.3. i¢in: su, siviyag vb.

Hedef davranig 2.10.4.4. i¢in hamuru elle veya makine ile yogurur.

Hedef davranig 2.10.5.1. i¢in hamur bezini hafif nemli olacak sekilde 1slatir.

Hedef davranis 2.10.5.3. i¢in 23 °C sicaklikta, 20 dakika dinlendirme yapilir.

54




Hedef davranis 2.10.7.1. i¢in kat1 yag1 yaglh kagit arasinda merdane ile ayn1 incelikte olacak sekilde acar.

Hedef davranig 2.10.8.2. i¢in milfoy hamurunu 30 dakika buzdolabinda sogutur.

Hedef davranis 2.10.9.3. i¢in hamuru merdane ile 0,5 cm kalinliginda uzun dikdortgen seklinde agar.

Hedef davranis 2.10.9.4. i¢in yagh hamuru agarak bohca seklinde katlayip tekrar buzdolabinda yarim saat bekletme islemine turlama denir.
Hedef davranig 2.10.9.5. i¢in ayn1 agip katlama igslemini hamurun kat kat olmasini saglamak i¢in iki kere tekrar etmelidir.
Hedef davranis 2.10.10.1. i¢in her turdan sonra hamuru 30 dakika buzdolabinda sogumaya birakir.

Hedef davranig 2.10.11.2. i¢in hamuru merdane ile 3-4 mm kalinliginda, uzun dikdortgen seklinde agar.

Hedef davranig 2.10.12.1. i¢in kareler, 10 cm’lik dilimler seklinde kesilir.

Hedef 2.11.1 i¢in kullanilacak arag¢ gerec: un, tuz, maya vb.

Hedef 2.11.2. i¢in kullanilacak arag¢ gere¢: un, tuz, yogurt, sebze, baharat vb.

Hedef davranis 2.11.4.4. i¢in tarhana ¢esidine gore malzeme se¢imi yapilir.

Hedef davranis 2.11.6.1. i¢in yapisma ve tilylenme yapmayan, dayanikli tiirde bez olmalidir.
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3. YETERLILIK ALANI: SEBZE VE MEYVE URETIM ELEMAN YARDIMCISI

Ogretim Yontem ve Olgme ve
Modiil Hedefler Hedef Davranislar & . Degerlendirme
Teknikler i,
Yontem/Araglar
3.1.1.1. Meyveleri yikama tezgahina tasir.

= 3.1.1.2. Meyveleri yikama tezgahina bosaltir.
> 3.1.1.3. Uygun bir kaba su doldurur. Dosrudan Osretim Beceri Analizi
= 3.1.1. Meyveleri | 3.1.1.4. Meyveleri su dolu kabin igine bosaltir. Vi dge 0 Mo delgle Kaydi ve Beceri
22 yikar. 3.1.1.5. Kapta su iistiinde kalan kalintilar1 stizge¢ yardimiyla Oretim Analizi Kayit
= toplar. & Formu
=< 3.1.1.6. Suyu siizer.
E E 3.1.1.7. Meyveleri uygun kaba koyar.
>~ =
E = 3.1.2.1. Sebzeleri yikama tezgahina tagir.
= <Nt 3.1.2.2. Sebzeleri yikama tezgahina bosaltir. )
> = 3.1.2.3. Uygun bir kaba su doldurur. Dogrudan Ogretim . .
. > ) . Beceri Analizi

. 3.1.2.4. Su icerisine dezenfektan ilave eder. Video Modelle .
N 3.1.2. Sebzeleri : - .. M Kayd: ve Beceri
E kar 3.1.2.5. Sebzeleri suyun i¢ine yerlestirir. Ogretim Analizi Kavit
7 yHeat. 3.1.2.6. Sebzeleri dezenfektanli suda bekletir. Asamal1 Yardimla Y

. - . Formu
- 3.1.2.7. Sebzeleri siizer. Ogretim
« 3.1.2.8. Bol su ile tekrar yikar.
3.1.2.9. Sebzeleri uygun kaba koyar.
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3.1.3.1. Bozuk meyveleri seger. Ayrik Deneme
3.1.3. Meyveleri | 3.1.3.2. Yarali meyveleri seger. Mofiel Olm“av . Kaydi ve Ayrik
ayiklar. 3.1.3.3. Bozuk ve yarali meyveleri uygun kaba koyar. Dogrudan Ogretim Deneme Kayit
3.1.3.4. Kapta biriktirdigi bozuk meyveleri ¢ope atar. Formu
3.1.4. Yumusak 3.1.4. 1: Yumusak meyveleri ¢ekirdek ¢ikarma aparatina Dggrudan Ogretim Beceri Analizi
meyvelerin yerlestirir. . . . . Y1deq Modelle Kaydi ve Beceri
4 . 3.1.4.2. Aparata dikkatlice bastirarak ¢ekirdegi ¢ikarir. Ogretim ..
cekirdeklerini L . Analizi Kayit
karir 3.1.4.3. Cekirdegi ¢ikarilmis meyveyi uygun kaba koyar. Asamal1 Yardimla Formu
¢ ’ 3.1.4.4. Cikarilan ¢ekirdegi ¢Ope atar. Ogretim
. . i Dogrudan Ogretim . ..
3.1.5. Sert 3.1.5.1. Sert meyveleri bigak ile keserek ikiye ayirir. . Beceri Analizi
. o N ) el Video Modelle .
meyvelerin 3.1.5.2. Ikiye ayirdig1 meyvenin ¢ekirdegini ¢ikarir. wl Kaydi1 ve Beceri
g .. oo . Ogretim ..
cekirdeklerini 3.1.5.3. Cekirdegi ¢ikarilmis meyveyi uygun kaba koyar. Analizi Kayit
ikarir 3.1.5.4. Cikarilan ¢ekirdegi ¢Ope atar ésam.ah Yardimla Formu
¢ ' T ' Ogretim
. . . . i Ayrik Deneme
3.1.6. Meyvelerin | 3.1.6.1. Sapli meyvelerin sapin1 uygun sekilde bigak ile keser. Dogrudan Ogretim Kavdi ve Avrik
sapini 3.1.6.2. Sap1 kesilmis meyveleri uygun kaba koyar. Model Olma Y Y
. " Deneme Kayit
uzaklastirir. 3.1.6.3. Kesilen meyve saplarini ¢ope atar.
Formu
3.1.7.1. Benzer biiyiikliikte olan meyveleri seger. Ayrik Deneme
3.1.7. Meyveleri | 3.1.7.2. Benzer renkte olan meyveleri seger. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
standardize eder. | 3.1.7.3. Benzer yumusaklikta/sertlikte olan meyveleri seger. Model Olma Deneme Kayit

3.1.7.4. Segtikleri meyveleri ayr1 ayr1 uygun kaplara koyar.

Formu
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3.1.8.1. Bozuk sebzeleri seger. . ] Ayrik Deneme
3.1.8. Sebzeleri 3.1.8.2. Yarali sebzeleri seger. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
ayiklar. 3.1.8.3. Bozuk ve yarali sebzeleri uygun kaba koyar. Model Olma Deneme Kayit
3.1.8.4. Kapta biriktirdigi bozuk sebzeleri ¢ope atar. Formu
3.1.9. Sebgelerin 3.1.9.1. Sebzeyi bigakla keser. 11\)/[0%1"11‘18111 Ogretim Ayrik Deneme
'ek'ir;ie“ini 3.1.9.2. Cekirdegini ¢ikarir. odel Lima Kaydi ve Ayrik
¢ K & 3.1.9.3. Cekirdegi ¢ikarilmis sebzeyi uygun kaba koyar. Y{deO_ Modelle Deneme Kayit
griart. 3.1.9.4. Cikarilan ¢ekirdegi ¢Ope atar. Ogretim Formu
Dogrudan Ogretim Avik D
3.1.10. Sebzelerin | 3.1.10.1. Sapl1 sebzelerin sapini bigak ile keser. Video Modelle yrix eneme
o . ao Kaydi ve Ayrik
sapini 3.1.10.2. Sap1 kesilmis sebzeleri uygun kaba koyar. Ogretim Deneme Kayit
uzaklagtirir. 3.1.10.3. Kesilen sebze saplarini ¢ope atar. Asamal1 Yardimla

Ogretim

Formu

3.1.11.1. Benzer biiyiikliikte olan sebzeleri seger.

Beceri Analizi

3.1.11. Sebzeleri | 3.1.11.2. Benzer renkte olan sebzeleri seger. Dogrudan Ogretim Kayd: ve Beceri
standardize eder. | 3.1.11.3. Benzer yumusaklikta/sertlikte olan sebzeleri seger. Model Olma Analizi Kayit
3.1.11.4. Sectikleri sebzeleri ayr1 ayr1 kaplara koyar. Formu
Dogrudan Ogretim
e . . Ayrik Deneme
3.1.12. Meyve ve | 3.1.12.1. Teknigine uygun sekilde meyvelerin kabugunu Model Olma y
7 s yeuns 7 s Ipucunun Giderek Kaydi ve Ayrik

sebzelerin
kabugunu soyar.

soyar.
3.1.12.2. Teknigine uygun sekilde sebzelerin kabugunu soyar.

Azaltilmasi Yoluyla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu
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3.1.13.

3.2. KURUTULMUS MEYVE VE SEBZE
URETIMI

Stirdiirtilebilir Ayrik Deneme
gida i¢in soyulan | 3.1.13.1. Soyulan kabuklar1 kurutur. - al
kabuklar1 3.1.13.2. Soyulan kabuklar1 gida katki maddesi olarak Dogrudan Ogretim Kaydi ve Aynik
Model Olma Deneme Kayit
kullanarak gida kullanir. Form
katki maddesine "
dontistiirtr.
Ayrik Deneme
3.1.14. Meyve ve | 3.1.14.1. Teknigine uygun sekilde meyveleri dograr. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
sebzeleri dilimler. | 3.1.14.2. Teknigine uygun sekilde sebzeleri dograr. Model Olma Deneme Kayit
Formu
3:2.1. Kurutulmug 3.2.1.1. Kurutulmus sebze ve meyve iiretiminde kullanilan Dosrudan Osretim Ayrik Deneme
sebze ve meyve - g g .
arag gereci soyler. Sabit Bekleme Siireli Kayd1 ve Ayrik

uretiminde

kullanilan ara 3.2.1.2. K1.1r11'1.:ulm.u§ sebze ve meyve iiretiminde kullanilan Ogretim Deneme Kayit
. arag gerect gosterir. Formu
gereci tanir.
. 3.2.2.1. Meyveler% yikama tezgahina getirir. Dogrudan Ogretlm Beceri Analizi

3.2.2. Meyveleri | 3.2.2.2. Meyveleri yikar. Davranigsal Beceri .

. s . e . Kaydi ve Beceri
kurutma iglemi 3.2.2.3. Meyveleri ayiklar. Ogretimi Analizi Kavit
i¢in hazirlar. 3.2.2.4. Meyvelerin ¢ekirdegini ¢ikarir. Asamali Yardimla Formu Y

3.2.2.5. Meyveleri dilimler.

Ogretim

3.2.3. Sebzeleri
kurutma islemi
i¢in hazirlar.

3.2.3.1. Sebzeleri yikama tezgahina getirir.

3.2.3.2. Sebzeleri yikar.

3.2.3.3. Sebzeleri ayiklar.

3.2.3.4. Sebzeleri standardize eder.

3.2.3.5. Sebzeleri bigak ile bolerek ¢ekirdegini ¢ikarir.
3.2.3.6. Sebzeleri dilimler.

Dogrudan Ogretim
Davranigsal Beceri
Ogretimi
Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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3.2.4.1. Dilimlenen meyve ve sebzeleri birbirine degmeyecek
sekliyle tepsi lizerine siralar.

3.3.2.6. Meyveleri dilimler.

3.2.4. 3.2.4.2. Temiz bir ortam olusturularak acik havada gilineste 5 .. Beceri Analizi
Dilimlenmis kurutur. Dogrudan Ogretim Kayd1 ve Beceri
meyve ve 3.2.4.3. Kurutma firininda uygun sicaklik ve siire ayarlayarak Model Olma Analizi Kayit
sebzeleri kurutur. | kurutur. Formu
3.2.4.4. Kurutulmus meyveleri ve sebzeleri uygun elek
kullanarak sap, ¢op ve kabuktan arindirir.
3.2.5. Kumtulmus 3.2.5.1. Kurutulmus meyvelerin sap, ¢op ve kabuklarini . ..
meyvelerin sap, biriktirir ) Beceri Analizi
gop ve 3.2.5.2. Biriktirilen sap, ¢6p ve kabuklarin uygun sartlar Dogrudan Ogretim Kaych ve Beceri
kabuklarini e e Co Lo . Model Olma Analizi Kayt
o altinda geri doniisiimiiniin saglanmasi icin gosterilen sekilde
topraga giibre Formu
depolar.
olarak kazandirir.
3.2.6. Kurutulan . . Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
sebze ve meyveyi 3.2.6.1. Kumtglan meyve sebzeyi uygun amba@aja koyar. Model Ol Kaydi ve Ayrik
3.2.6.2. Klips ile ambalaji hava almayacak sekilde kapatir. odel Vima Deneme Kayit
satiga hazirlar.
Formu
3.3.1.
E Dondurulmug 3.3.1.1. Dondurulmus meyve ve sebze tiretiminde kullanilan Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
E — meyve ve sebze arag gereci soyler. Sabit Bekleme Siireli Kaydi ve Ayrik
= iiretiminde 3.3.1.2. Dondurulmus meyve ve sebze liretiminde kullanilan Horeti Deneme Kayit
= Z Ogretim
723 ; kullanilan arag arag gereci gosterir. Formu
E g gereci tanir.
q H
= = 3.3.2.1. Meyveleri yikama tezgahina getirir. - .
N ~ ~
% E 3.3.2.2. Meyveleri yikar. gzgﬁr?fz;l)%r::errni Beceri Analizi
% 72 3.3.2. Meyveleri | 3.3.2.3. Meyveleri ayiklar. C")‘\r]e timsi Kaydi ve Beceri
@) E dondurma islemi | 3.3.2.4. Yumusak meyveler i¢in aparat ile ¢ekirdek ¢ikarir. Agamah Yardimla Analizi Kayit
Q, i¢in hazirlar. 3.3.2.5. Sert meyveler i¢in bigak ile meyveyi bolerek oy Formu
o P Ogretim
ks cekirdegini ¢ikarir.
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3.3.3. Sebzeleri

3.3.3.1. Sebzeleri yikama tezgahina getirir.
3.3.3.2. Sebzeleri yikar.

Dogrudan Ogretim

Beceri Analizi

: .| 3.3.3.3. Sebzeleri ayiklar. Sabit Bekleme Siireli Kaydi ve Beceri

?(;E(};r;i?;fleml 3.3.3.4. Sebzeleri standardize eder. Ogretim Analizi Kay1t
¢ ' 3.3.3.5. Sebzeleri bigak ile bolerek ¢ekirdegini ¢ikarir. Formu

3.3.3.6. Sebzeleri dilimler.
3'.3'.4' . o e - . Ayrik Deneme
Dilimlenmis 3.3.4.1. Dilimlenen meyve ve sebzeleri birbirine degmeyecek Dogrudan Ogretim Kavdi ve Avrik
meyve ve sekliyle tepsi lizerine siralar. Model Olma Dezeme Ka};l t
sebzeleri 3.3.4.2. Teknigine uygun sekilde dondurur. Formu
dondurur.

3.3.5.1. Dondurulmus sebze meyvelerden istenmeyen 5 ..
3:3.5. ozellikte olanlari ayirir. Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
Dondurulmus Sabit Bekleme Siireli Kayd: ve Ayrik

sebze ve meyveyi
satisa hazirlar.

3.3.5.2. Dondurulmus sebze ve meyveyi uygun ambalaja
dizer.
3.3.5.3. Ambalaji hava almayacak sekilde kapatir.

Ogretim

Deneme Kayit
Formu

3.4. MEYVE SUYU YAPMA

3.4.1. Meyve
suyu yapiminda
kullanilan arag
gereci tanir.

3.4.1.1. Meyve suyu yapiminda kullanilan ara¢ gereci soyler.
3.4.1.2. Meyve suyu yapiminda kullanilan ara¢ gereci gosterir.

Dogrudan Ogretim
Sabit Bekleme Siireli
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

3.4.2. Meyve
suyu yapimina on
hazirlik yapar.

3.4.2.1. Meyveleri yikama tezgahina getirir.

3.4.2.2. Meyveleri yikar.

3.4.2.3. Meyveleri ayiklar.

3.4.2.4. Yumusak meyveler i¢in aparat ile ¢ekirdek ¢ikarir.
3.4.2.5. Sert meyveler i¢cin bigak ile meyveyi bolerek
cekirdegini ¢ikarir.

3.4.2.6. Meyveleri dilimler.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Es Zamanl1 Ipucuyla
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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3.4.3.

kullanilan arag
gereci tanir.

3.5.1.2. Konserve yapiminda kullanilan ara¢ gereci gosterir.

Deneme Kayit
Formu

Dilimlenmi 3.4.3.1. Dilimlenmis meyveleri tencereye koyar. 5 .. Ayrik Deneme
mevveleri ? 3.4.3.2. Tencereye su ekler. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
Y . 3.4.3.3. Tenceredeki malzemeyi kaynatir. Model Olma Deneme Kayit
yumusamasi i¢in Formu
pisirir.
. . i Beceri Analizi
3.4.4. Yumusayan | 3.4.4.1. Yumusayan meyvelerin suyunu tencereye siizer. Dogrudan Ogretim Kavdi ve Beceri
meyveleri 3.4.4.2. Meyveleri parcalayici da pargalar. Model Olma Anzlizi Kavit
parcalar. 3.4.4.3. Parcalanan meyveyi tencereye koyar. Formu Y
3.4.5.1. Tenceredeki parcalanmis meyvelerin iizerine yeterli . ..
3.4.5. Seker miktarda seker ekler. Beceri Analizi )
. . Asamal1 Yardimla Kaydi1 ve Beceri
ilavesi ile 3.4.5.2. Tencereye su ekler. Oretim Analizi Kavit
kaynatir. 3.4.5.3. Tenceredeki karisim1 kaynatir. g Form Y
3.4.5.4. Meyve suyunu oda kosullarinda sogumaya birakir. u
) Ayrik Deneme
fn:tg Aa{?rl:ialaj 3.4.6.1. Cam ambalaji kaynar suda bekletir. Kaydi ve Ayrik
temiglyer 3.4.6.2. Beklettikten sonra ambalaj1 tezgaha koyar. Dogrudan Ogretim Deneme Kayit
’ Formu
. .l Beceri Analizi
3.4.7. Dolumu 3.4.7.1. Meyve suyunu ambalaja doldurur. Dogrudan Ogretim Kayd1 ve Beceri
yapar. 3.4.7.2. Ambalajin kapagin1 kapatir. Model Olma Analizi Kayit
Formu
5 < 3.5.1. Konserve Ayrik Deneme
2: % E E yapiminda 3.5.1.1. Konserve yapiminda kullanilan arag¢ gereci sdyler. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
O <
M
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3.5.2. Meyveleri
konserve
yapimina hazirlar.

3.5.2.1. Meyveleri yikama tezgahina getirir.

3.5.2.2. Meyveleri yikar.

3.5.2.3. Meyveleri ayiklar.

3.5.2.4. Yumusak meyveler i¢in aparat ile ¢ekirdek ¢ikarir.
3.5.2.5. Sert meyveler i¢in bigak ile meyveyi bolerek
cekirdegini ¢ikarir.

3.5.2.6. Meyveleri dilimler.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Es Zamanl1 Ipucuyla
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

Dogrudan Ogretim

3.5.3.1. Sebzeleri yikama tezgahina getirir. Video Modelle . ..
. . e Beceri Analizi
3.5.3. Sebzeleri 3.5.3.2. Sebzeleri yikar. Ogretim .
. . Kaydi ve Beceri
konserve 3.5.3.3. Sebzeleri ayiklar. Es Zamanl Ipucuyla ..
: . . Analizi Kayit
yapimina hazirlar. | 3.5.3.4. Sebzeleri standardize eder. Ogretim Formu
3.5.3.5. Sebzeleri bigak ile bolerek ¢ekirdegini ¢ikarir. Asamali Yardimla
Ogretim
. 5 .. Ayrik Deneme
3.5 4. Sebzeleri 3.5.4.1. Sebzeleri tencereye aktarir. Dogrudan Ogretim Kayd: ve Ayrik
haslar 3.5.4.2. Tencereye su koyar. . Model Olma Deneme Kayit
' 3.5.4.3. Tenceredeki sebzeleri haslar.
Formu
D dan Oret Ayrik Deneme
g oret
f'isﬁsdosleﬁzsellvelrm 3.5.5.1. Su igerisine tuz ilavesini yapar. ogfudan Lgretim Kaydi ve Ayrik
¢ & 3.5.5.2. Dolgu s1visini 1sitir. Model Olma Deneme Kayit
hazirlar. Formu
- Al Ayrik Deneme
o . ) D dan Ogret
f'isﬂ6d(i\l/[?1ysv1e\:}1:r1 3.5.6.1. Su icerisine seker ilavesi yapar. oStudan Lgretit Kaydi ve Ayrik
¢ & 3.5.6.2. Dolgu s1visini 1sttir. Model Olma Deneme Kayit

hazirlar.

Formu
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3.5.7.1. Konserve kaplarina teknigine uygun sekliyle meyve

Dogrudan Ogretim

Beceri Analizi

3.5.7. Dolum . . Kaydi ve Beceri
apar veya sebzeleri yerlestirir. Model Olma Analizi Kayit
yapar. 3.5.7.2. Tepe boslugunu dikkat ederek dolgu sivisini1 doldurur. Formu Y
) < AN Ayrik Deneme
3.5.8. Hava 3.5.8.1. Dolgu sivisini sicak ilave eder. Dogrudan Ogretim
. .. 5 ) Kaydi ve Ayrik
cikarma iglemini | 3.5.8.2. Tepe bosluguna buhar verir.
e . Model Olma Deneme Kayit
yapar. 3.5.8.3. Konserve kabin1 teknigine uygun sekilde kapatir. Formu
Dogrudan Ogretim
Model Olma
3.5.9.1. Genis bir tencerede su kaynatir. Video Modelle Beceri Analizi
3.5.9. Isil iglem 3.5.9.2. Kaynar suda kavanozlari belirli siire tutar. Ogretim Kaydi ve Beceri
uygular. 3.5.9.3. Sebze konserveleri icin sicaklik ve siiresi ayarlanmig Es Zamanl Ipucuyla Analizi Kayit
otoklavda dolum yapilan kavanozlarn tutar. Ogretim Formu

Asamal1 Yardimla
Ogretim

3.5.10. Satisa
hazirlar.

3.5.10.1. Is1l islem sonras1 kavanozlart sogutur.

3.5.10.2. Islak olan kavanoz ve kapagini teknigine uygun
sekilde kurular.

3.5.10.3. Hazirladig1 gida iirliniine uygun olarak etiket
bilgilerini doldurur.

3.5.10.4. Etiketi ambalaj {izerine yapistirir.

3.5.10.5. Teknigine uygun sekilde istifler.

Etkinlik Cizelgeleri
Video Modelle
Ogretim

Sosyal Oykiiler

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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3.6. SALCA YAPMA

3.6.1. Sal¢a 5 .. Ayrik Deneme
yapiminda 3.6.1.1. Sal¢a yapiminda kullanilan arag gereci soyler. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
kullanilan ara¢ 3.6.1.2. Sal¢a yapiminda kullanilan arag gereci gosterir. Model Olma Deneme Kayit
gereci tanir. Formu
. . . Dogrudan Ogretim . .
3.6.2. Domatesi 3.6.2.1. Domates!erl yikama tezgahina getirir. Video Modelle Beceri Analizi '
. e 3.6.2.2. Domatesi yikar. e Kaydi ve Beceri
salga tiretimine . g Ogretim ..
hazirlar 3.6.2.3. Domatesin kabugunu soyar. Asamali Yardimla Analizi Kayit
' 3.6.2.4. Domatesi dilimler. ? Formu

Ogretim

3.6.3.1. Biberleri yikama tezgahina getirir. Dogrudan Ogretim Beceri Analizi
3.6.3. Biberi sal¢a | 3.6.3.2. Biberleri yikar. Video Modelle Kavdi ve Beceri
liretimine 3.6.3.3. Biberleri ortadan dikine bigak ile keser. Ogretim Anzlizi Kavit
hazirlar. 3.6.3.4. Biberin ¢ekirdegini ve sapini ayr1 bir kaba ¢ikarir. Asamal1 Yardimla Form Y

3.6.3.5. Biberi dilimler. Ogretim ormu
3.6.4. 3.6.4.1. Kiigiik parcalara ayrilan domatesi parcalayici da pulp Dogrudan Ogretim ﬁzrldkl IV):IXI?Iek
Domatesleri haline getirir. Model Olma Dezeme Kay "
parcalar. 3.6.4.2. Elde ettigi pulpu uygun tencere bosaltir. Formu y

. . At 5 .. Ayrik Deneme
3.6.5. Biberleri ; eilflr 1. Parcalara ayrilan biberleri pargalayici da pulp haline ]1\)/10%1-111(13rll Ogretim Kayd ve Ayrik
. odel Olma

parcalar. 3.6.5.2. Elde ettigi pulpu uygun tencere bosaltir. ?ggﬁﬁle Kayt

3.6.6.1. Tencere igerisindeki domates pulpu 1sitir. Beceri Analizi
3.6.6. Domates 3.6.6.2. Pulpu sogutur. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Beceri
pulpunu 3.6.6.3. Tepsi lizerine dokerek yayar. Model Olma Analizi Kavit
koyulastirir. 3.6.6.4. Tepsiyi firnlar. Formu Y

3.6.6.5. Tepsiyi sogutur.
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3.6.7.1. Tencere igerisindeki biber pulpunu 1sitir. Dogrudan Ogretim Beceri Analizi
3.6.7. Biber 3.6.7.2. Pulpu sogutur. Video Modelle .
e o i wl Kaydi1 ve Beceri
pulpunu 3.6.7.3. Tepsi tizerine dokerek yayar. Ogretim ..
. Analizi Kayit
koyulastirir. 3.6.7.4. Tepsiyi firinlar. Asamal1 Yardimla Form
3.6.7.5. Tepsiyi sogutur. Ogretim u
3.6.8.1. Belirlenen miktarda sal¢ay1 temiz kavanozlara 5 Hsreti Beceri Analizi
3.6.8. Dolum o 8y Dogrudan Ogretim Kaydi ve Beceri
apar sikistirarak doldurur. Model Olma Analizi Kavit
yapar. 3.6.8.2. Kavanozu hava almayacak sekilde kapatir. Y
Formu
3.6.9.1. Genis bir tencereye su koyar. Dogrudan Ogretim Beceri Analizi
3.6.9. Isil islem 3.6.9.2.Tenceredeki suyu kaynatir. Model Olma , Kaydi ve Beceri
uygular. 3.6.9.3. Salca kavanozunu kaynar suda 20 dakika siireyle I,_)"”;‘Vra_n1§531 Beceri Analizi Kayit
tutar. Ogretimi Formu

3.6.10.1. Is1l islem sonras1 kavanozlart sogutur.

gereci tanir.

3.7.1.2. Tursu yapiminda kullanilan arag gereci gosterir.

3.6.10.2. Islak olan kavanoz ve kapagini kurular. Etkinlik Cizelgeleri Beceri Analizi
3.6.10. Satisa 3.6.10.3. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak etiket Video Modelle Kaydi ve Beceri
hazirlar. bilgilerini doldurur. Ogretim Analizi Kayit
3.6.10.4. Etiketi ambalaj {izerine yapistirir. Sosyal Oykiiler Formu
So1.Gei | SO Ml g b e |+ Do At
doniigiime ve atik d:' e 51 Dogrudan Ogretim Kaydi ve Beceri
yonetimine istekli | 0TS AY Sagtar. Model Olma Analizi Kayit
olur. Formu
- « 3.7.11r£1;1;11i1rsu 5 ol Ayrik Deneme
4 = iarl)l 1 a 3.7.1.1. Tursu yapiminda kullanilan arag gereci soyler. Dogrudan Ogretim Kayd: ve Ayrik
5 % ullanilan ara¢ Model Olma
=

Deneme Kayit
Formu
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3.7.2.1. Sebzeleri yikama tezgahina getirir.

Dogrudan Ogretim

Beceri Analizi

3.7.2. Sebzeleri 3.7.2.2. Sebzeleri yikar. Video Modelle .
e . e Kaydi ve Beceri
tursu iiretimine 3.7.2.3. Sebzeleri ayiklar. Ogretim Analizi Kavit
hazirlar. 3.7.2.4. Sebzeleri standardize eder. Asamal1 Yardimla Form Y
3.7.2.5. Sebzelerin sap ve ug¢ kisimlarini bigak ile keser. Ogretim u
3.7.3.1. Su igerisine tuz ilavesini yapar 5 Hsreti Ayrik Deneme
3.7.3. Salamura 721 Suleensine thz 1l ! yapar. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
3.7.3.2. Su igerisine sirke ilavesini yapar. Model Olma
suyu hazirlar. Deneme Kayit
3.7.3.3. Karisimi karistirir.
Formu
374, Tursu 3.7.4.1. Sebzeleri enine, dikine ve karigik sekilde istenildigi 5 .. Ayrik Deneme
".re:[ir.nini ; gibi steril kavanozlara yerlestirir. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
4 . 3.7.4.2. Tepe boslugunu énemseyerek salamura suyunu Model Olma Deneme Kayit
gergeklestirir.
doldurur. Formu
3.7.5.1. Islak olan kavanoz ve kapagin kurular.
3.7.5.2. Hazirlad1g1 gida iiriiniine uygun olarak etiket
bilgilerini doldurur. Etkinlik Cizelgeleri Ayrik Deneme
3.7.5. Tursuyu 3.7.5.3. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir. Video Modelle Kaydi ve Ayrik
satisa hazirlar. 3.7.5.4. Serin ve kuru bir yerde tursuyu fermantasyona birakir. Ogretim Deneme Kayit

3.8.1.2. Regel yapiminda kullanilan arag gereci gosterir.

Sosyal Oykiiler Formu
R, 3.38.11&1}1?;;61 5 .. Ayrik Deneme
& a > yap 3.8.1.1. Regel yapiminda kullanilan ara¢ gereci sdyler. Dogrudan Ogretim Kayd1 ve Ayrik
- § % kullanilan arag Model Olma
Pl

gereci tanir.

Deneme Kayit
Formu
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3.8.2. Meyveleri
recel iiretimine
hazirlar.

3.8.2.1. Meyveleri yikama tezgahina getirir.

3.8.2.2. Meyveleri yikar.

3.8.2.3. Meyveleri ayiklar.

3.8.2.4. Yumusak meyveler i¢in aparat ile ¢ekirdek ¢ikarir.
3.8.2.5. Sert meyveler icin bigak ile meyveyi bolerek
cekirdegini ¢ikarir.

3.8.2.6. Meyveleri dilimler.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kay1t
Formu

3.8.3. Uretime

hazirlanan 3.8.3.1. Uretime hazirlanan meyvelerin ¢ekirdeklerini ¢ikarir. . ..
meyvelerden - - Beceri Analizi
. .| 3.8.3.2. Uretime hazirlanan meyvelerden ¢ikardigi - . .
cikan ¢ekirdekleri . . Dogrudan Ogretim Kayd1 ve Beceri
< cekirdeklerin saglam olanlarini ayirir. .
dogaya - . T .. Model Olma Analizi Kayit
3.8.3.3. Saglam olan ¢ekirdekleri dogaya kazandirmak icin
kazandirmanin saklar Formu
Onemini farkinda '
olur.
3841 i ey ey ki ot e |* Bt Al
3.8.4. Regel D ey yu ye royat. Dogrudan Ogretim Kayd: ve Beceri
apar 3.8.4.3. Olgiilen sekeri tencereye ilave eder. Model Olma Analizi Kavit
yapar. 3.8.4.4. Regel kivama gelene dek kaynatir. Form Y
3.8.4.5. Olgiilen limon suyunu tencereye ekler. u
3.8.5.1. Kaynatilan regeli temiz kavanozlara doldurur. )
3.8.5.2. Kavanozu kapatir. Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
3.8.5. Regeli 3.8.5.3. Islak olanwkavan(iz yeﬂkapaglm kurular. ' Model Olma Kayd: ve Ayrik
satisa hazilar 3.8.5.4. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak etiket Video Modelle Deneme Kayit
; © | bilgilerini doldurur. Ogretim Formu
3.8.5.5. Etiketi ambalaj {izerine yapistirir. Sosyal Oykiiler

68




Aciklamalar:

Hedef davranis 3.1.2.4.
Hedef davranis 3.1.3.3.
Hedef davranis 3.1.8.3.
Hedef davranis 3.1.9.1.

icin yikama suyuna sirke, karbonat vb. ilave eder.

i¢in rengi farkli, ¢iiriik, ok yumusak vb. meyveleri ayirir.
icin rengi farkli, ¢iirlik, ¢ok yumusak vb. sebzeleri ayirir.
icin sebzeleri enine veya boyuna dikkatlice keser.

Hedef davranis 3.1.12.1. i¢in meyvelerin kabuklarini bigak veya soyacak kullanarak ayirir.
Hedef davranig 3.1.12.2. i¢in sebzelerin kabuklarini bicak veya soyacak kullanarak ayirir.
Hedef davranis 3.1.14.1. i¢in meyveyi bicakla uygun sekilde dograr.

Hedef davranis 3.1.14.2. i¢in sebzeyi bigakla uygun sekilde dograr.

Hedef davranig 3.2.1.2.

icin tepsi, firin, bicak, uygun ambalaj, temiz kurutma bezi, meyve ve sebze vb.

Hedef 3.2.2. ve 3.2.3. i¢in sebze ve meyveleri liretime hazirlama modiiliindeki islemleri yapar.

Hedef davranis 3.2.4.3.
Hedef davranis 3.2.5.2.
Hedef davranis 3.3.1.2.

icin kurutma firin1 mevcutsa 40—50 °C sicaklikta 30-35 saatte nem, %10-%15’ten %3-%6’ya diisiinceye kadar kurutulur.
icin vakumlama makinesi mevcut ise havasini alarak kapatir.
icin kullanilacak arag gerec: dondurucu, bigak, tepsi, meyve ve sebze.

Hedef 3.3.2.ve 3.3.3. i¢in sebze ve meyveleri iiretime hazirlama modiiliindeki islemleri yapar.

Hedef davranis 3.3.4.1.
Hedef davranis 3.3.5.1.
Hedef davranig 3.4.1.2.

icin derin dondurucuya yerlestirerek -18 °C de dondurma islemini gergeklestirir.
icin rengi ve dokusu uygun olmayanlar1 seger.
icin kullanilacak arag gerec: tencere, ocak, meyve, seker, pargalayici, uygun ambalaj.

Hedef 3.4.2. i¢in sebze ve meyveleri liretime hazirlama modiiliindeki islemleri yapar.

Hedef davranis 3.4.3.2.
Hedef davranis 3.4.3.3.
Hedef davranis 3.4.5.3.
Hedef davranis 3.4.6.1.
Hedef davranis 3.5.1.2.

icin dilimlenmis meyvenin iizerini gececek kadar su koyar.

icin meyveler yumusayinca kaynama iglemini bitirir.

icin ilave edilen seker ¢oziiliinceye kadar kaynatilir.

i¢in cam malzeme disinda malzeme kullanilacaksa meyve suyunu steril sekilde dolumu yapilana kadar saklar.
icin kullanilacak arag gerec: meyve, sebze, tencere, ocak, tuz, sitrik asit, sirke, kavanoz, otoklav.

Hedef 3.5.2. ve 3.5.3. i¢in sebze ve meyveleri liretime hazirlama modiiliindeki islemleri yapar.

Hedef davranis 3.5.4.3.
Hedef davranis 3.5.5.1.
Hedef davranis 3.5.5.2.
Hedef davranis 3.5.6.1.
Hedef davranis 3.5.6.2.
Hedef davranis 3.5.7.1.
Hedef davranis 3.5.7.2.
Hedef davranis 3.5.8.1.
Hedef davranis 3.5.8.3.
Hedef davranis 3.5.9.1.

icin sebzelerin lizerini gegecek kadar su koyar. 85-98 °C sicaklikta 2-8 dakika haglar.

i¢in tuz yani sira sitrik asit, sirke, aroma ve tatlandirici baharatlar ekleyebilir.

icin dolgu s1visini1 80°C oluncaya kadar 1sitir.

icin seker yani sira sitrik asit ilavesi de ekleyebilir.

icin dolgu s1visin1 75°C oluncaya kadar 1sitir.

icin meyve ve sebzelerin konserve kabina eklenme miktarini ve dolgu sivis1 miktarini net agirhiga gore yapar.

icin konserve kabinin hacminin yaklasik %10’unu tepe boslugu olarak birakir.

i¢in iki yontemden birini se¢erek hava ¢ikarma islemini yapar.

icin hava ¢ikarma iglemini dogru sekilde yaptiktan sonra kapagi dikkatlice kapatir.

i¢in meyve konserveleri, domates konserveleri i¢cin 85-100°C arasi 1s1da suda bekletme islemi, pastorizasyonu uygular.




Hedef davranis 3.5.9.2. i¢in meyve konserveleri, domates konserveleri i¢in 85-100°C aras1 1s1da suda bekletme islemi, pastorizasyonu uygular.

Hedef davranis 3.5.9.3. i¢in otoklav igerisine kavanozlar1 dogru sekilde yerlestirir. Sebze konserveleri otoklavda 121 °C 1.5 atm. basingta 15 dakika

stireyle sterilize edilir.

Hedef davranig 3.5.10.1. i¢in merkez sicakligi 35-40 °C oluncaya kadar sogutur.

Hedef davranis 3.5.10.2. i¢in korozyona kars1 kutu ve kapagini tamamen kurular.

Hedef davranis 3.5.10.4. i¢in koli i¢ine yerlestirir.

Hedef davranis 3.6.1.2. i¢in domates, biber, parcalayici, kavanoz, firin, ocak vb.

Hedef davranis 3.6.2.1. i¢in sebze ve meyveleri liretime hazirlama modiiliindeki iglemleri yapar.
Hedef davranis 3.6.6.1. i¢in pulpu kivam alincaya kadar karistirilarak 1sitir.

Hedef davranis 3.6.6.2. i¢in oda sicakligina gelene dek sogutur.

Hedef davranis 3.6.6.5. i¢in sal¢a koyuluguna gelene dek firinda 1sitir.

Hedef davranis 3.6.7.1. i¢in pulpu kivam alincaya kadar karigtirilarak 1sitir.

Hedef davranis 3.6.7.2. i¢in oda sicakligina gelene dek sogutur.

Hedef davranis 3.6.7.4. i¢in salca koyuluguna gelene dek firinda 1sitir.

Hedef davranis 3.6.8.1. i¢in kasik yardimiyla hava almayacak sekilde bastirarak dolum yapar.
Hedef davranis 3.6.8.2. icin kapag1 saat yoniinde ¢evirerek sikica kapatir.

Hedef davranis 3.6.10.1. i¢in merkez sicakligi 35-40 °C oluncaya kadar sogutur.

Hedef davranis 3.7.1.2. i¢in sebze, su, tuz, sirke, kavanoz

Hedef davranis 3.7.2. i¢in sebze ve meyveleri iiretime hazirlama modiiliindeki islemleri yapar.
Hedef davranis 3.7.3.1. i¢in kaynatip soguttugu su igerisine belirtilen miktarda tuz ve sirke ilavesi yapar.
Hedef davranis 3.7.3.2. i¢in tuz, su igerisinde eriyinceye kadar karigtirir.

Hedef davranis 3.7.4.2. i¢in konserve kabinin hacminin yaklasik %10°nu tepe boslugu olarak birakir.
Hedef davranig 3.7.5.1. i¢in korozyona kars1 kutu ve kapagini tamamen kurular.

Hedef davranis 3.8.1.2. i¢in meyve, tencere, ocak, kasik, kavanoz, limon.

Hedef davranis 3.8.2. i¢in sebze ve meyveleri iiretime hazirlama modiiliindeki islemleri yapar.
Hedef davranis 3.8.3.4. i¢in kaynama esnasinda olugan kopiik tahta kasik ile gosterilen sekilde alir.
Hedef davranis 3.8.3.5. i¢in limonu limon sikacaginda gdsterilen sekilde sikar.

Hedef davranis 3.8.4.1. i¢in sicak dolum yapar.

Hedef davranis 3.8.4.2. i¢in kapagi saat yoniinde ¢evirerek sikica kapatir.

Hedef davranis 3.8.4.3. icin korozyona kars1 kutu ve kapagini tamamen kurular.
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4. YETERLILIK ALANI: SEKERLI URUN URETIiM ELEMAN YARDIMCISI

Ogretim Yontem ve Olgme ve
Modiil Hedefler Hedef Davranislar g . Degerlendirme
Teknikler .
Yontem/Araclari
4.1.1.1. Lokum {iretiminde kullanilan arag o Dosrudan Osretim | Ayrik Deneme
4.1.1. Lokum iiretiminde gereci soyler. . Sabgi ¢ Bekle rrgle Kaydi ve Ayrik
; kullanilan arag gereci tanir. | 4.1.1.2. Lokum iiretiminde kullanilan arag Siireli Odretim Deneme Kayit
E gereci gosterir. b & Formu
=
.1.2.1. Elektronik tart1 aletini agar.
% 4.1.2.1. Elektronik letini
Z 4.1.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tarti Dosrudan Osreti
=) aletinin kefesine koyar. * ogrucan VEIem | o poceri Analizi
- 4.1.2. Lokum yapiminda lektronik letinin o8 . e Video Modelle .
- Kullamlan kati malzemeleri 4.1.2.3. Elektronik tart: aletinin gostergesini Ogretim Kay@ ve Beceri
N terazi ile tartar kontrol eder. e Asamali Yardimla Analizi Kayrt
' 4.1.2.4. Malzeme uygun 6l¢iiye gelinceye kadar ¥ Formu

malzeme ekleme/cikarma yapar.
4.1.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Ogretim
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4.1.3. Lokum hamuru

4.1.3.1. S1vi malzemeyi 6l¢ii kabina koyar.

e Ayrik Deneme

yapiminda kullanilan sivi i } gg I(\)/[l;;ll; é(;k:ﬁm lglgsé?rguesélnlelﬁzrcl‘[eroé iifira;r Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
malzemeyi 6l¢ii kabr ile o e cuye Y Model Olma Deneme Kayit
slger malzeme ckleme/¢ikarma yapar. Formu
’ 4.1.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.
Dogrudan Ogretim

4.1.5.1. Tencereyi ocaga koyar. Video Modelle e Beceri Analizi

41.5. Lokum hareini 4.1.5.2. Uygun sicaklik ve siirede tenceredeki Ogretim Kaydi ve Beceri
sirir malzemeleri karistirarak kaynatir. Asamal1 Yardimla Analizi Kayit

PISITT: 4.1.5.3. Pismeye yakin lokum tiiriine gore kuru Ogretim Formu

meyve veya aroma ilavesi yapar.

Davranigsal Beceri
Ogretimi

4.1.6. Pisen lokumu
kaliplara yerlestirir.

4.1.6.1. Kalip tavalarinin her tarafina nisastay1
esit sekilde serper.

4.1.6.2. Pisen lokum tenceresini eger.

4.1.6.3. Lokumu kaliba doker.

4.1.6.4. Dokiilen lokumu spatula yardimiyla
kalip tavalarina yayar.

4.1.6.5. Kalip tavalarin1 sogumaya birakir.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamali1 Yardimla
Ogretim
Davranigsal Beceri
Ogretimi

e Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

4.1.7. Soguyan lokumu
kesme islemine hazirlar.

4.1.7.1. Kalibin biiytikliigiine gore kesme
tezgahina pudra sekeri serper.

4.1.7.2. Kalip tavasini tezgaha ters ¢evirerek
koyar.

4.1.7.3. Eli ile kalip tavasina hafif¢ce vurarak
lokumu kaliptan ¢ikarir.

4.1.7.4. Kesme tezgahindaki lokumun tizerini
stinger ile siipiirerek temizler.

Dogrudan Ogretim
Model Olma

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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4.2. SERT SEKERI URETIME HAZIRLAMA

4.1.8.1. Lokumu bigak yardimu ile serit halinde Ayrik Deneme
keser. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
4.1.8. Lokumu keser. 4.1.8.2. Kesilen seritleri istenilen sekilde Model Olma Deneme Kayit
bicakla kiictiltiir. Formu
4.1.9.1. Lokumu ambalaj kutusunun i¢ine Dogrudan Ogretim
koyar. Video Modelle
4.1.9.2. Dolu ambalaj kutularini tartar. Osreti Beceri Analizi
. - gretim .
4.1.9. Lokumu satisa 4.1.9.3. Ambalajin agzini kap ar. Asamali Yardimla Kayd: ve Beceri
4.1.9.4. Kutularin agzin1 bant ile bantlar. wl Analizi Kavit
hazirlar. < N Ogretim y
4.1.9.5. Hazirladig1 gida tiriinline uygun olarak . Formu
. e Davranigsal Beceri
etiket bilgilerini doldurur. Oretimi
4.1.9.6. Etiketi ambalaj {lizerine yapistirir. £
4.2.1. Sert seker tiretiminde | 4.2.1.1. Sert seker tiretiminde kullanilan arag 5 .. Ayrik Deneme
kullanilan ara¢ gereci tanir. gereci soyler. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
Sabit Bekleme

4.1.1.2. Sert seker iiretiminde kullanilan arag
gereci gosterir.

Siireli Ogretim

Deneme Kayit
Formu

4.2.2. Sert seker tiretiminde
kullanilan kat1 malzemeleri

terazi ile tartar.

4.2.2.1. Elektronik tart:1 aletini agar.

4.2.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tarti
aletinin kefesine koyar.

4.2.2.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini
kontrol eder.

4.2.2.4. Malzeme uygun 0l¢liye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

4.2.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

4.2.3. Sert seker tiretiminde
kullanilan s1vi malzemeyi

0l¢ii kabu ile dlger.

4.2.3.1. S1vi malzemeyi 6l¢ii kabina koyar.
4.2.3.2. Olgii kabinin gdstergesini kontrol eder.
4.2.3.3. Malzeme uygun 0l¢liye gelinceye kadar
malzeme ekleme/¢ikarma yapar.

4.2.3.4. Olgiilen malzemeyi uygun kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Model Olma

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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4.2.4. Sert seker harcini
pisirir.

4.2.4.1. Su ve sekeri kazana bosaltir.

4.2.4.2. Homojen karisim olusuncaya kadar
karigtirir.

4.2.4.3. Su ve sekerin 1sinma iglemini takip
eder.

4.2.4.4. Olgiilii bal1 kazana ilave eder.

4.2.4.5. Seker kivami olusuncaya kadar islemi
takip eder.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

4.2.5. Sert seker harcini
yogurur.

4.2.5.1. Sert seker harcin1 yogurma kalibina
doker.

4.2.5.2. Kaliba yayilan harci spatula yardimiyla
bir araya getirir.

4.2.5.3. Bir araya gelen harc1 elleri ile yogurur.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

4.2.6. Sert seker harcini
keser.

4.2.6.1. Yogrulan harci yogurma tezgahina
koyar.

4.2.6.2. Seker harcindan makas ile biiytik bir
parca keser.

4.2.6.3. Kestigi seker harci pargasini eli ile ileri
geri hareketlerle rulo yapar.

4.2.6.4. Yaptig1 rulolar1 makasla keser.

4.2.6.5. Kesilmis seker harcini kaba koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

4.2.7. Kesilen sert sekerleri

satisa hazirlar.

4.2.7.1. Sert sekerleri ambalaj kutusunun igine
koyar.

4.2.7.2. Dolu ambalaj kutularini tartar.

4.2.7.3. Ambalajin agzin1 kapatir.

4.2.7.4. Kutularin agzini bant ile bantlar.
4.2.7.5. Hazirladig1 gida {irlinline uygun olarak
etiket bilgilerini doldurur.

4.2.7.6. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.
4.2.7.7. Sert seker konulan kutular1 koliye
yerlestirir.

Dogrudan Ogretim
Akran Destekli
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu
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4.3. PESTIL URETIiMI

4.3.1. Pestil iiretiminde
kullanilan arag gereci tanir.

4.3.1.1. Pestil liretiminde kullanilan arag¢ gereci
gosterir.

Dogrudan Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik

4.3.1.2. Pestil tiretiminde kullanilan ara¢ gereci |e¢ Model Olma Deneme Kayit
sOyler. Formu
4.3.2.1. Uygun bir kaba su doldurur.
4.3.2.2. Yikama tezgahina gelen meyveleri su - wl .
. dolu kabin i¢ine bosaltir. * Dggmdan Ogretim Beceri Analizi
4.3.2. Pestil yapiminda e e Video Modelle .
. 4.3.2.3. Kapta su uistiinde kalan kalintilart Y Kaydi ve Beceri
kullanilan hammaddeleri . Ogretim ..
stizge¢ yardimiyla toplar. Analizi Kayit
yikar. ) . . e Asamali Yardimla
4.3.2.4. Siizgegteki atik malzemeleri posete Oretim Formu
bosaltir. g
4.3.2.5. Meyveleri uygun kaba alir.
4.3.3.1. Bozuk meyveleri seger.
433, Pestil vapimnda 4.3.3.2. Yarali meyveleri seger. Ayrik Deneme
T yap 4.3.3.3. Bozuk ve yarali meyveleri uygun kaba |e Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik

kullanilan ham maddeleri

ayiklar koyar. e Model Olma Deneme Kayit
’ 4.3.3.4. Kapta biriktirdigi bozuk meyveleri Formu

¢Ope atar.

4.3.4.1. Yumusak meyveleri cekirdek ¢ikarma | ¢ Dogrudan Ogretim

aparatina yerlestirir. e Video Modelle Beceri Analizi
4.3.4. Yumusak meyvelerin | 4.3.4.2. Aparata dikkatlice bastirarak ¢ekirdegi Ogretim Kaydi ve Beceri
¢ekirdeklerini ¢ikarir. cikarir. e Asamali Yardimla Analizi Kayit

4.3.4.3. Cekirdegi ¢ikarilmis meyveyi uygun Ogretim Formu

kaba koyar.

4.3.5.1. Sert meyveleri bigak ile keserck ikiye |e Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
4.3.5. Sert meyvelerin ayirir ve ¢ekirdegini ¢ikarir. e Model Olma Kaydi ve Ayrik

cekirdeklerini ¢ikarir.

4.3.5.2. Cekirdegi ¢ikarilmis meyveyi uygun
kaba koyar.

Davranigsal Beceri
Ogretimi

Deneme Kayit
Formu
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4.3.6. Meyvelerin sapini
uzaklagtirir.

4.3.6.1. Sapli meyvelerin sapini uygun sekilde
bicak ile keser.

4.3.6.2. Sap1 kesilmis meyveleri uygun kaba
koyar.

4.3.6.3. Meyve saplarini ¢Ope atar.

Dogrudan Ogretim
Model Olma
Davranigsal Beceri
Ogretimi

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

4.3.7.1. Benzer biiyiikliikte olan meyveleri
secer.

Dogrudan Ogretim

Beceri Analizi

4.3.7. Meyveleri standardize 4.3.7.2. Benzer renkte olan meyve!erl seger. Ylvdeo. Modelle Kaydi ve Beceri
4.3.7.3. Benzer yumusaklikta/sertlikte olan Ogretim ..

eder. . Analizi Kayit
meyveleri secer. Asamal1 Yardimla Formu
4.3.7.4. Sectigi meyveleri ayr1 ayr1 kaplara Ogretim
koyar.
4.3.8.1. Dilimlenmis hammaddeyi tencereye Dogrudan Ogretim
aktarir. Video Modelle Ayrik Deneme
4.3.8.2. Tencereye su koyar. Ogretim Kaydi ve Ayrik

4.3.8. On 1s1tma yapar.

4.3.8.3. Tenceredeki malzemeyi kaynatir.
4.3.8.4. On 1s1itma yapilan hammaddeyi 111k
hale gelene kadar uygun yere birakir.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu

4.3.9. Sira elde eder.

4.3.9.1. Tenceredeki hammaddeyi siizgece
doker.

4.3.9.2. Siizgecte kalan posay1 presler.
4.3.9.3. Elde edilen siray1 kazana doker.
4.3.9.4. Siizgecte kalan posay1 ¢ope doker.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kay1t
Formu
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4.3.10. Pelte yapar.

4.3.10.1. Hazirlanan siranin igerisine su koyar.
4.3.10.2. Sekeri kazana doker.

4.3.10.3. Hazirlanan karisimi kasik ile
karigtirir.

4.3.10.4. Karisima un ve nisasta koyar.
4.3.10.5. Hazirlanan karisimi koyulasana kadar
kasik ile karistir.

4.3.10.6. Pelteyi sogumasi i¢in uygun yere
birakir.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamali1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayit
Formu

4.3.11. Pelteyi serer.

4.3.11.1. Kullanilacak bezi ¢alisma tezgahina
serer.

4.3.11.2. Bezin lizerine nisasta serper.
4.3.11.3. Pelteyi spatula yardimai ile bezin
ortasina doker.

4.3.11.4. Pelteyi spatula yardimi beze serer.
4.3.11.5. Pelte serilen bezi kurutma alanina
koyar.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve Beceri
Analizi Kayt
Formu

4.3.12.1. Gosterilen yere temiz bez serer.
4.3.12.2. Pestil serili bezi, ters ¢evirerek temiz

bezin listline yayar. ngmdan Ogretim e Beceri Analizi
. S Video Modelle .
4.3.12.3. Siingeri su ile 1slatir. Oretim Kaydi ve Beceri
4.3.12. Pestili bezden ayirir. | 4.3.12.4. Ters ¢evrilmis pestili bez siinger ile £ Analizi Kayit
Asamal1 Yardimla
hafifce 1slatilir. Oretim Formu
4.3.12.5. Pestili bezden biitiin sekilde ayirir. &
4.3.12.6. Bezden ayrilan pestili kuruma alanina
koyar.
Dogrudan Ogretim
- Video Modelle e Ayrik Deneme
4.3.13.1. Kurutulmus pestili keser. Ogretim Kaydi ve Ayrik

4.3.13. Pestili keser.

4.3.13.2. Pestilin iizerine nisasta serper.
4.3.13.3. Nisastal1 pestilleri katlar.

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu
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4.3.14.1. Ambalaj malzemesinin darasini alir.
4.3.14.2. Pestili ambalaj kutusunun i¢ine koyar.

4.4. CIKOLATA YAPMA

S 4.3.14.3. Dolu ambalaj kutularini tartar. * Dggmdan Ogretim Beceri Analizi

4.3.14. Katlanan pestilleri . .. e Video Modelle .

4.3.14.4. Ambalaj malzemesini kapatir. Y Kaydi ve Beceri
satiga hazirlar. S . Ogretim ..

4.3.14.5. Ambalajin agzin1 bant ile bantlar. o Asamali Yardunla Analizi Kayit

4.3.14.6. Hazirladi1g1 gida iiriiniine uygun olarak O§re tim Formu

etiket bilgilerini doldurur. &

4.3.14.7. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.

4.3.14.8. Pestil ambalajin1 koliye yerlestirir.

4.3.15.1. Caligmaya zamaninda gelir.

4.3.15.2. Gorevi zamaninda bitirir Sosval Ovkiiler Ayrik Deneme
4.3.15. Atolye kurallaria 4.3.15.3. Caligtig1 ortam1 temiz tutar. E tki};ﬂik Y Kaydi ve Ayrik
uymaya razi olur. 4.3.15.4. Kisisel koruyucu donanimlar1 . . Deneme Kayit

Cizelgeleri
kullanir. Formu
. 4.4.1.1. Beyaz cikolata yapiminda kullanilan

4.4.1. Beyaz gikolata arag gereci sdyler. * élﬁ‘i?l ]?jevlileetriqug Ayrik Deneme
yapiminda kullanilan arag | 4 41 5 Beyay cikolata yapiminda kullanilan & Kayd: ve Ayrik

gereci tanir.

arag gereci gosterir.

Ipucunun Giderek

Deneme Kayit

Azaltilmasiyla
A Formu
Ogretim
4.4.2.1. Elektronik tart1 aletini acar.
4.4.2.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tarti - ml L
L : e Dogrudan Ogretim . ..
. aletinin kefesine koyar. . Beceri Analizi
4.4.2. Beyaz ¢gikolata . e .. e Video Modelle .
4.4.2.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini Al Kaydi1 ve Beceri
yapiminda kullanilan kat1 Ogretim ..
malzemeleri terazi ile tartar kontrol eder, . e Asamali Yardimla Analizi Kayt
" 1 4.4.2.4. Malzeme uygun 0Ol¢iiye gelinceye kadar Formu

malzeme ekleme/cikarma yapar.
4.4.2.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.

Ogretim
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4.4.3.1. Cikolata kaliplarini1 kakao yagi ile 5 .. Ayrik Deneme
4.4.3. Beyaz gikolata yaglar. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
kalibin1 hazirlar. 4.4.3.2. Kaliplara sa¢ kurutma makinasi tutarak Model Olma Deneme Kayit
kaliptaki yagin esit yayilmasini saglar. Formu
4.4.4.1. Kakao yagini benmarinin gida Df)grudan Ogretim
. Video Modelle . .
haznesine koyar. Ogretim Beceri Analizi
4.4.4. Kakao yagini hazirlar. 4.4.4.2 Ka}( a0 yagini kar1§t1rarak er1:[1r. Asamali Yardimla Kayd.l ve Beceri
4.4.4.3. Diger malzemeleri kakao yagina ekler. Osretim Analizi Kayit
4.4.4.4. Karisim tam eridiginde karigimin & . Formu
) N .. Davranigsal Beceri
3/2’sini ¢alisma tezgahina doker. Ogretimi
;l/:}l).:r.l. Metal spatula ile temperleme islemi e Ayrik Deneme
. ogrudan Ogretim
4.4.5. Temperleme yapar. 4.4.5.2. Geri kalan 3/1 karigimu ¢ikolataya Model Olma Kaydi ve Ayrik
ekler. Deneme Kayit
4.4.5.3. Tekrar temperleme islemi yapar. Formu
4.4.6.1. Karisimi sikma torbasina koyar. Dosrudan Osretim Ayrik Deneme
4.4.6. Beyaz gikolata yapar. | 4.4.6.2. Sikma torbasi ile karigimi kaliplara M %1 101 s Kayd: ve Aynik
T B odel LUima Deneme Kayit
sikar.
Formu
: . .o Ayrik Deneme
4.4.7. Beyaz cikolatay! 4.4.7. 1 Kaliplar1 buzdolabinda 10 dakika Dogrudan Ogretim Kayd ve Ayrik
bekletir. Model Olma

sogutur.

4.4.7.2. Cikolatay1 kaliplardan ¢ikarir.

Deneme Kayit
Formu
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4.4.8.1. Cikolatay1 ambalaj kutusunun igine
koyar.

4.4.8.2. Ambalajin agzin1 kapatir. Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
4.4.8. Beyaz gikolatay1 4.4.8.3. Kutularin agzini bant ile bantlar. Model Olma Kaydi ve Ayrik
satisa hazirlar. 4.4.8.4. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak élfran' Destekli Deneme Kayit
etiket bilgilerini doldurur. Ogretim Formu
4.4.8.5. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.
Artan Bekleme

4.4.9. Bitter cikolata
yapiminda kullanilan arag
gereci tanir.

4.4.9.1. Bitter ¢ikolata yapiminda kullanilan
arag gereci gosterir.
4.4.9.2. Bitter ¢ikolata yapiminda kullanilan

Siireli Ogretim
Ipucunun Giderek

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik

arag gereci soyler. Azaltilmastyla Deneme Kayit
Ogretim Formu
4.4.10.1. Elektronik tart1 aletini agar. Dosrudan Osretim
4.4.10.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tarti Vi dgeo Mo delgle
. . aletinin kefesine koyar. e Beceri Analizi
4.4.10. Bitter ¢ikolata . L . Ogretim .
4.4.10.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini Kaydi ve Beceri
yapiminda kullanilan kat1 Kontrol eder Asamali Yardimla Analizi Kavit
malzemeleri terazi ile tartar. i e e . Ogretim Y
4.4.10.4. Malzeme uygun 06l¢iiye gelinceye Davranissal Beceri Formu
kadar malzeme ekleme/¢ikarma yapar. Ore timsi
4.4.10.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar. &
4.4.11.1. Cikolata kaliplarim1 kakao yag1 ile 5 .. Ayrik Deneme
4.4.11. Bitter gikolata yaglar. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
Model Olma

kalibin1 hazirlar.

4.4.11.2. Kaliplara sa¢ kurutma makinast
tutarak kaliptaki yagin esit yayilmasini saglar.

Deneme Kayit
Formu
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4.4.12.1. Kakao yagini benmarinin gida Dogrudan Ogretim
haznesine koyar. Video Modelle . .
- .\ ae Beceri Analizi
- 4.4.12.2. Kakao yagini karigtirarak eritir. Ogretim .
4.4.12. Kakao yagini oo X N Kaydi ve Beceri
4.4.12.3. Diger malzemeleri kakao yagina Asamali Yardimla ..
hazirlar. w Analizi Kayit
ekler. Ogretim Formu
4.4.12.4. Karisim tam eridiginde karigimin Davranigsal Beceri
3/2’sini ¢alisma tezgahina doker. Ogretimi
Dogrudan Ogretim
Video Modelle
4.4.13.1. Karisima kakao tozu ekler. Ogretim Ayrik Deneme
4.4.13. Bitter cikolata 4.4.13.2. Diger malzemeleri kakao yagina Asamali Yardimla Kaydi ve Ayrik
karisimin1 hazirlar. ekler. Ogretim Deneme Kayit

4.4.13.3. Malzemeleri karistirir.

Davranigsal Beceri
Ogretimi

Formu

4.4.14.1. Karigim tam eridiginde 3/2’sini Dogrudan Ogretim
calisma tezgahina doker. Video Modelle . ..
. . . Y Beceri Analizi
4.4.14.2. Metal spatula ile temperleme islemi Ogretim .
Kaydi ve Beceri
4.4.14. Temperleme yapar. | yapar. Asamali Yardimla Analizi Kavit
4.4.14.3. Geri kalan 3/1 karigimi ¢ikolataya Ogretim Y
. Formu
ekler. Davranigsal Beceri
4.4.14.4. Tekrar temperleme islemi yapar. Ogretimi
. .l Ayrik Deneme
4.4.15. Bitter gikolatay1 jj } 2 ; I;fg;?ér%lgg?léoﬁgisﬁilﬁgﬁriam Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
kaliplara doker. sikar. ? p Model Olma Deneme Kayit
' Formu
: . .o Ayrik Deneme
4.4.16. Bitter gikolatay1 4.4.16:1. Kaliplar1 buzdolabinda 10 dakika Dogrudan Ogretim Kayd ve Ayrik
bekletir. Model Olma

sogutur.

4.4.16.2. Cikolatay1 kaliplardan ¢ikarir.

Deneme Kayit
Formu
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4.4.17.1. Cikolatay1 ambalaj kutusunun igine
koyar.

4.4.17.2. Ambalajin agzini kapatir. ](E;til;lerllhé(leri Ayrik Deneme
4.4.17. Bitter ¢ikolatay1 4.4.17.3. Kutularin agzini bant ile bantlar. Vide f Modelle Kaydi ve Ayrik
satisa hazirlar. 4.4.17.4. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak Oéretim Deneme Kayit
etiket bilgilerini doldurur. S fs 1 Ovliler Formu
4.4.17.5. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir. yalLyka
Artan Bekleme

4.4.18. Findikli ¢ikolata
yapiminda kullanilan arag
gereci tanir.

4.4.18.1. Findikli ¢ikolata yapiminda kullanilan
arag gereci soyler.

Siireli Ogretim
Ipucunun Giderek

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik

4.4.18.2. Findikli ¢ikolata yapiminda kullanilan Azaltilmasiyla Deneme Kayit
arag gereci gosterir. Ogretim Formu
4.4.19.1. Elektronik tart1 aletini agar.
4.4.19.2. Tartilacak malzemeyi elektronik tarti
. aletinin kefesine koyar. Dogrudan Ogretim Beceri Analizi
4.4.19. Findikl ¢ikolata 4.4.19.3. Elektronik tart1 aletinin gostergesini Video Modelle Kaydi ve Beceri
yapiminda kullanilan kat1 Y ..
“nalzemeleri terazi ile tartar kontrol eder. Ogretim Analizi Kayt
" 1 4.4.19.4. Malzeme uygun 06l¢iiye gelinceye Model Olma Formu
kadar malzeme ekleme/cikarma yapar.
4.4.19.5. Tartilan malzemeyi uygun kaba koyar.
4.4.20.1. Cikolata kaliplarmi kakao yag: ile Artan Bekleme
yaglar ¢ P yag Stireli Ogretim Ayrik Deneme
4.4.20. Findikh ¢ikolata ' Ipucunun Giderek Kaydi ve Ayrik

kalibin1 hazirlar.

4.4.20.2. Kaliplara sa¢ kurutma makinast
tutarak kaliptaki yagin esit yayilmasini saglar.
4.4.20.3. Cikolata kaliplarina findik koyar.

Azaltilmasiyla
Ogretim

Deneme Kayit
Formu
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4.4.21.1. Kakao yagini benmarinin gida
haznesine koyar.
4.4.21.2. Kakao yagini karigtirarak eritir.

Beceri Analizi

4.4.21. Kakao yagini oo X < Dogrudan Ogretim Kayd1 ve Beceri
hazirlar. :l':{'ezrl -3. Diger malzemeleri kakao yagmna Model Olma Analizi Kayit
4.4.21.4. Karisim tam eridiginde karisimin Formu
3/2’sini ¢alisma tezgahina doker.
4.4.22.1. Karisima kakao tozu ekler. Ayrik Deneme
4.4.22. Findikl ¢ikolata 4.4.22.2. Diger malzemeleri kakao yagina Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
karisimini hazirlar. ekler. Model Olma Deneme Kayit
4.4.22.3. Malzemeleri karistirir. Formu
4.4.23.1. Karigim tam eridiginde 3/2’sini
calisma tezgahina doker. Beceri Analizi
4.4.23.2. Metal spatula ile temperleme islemi - wl . Kaydi ve Beceri
Dogrudan Ogretim ..
4.4.23. Temperleme yapar. | yapar. Model Olma Analizi Kayit
4.4.23.3. Geri kalan 3/1 karisimi ¢ikolataya Formu
ekler.
4.4.23.4. Tekrar temperleme iglemi yapar.
Ayrik Deneme
4.4.24. Cikolatay1 kaliplara 4.4.24.1. Karigim 51kma'1 torbasina koyar. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
e 4.4.24.2. Sikma torbasi ile karisimi kaliplara
doker. Model Olma Deneme Kayit
sikar.
Formu
4.4.25.1. Kaliplar1 buzdolabinda 10 dakika - wl . Ayrik Deneme
4.4.25. Cikolatay1 sogutur bekletir Dogrudan Ogretim Kayd ve Ayrik
T ' : Model Olma Deneme Kayit

4.4.25.2. Cikolatay1 kaliplardan ¢ikarir.

Formu

83




4.4.26. Findikli ¢ikolatay1
satisa hazirlar.

4.4.26.1. Cikolatay1 ambalaj kutusunun igine
koyar.

4.4.26.2. Ambalajin agzini kapatir.

4.4.26.3. Kutularin agzini bant ile bantlar.
4.4.26.4. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun olarak
etiket bilgilerini doldurur.

4.4.26.5. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir.

Dogrudan Ogretim
Model Olma
Akran Destekli
Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu
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Aciklamalar:

Hedef davranis 4.1.1.2. i¢in kullanilacak ara¢ gereg: karistirici, agik tencere, 6l¢ili kaplari, kalip tavalari, spatula, tava arabalari, sogutma {initesi
bigak, kesme tezgahi, merdane, siinger, farkli ebatlarda ambalajlar, terazi, bant.

Hedef davranis 4.1.3.1. i¢in kullanilacak malzemeler: su, sitrik asit.

Hedef davranis 4.1.4.6. icin kullanilacak arag¢ gerec: karistirici, acik, tencere, 6l¢ii kaplari, su, seker, nisasta, sitrik asit, aroma, kuru meyve
Hedef davranis 4.1.5.3. i¢in pisirme esnasinda liretilecek lokum tiiriine gére kuru meyve ve kuruyemis, aroma vb. maddeler tencereye belirtilen
sekilde ilave edilir.

Hedef davranis 4.1.6.5. i¢in kalip tavalarini sogutma {iinitesi veya buzdolabinda sogumaya birakir.

Hedef davranis 4.1.9.1. i¢in kullanilacak arag¢ gerec: farkli ebatlarda ambalajlar, terazi, bant.

Hedef davranis 4.2.1.2. i¢in kullanilacak arag gereg: karistirma kazani, yogurma tezgahi, koruyucu eldiven, makas, spatula, pisirme kazani,
Olcii kaplari, bez.

Hedef davranis 4.2.3.1. i¢in kullanilacak malzemeler: su.

Hedef davranis 4.2.4.5. i¢in kullanilacak malzemeler: Pisirme kazam, 6l¢ii kaplari, su, seker, aroma, bez, bal, uzun sapli tahta kasik. Olgiilen
suyu kazana bosaltir. Olgiilen sekeri kazana bosaltir. Istenilen siire ve sicakliga uygun olarak islemi takip eder.

Hedef davranis 4.2.5.2. i¢in 6l¢ii kabindaki renklendirici, aroma, kuru meyveyi karigima ekler.

Hedef davranis 4.2.7.1. i¢in farkli ebatlarda ambalajlar, terazi, calisma tezgahi, bant, etiket.

Hedef davranis 4.2.7.1. i¢in koli, ¢calisma tezgahi, bant.

Hedef davranis 4.3.3.3. i¢in rengi farkli, ¢iiriik, cok yumusak vb. meyveleri ayurir.

Hedef davranis 4.3.10.6. i¢in pelte 70 dereceye kadar sogumaya birakilir.

Hedef davranis 4.3.11.1. i¢in yapisma ve tilylenme yapmayan, dayanikl tiirde bez olmalidir.

Hedef davranis 4.3.12.2. i¢in pestil serili bez ters ¢evrildiginde pestil altta kalir.

Hedef davranis 4.3.12.3. i¢in bezin iistii siinger ile 1slatilarak pestilin bezden biitiin seklinde ayrilmasi saglar.

Hedef davranis 4.4.1.2. i¢in kullanilacak arag¢ gerec: benmari makinesi, metal spatula, kakao yagi, pudra sekeri, siit tozu.

Hedef davranis 4.4.4.2. i¢in benmarideki karisim 40 dereceyi gegcmeyecek sicaklikta olmalidir.

Hedef davranis 4.4.5.1. i¢in temperleme islemi ile ¢ikolatanin 1s1s1 7-8 dereceye diistiriiliir.

Hedef davranis 4.4.12.1. i¢in kakao yag1 yerine Hindistan cevizi yagi kullanilabilir.

Hedef davranis 4.4.12.2. i¢in benmarideki karisim 45 dereceyi gegmeyecek sicaklikta olmalidir.

Hedef davranis 4.4.14.2. i¢in temperleme islemi ile ¢ikolatanin 1s1s1 28 dereceye diistiriiliir.

Hedef davranis 4.4.20.3. i¢in findik yerine fistik ceviz vb. malzemeler kullanilabilir.

Hedef davranis 4.4.21.1. i¢in kakao yag1 yerine Hindistan cevizi yagi kullanilabilir.

Hedef davranis 4.4.21.2. i¢in benmarideki karisim 45 dereceyi gegmeyecek sicaklikta olmalidir.

Hedef davranis 4.4.23.2. i¢in temperleme islemi ile ¢ikolatanin 1s1s1 28 dereceye diistiriiliir.
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5. YETERLILIK ALANI: SUT VE SUT URUNLERIi URETIiM ELEMAN YARDIMCISI

Ogretim Yontem ve Ol¢me ve
Modiil Hedefler Hedef Davranislar Teknikler Degerlendirme
Yontem/Araglar
L 5.1.1.1. Cig siit tiretiminde kullanilan ara¢ gereci Dogrudan Ayrik Deneme
5.1.1. Cig siit Giretiminde soyler. Ogretim Kaydi ve Ayrik
kullanilan arag gereci tanir. | 5.1 12 Cig siit tiretiminde kullanilan arag gereci Sabit Bekleme Deneme Kayit

-

5.1. CiG SUTU URETIME HAZIRLAMA

gosterir.

Siireli Ogretim

Formu

Dogrudan
5.1.2.1. Cig siitii siizerek kirden arindirir. 8g§et1r§/[ dell ] o
_ 5.1.2.2. Cig siitiin kuru madde miktarini y 1deo Modelle Beceri Analizi _
5.1.2. Cig siite uygulanan 6n | refraktometre ile dlger. Ogretim Kaydi ve Beceri
islemleri yapar. 5.1.2.3. Kuru madde miktari az ise siit tozu Asamalt Analizi Kayit
ilavesi yapar. Y%rdlmla Formu
5.1.2.4. Siitii tencereye koyar Ogretim
e ’ Es Zamanl
Ipucuyla Ogretim
Dogrudan
5.1.3.1. Tencereye aktardig: siitii karistirarak ogretim Beceri Analizi
5.1.3. Cig siite 1s1l islem kaynatir. Video modelle Kayd1 ve Beceri
uygular. 5.1.3.2.Kaynama gergeklestikten 3-5 dk sonra ogretim Analizi Kayit
1s1l islemi sonlandirir. Asamali Formu
Yardimla
Ogretim
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5.2.1. Yogurt yapiminda

kullanilan arag gereci tanir.

5.2.1.1. Yogurt yapiminda kullanilan ara¢ gereci
sOyler.

5.2.1.2. Yogurt yapiminda kullanilan arag

gereci gosterir.

Dogrudan
Ogretim

Sabit Bekleme
Siireli Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

5.2.2. Kavanozlara dolum
yapar.

5.2.2.1. Kavanozlar1 kapaklariyla beraber
kaynayan suda bekletir.

5.2.2.2. Temiz haldeki kavanozlara kaynatilmis
stitii doldurur.

Dogrudan
Ogretim

Sabit Bekleme
Siireli Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

§ 5.2.2.3. Oda kosullarinda bekletir.
A
< 5.2.3.1. Termometreyi sicakligini bildigi bir s1v1 Dosrudan Ayrik Deneme
: 5.2.3. Termometre igerisine daldirir. O3 rge tim Kaydi ve Ayrik
-4 kalibrasyonu yapar. 5.2.3.2. Termometrenin dogru 6l¢iim yaptigini & Deneme Kayit
= ! Model Olma
O tespit eder. Formu
=)
>-.1 Dogrudan
g\ ped 1 . o .
v 5.2.4.1. Termometrenin u¢ kismini siit igerisine ?/zigc{:grl?/[o delle Beceri Analizi
5.2.4. Sicaklik kontrolii yerlestirir. Osretim Kaycﬁ ve Becerl
yapar. 5.2.4.2. Civali termometrenin civa kisminin Agamah ?nahzl Kayt
; . . . ormu
yiikseldigi sicaklik degerini okur. Yardimla
Ogretim
5.2.5.1. Siit sicaklig1 42-45 °C oldugunda yogurt Dogrudan gzndkl ]‘?eenAerrrllek
5.2.5. Mayalamay1 yapar. mayasini kontrollii sekilde ilave eder. Ogretim Dezeme Kay t
5.2.5.2. Maya konulan siitii karigtirir. Model Olma 4
Formu
5.2.6.1. Mayay1 karistirdiktan sonra kavanozun Dogrudan ?anli ]‘?eenAerrrllek
5.2.6. Kapamay1 yapar. ag1z kismina pegete/tiilbent yerlestirir. Ogretim Dezeme Kay t
5.2.6.2. Kapagini saat yoniinde g¢evirir. Model Olma Y

Formu
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5.3. KEFIR YAPMA

5.3.1. Kefir yapiminda
kullanilan arag gereci tanir.

5.3.1.1. Kefir yapiminda kullanilan arag¢ gereci
sOyler.

5.3.1.2. Kefir yapiminda kullanilan arag¢ gereci
gosterir.

Dogrudan
Ogretim

Sabit Bekleme
Siireli Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

5.3.2. Kavanozlara dolum
yapar.

5.3.2.1. Kavanozlar1 kapaklariyla beraber
kaynayan suda bekletir.

5.3.2.2. Temiz haldeki kavanozlara kaynatilmis
stitii doldurur.

5.3.2.3. Oda kosullarinda bekletir.

Dogrudan
Ogretim

Sabit Bekleme
Siireli Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

5.3.3. Termometre 5.3.3.1. Termometreyi sicakligini bildigi bir sivi < Ayrik Deneme
T T Dogrudan
kalibrasyonu yapar. igerisine daldirir. Osretim Kaydi ve Ayrik
5.3.3.2. Termometrenin dogru dl¢lim yaptigini g Deneme Kayit
. Model Olma
tespit eder. Formu
) 5.3.4.1. Termometrenin ug¢ kismin siit igerisine Dosrudan Ayrik Deneme
5.3.4. Sicaklik kontrolii yerlestirir. O Igetim Kaydi ve Ayrik
yapar. 5.3.4.2. Civali termometrenin civa kisminin & Deneme Kayit
) o o . Model Olma
ylukseldigi sicaklik degerini okur. Formu
5.3.5.1. Siit sicaklig1 22-25 °C oldugunda kefir
o - Ayrik Deneme
5.3.5. Kefir mavalama mayasini kontrollii sekilde ilave eder. Dogrudan
y e P Kaydi ve Ayrik
yapar. 5.3.5.2. Kefir mayas: eklenen siitii karistirir. Ogretim Deneme Kayit
5.3.5.3. Kavanozun agiz kismina pegete/tiilbent Model Olma
. - - . Formu
yerlestirerek kapagini saat yoniinde cevirir.
5.3.6. Fermantasyon 5.3.6.1. Kefir kavanozunu tezgaha getirir. < Ayrik Deneme
3.6. y 8 Dogrudan
sonucunda olusan pihtiyt 5.3.6.2. Kefir kavanozunun kapagini acar. Oretim Kaydi ve Ayrik
Kirar. 5.3.6.3. Kagik yardimiyla karistirarak pihtiy1 M%) del Olma Deneme Kayit

dagitir.

Formu
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5.3.7.1. Pihtis1 kirilmis kefiri 4-6 °C ye kadar
sogutur.

5.4. PEYNIR YAPMA

] 5.3.7.2. Uygun kaplara dolumunu yapar. Dogrudan Ayrik Deneme
5.3.7. Kefiri satisa hazirlar. | 53 7.3 Hazirladig1 gida firiiniine uygun olarak Ogretim gaydl VeKA yrltk
etiket bilgilerini doldurur. Model Olma F(ff;fe ayt
5.3.7.4. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.
) 5.4.1.1. Peynir yapiminda kullanilan ara¢ gereci Dogrudan Ayrik Deneme
5.4.1. Peynir yapiminda soyler. Ogretim Kayd1 ve Ayrik
kullamlan arag gereci tanir. | 5 4.1 7 Peynir yapiminda kullanilan arag gereci Sabit Bekleme Deneme Kayit

gosterir.

Siireli Ogretim

Formu

Dogrudan
5.4.2.1. Tenceredeki kaynayan siite limon veya Ogretim Beceri Analizi _
e irke ilave eder Video Modelle Kayd1 ve Beceri
5.4.2. Siitii pihtilagtirir. SITKC 1lave aer. Ogretim Analizi
5.4.2.2. Olusturulan pihtiy1 peynir torbasina nalizi Kayit
. Asamal Formu
doker.
Yardimla
Ogretim
5.4.3.1. Peynir torbasin1 yuvarlak bir kaba koyar.
5.4.3.2. Torbanin iistiine baski uygulayarak
yuvarlak sekil almasin1 saglar. Dosrudan Ayrik Deneme
5.4.3. Pihtiya sekil verir. 5.4.3.3. Peynir alt1 suyunun torbadan C)grge fim Kayd: ve Ayrik
stizlilmesini bekler. Model Olma Deneme Kayit
5.4.3.4. Peyniri siizgecin i¢ine koyar. Formu
5.4.3.5. Kasik tersiyle siizgeg iizerinde baskilama
yaparak sekil verir.
5.4.4.1. Sekil verilen pihtiy1 keserek arkali 6nlii Dogrudan Ayrik Deneme
5.4.4. Kuru tuzlama yapar. | sekilde tuza batirir. Ogretim Kayd: ve Ayrik
5.4.4.2. Peynirin tuzu emmesini bekler. Model Olma Deneme Kayit

5.4.4.3. Peynir yiizeyinde kalan tuzu uzaklastirir.

Formu
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5.4.5.1. Su igerisinde tuzu ¢ozlindiirir.

-

5.5. TEREYAGI YAPMA

5.4.5.2. Uygun kaba sekil verdigi pihtry1 Dogrudan Ayrik Deneme
5.4.5. Salamura kurar. yerlestirir. Ogretim Kaydi ve Ayrik
5.4.5.3. Kavanozun i¢indeki peynirin iizerine Model Olma ?ggﬁme Kayit
salamura suyunu doker. u
5.4.6.1. Kavanozun kapagini hava almayacak
sekilde kapatir.
iy 5.4.6.2. Peynire 6zgii tat ve doku olusana kadar Dogrudan Ayrik Deneme
5.4.6. Peyniri olgunlastirir. | poier Ogretim Kaydi ve Ayrik
' Deneme Kayit
Model Olma
Formu
5 5.5.1.1. Tereyag1 yapiminda kullanilan arag Dogrudan Ayrik Deneme
5.5.1. Tereyagi yapumnda | gereci sgyler. Ogretim Kaydi ve Ayrik
kullanilan arag gereci tanir. | 5512 Tereyag: yapiminda kullanlan arag Sabit Bekleme Deneme Kayit

gereci gosterir.

Siireli Ogretim

Formu

5.5.2. Hammaddeyi (krema | 5-5.2.1. Ham maddeyi karistirma aracina koyar. Dogrudan ?Z;ldli ]321:;13(
veya yogurt) cirpar. 5.5.2.2. Tereyag1 kivami olusana kadar robotla Ogretim Deneme Kayit
cirpar. Model Olma
Formu
Dosrudan Ayrik Deneme
5.5.3. Tereyagn siizer. 5.5.3.1. Olusan tereyagini siizgece alir. C)grge fim Kayd: ve Ayrik
5.5.3.2. Suyunu stizer. Model Olma Deneme Kayit
Formu
Dosrudan Ayrik Deneme
5.5.4. Tereyagin1 yikar. 5.5.4.1. Siizgecteki yag1 soguk su ile yikar. O3 rge tim Kaydi ve Ayrik
5.5.4.2. Soguk suyla yikanilan yagi stizer. M%) del Olma Deneme Kayit

Formu
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Ayrik Deneme

5.5.5. Tereyagini malekse 5.5.5.1. Suyu siiziilen yag1 yogurur. g?rg;gﬁfn Kayd1 ve Ayrik
eder. 5.5.5.2. Yogurma islemini birkag kez tekrarlar. g Deneme Kayit
Model Olma
Formu
5 5.5.6.1. Yag miktarinin %2’sini gegmeyecek Dogrudan ﬁzrldkl D:I}fn;ek
5.5.6. Tereyagni tuzlar. sekilde tuz miktarim elektronik tart1 ile ayarlar. Ogretim Deiemve Kay it
5.5.6.3.Tereyagin1 tuzlayarak yogurur. Model Olma Y
Formu
Dogrudan
5.5.7.1. Elektronik tart1 aletini acar. Ogretim
5.5.7.2. Tereyagin elektronik tart: aletinin Video Modelle Beceri Analizi
5 kefesine koyar. Ogretim Kaydi ve Beceri
5.5.7. Tereyagini tartar. 5.5.7.3. Elektronik tarti aletinin gostergesini Asamali Analizi Kayit
kontrol eder. Yardimla Formu
5.5.7.4. Tereyagi uygun Slgiiye gelinceye kadar Ogretim
tereyag1 ekleme/gikarma yapar Es Zamanli
Ipucuyla Ogretim
5 ) 5.5.8.1. Tartilan tereyagini tezgaha getirir. Dosrudan Ayrik Deneme
5.5.8. Tereyagina sekil 5.5.8.2. Tezgaha getirilen tereyagina uygun sekli L O8I Kayd1 ve Ayrik
verr. verir Ogretim Deneme Kayit
' Model Olma
Formu
5.5.9.1. Tereyagin1 ambalaj kutusunun igine
koyar.
5.5.9.2. Ambalaj1 terazinin kefesine koyar.
5.5.9.3. Terazinin gostergesini kontrol eder.
- o . - Ayrik Deneme
5.5.9. Tereyagn1 satisa 5.5.9.4. Tereyag1 uygun Sl¢liye gelinceye kadar Dogrudan Kavdi ve Avrik
hazirl ekleme/cikarma yapar. Ogretim Y Y
azirlar. . Deneme Kayit
5.5.9.5. Ambalajin agzinm kapatir. Model Olma

5.5.9.6. Hazirladig1 gida iirliniine uygun olarak
etiket bilgilerini doldurur.
5.5.9.7. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir.

Formu
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Ayrik Deneme

5.6. DONDURMA YAPMA

5.5.10. Tereyagini muhafaza | 5-5.10.1. Ambalajlanan tereyagini buzdolabina Dogrudan Kaydi ve Ayrik
eder. yerlestirir. Ogretim Deneme Kayit
5.5.10.2. Buzdolabi1 kosullarinda saklar. Model Olma
Formu
5.6.1.1. Dondurma yapiminda kullanilan arag Dogrudan Ayrik Deneme
5.6.1. Dondurma yap.lmmda gereci sdyler. Ogretim Kaydi ve Ayrik
kullanilan arag gereci tanir. | 56 1 > Dondurma yapiminda kullanilan arag Sabit Bekleme Deneme Kayit

gereci gosterir.

Siireli Ogretim

Formu

] 5.6.2.1. Dondurma yapiminda kullanilacak Dogrudan ?anli ]‘?eenAerrrllek
5.6.2. Isil islem uygular. malzemeleri bir kapta karistirir. Ogretim Dezeme Kay t
5.6.2.2. Kremay1 tencereye alip ocakta 1sitir. Model Olma Y
Formu
5 5.6.3.1. Krema ve karigimi bir araya getirerek Dogrudan ?anli ]‘?eenAerrrllek
5.6.3. Karigimi sogutur. ayr1 bir kap igine aktarir. Ogretim Dezeme Kay t
5.6.3.2. Karisim1 sogutur. Model Olma Y
Formu
5.6.4.1. Sogutulan karisimi tezgaha getirir. Dogrudan ?anli ]‘?eenAerrrllek
5.6.4. Karigin kargturir. 5.6.4.2. Tezgaha getirilen karisimu diizenli Ogretim Y Y
Deneme Kayit
araliklarla karistirir. Model Olma
Formu
5.6.5.1. Karisimi -18 °C sicaklikta derin - Ayrik Deneme
Dogrudan
5.6.5. Karigimi dondurur. dondurucu kosullarinda dondurur. Ogretim Kayd: ve Ayrik
5.6.5.2. Servise hazirlanana kadar bu kosullarda Model Olma Deneme Kayit

saklar.

Formu
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5.6.6. Dondurmay1 servise
hazirlar.

5.6.6.1. Derin dondurucuda dondurulan
dondurmay1 tezgaha getirir.
5.6.6.2. Dondurma kabi1 veya kiilahta servisini

yapar.

Dogrudan
Ogretim
Model Olma

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

Aciklamalar:

Hedef davranis 5.1.1.2. i¢in kullanilacak ara¢ gereg: ¢ig siit, tencere, ocak, siizgeg, kasik, filtre kagidi, refraktometre, siit tozu

Hedef davranig 5.1.2.1. i¢in ¢ig siitii kirden arindirmak i¢in uygun sekilde siizer.
Hedef davranis 5.1.2.2. i¢in refraktometrenin prizmasina siit damlatir ve okuma yapar.

Hedef 5.2.1. i¢in kullanilacak ara¢ gereg: ¢ig siit, tencere, ocak, kavanoz, termometre, yogurt kiiltiirii, pecete veya tiilbent.

Hedef davranis 5.2.2.2. igin “Cig Siitii Uretime Hazirlama” kisminda anlatildig1 sekliyle iiretime hazir hale getirilmis olan ¢ig siitii kapakla
temas etmeyecegi sekilde bosluk birakarak doldurur.
Hedef 5.3.1. icin kullanilacak ara¢ gereg: ¢ig siit, tencere, ocak, kavanoz, termometre, kefir mayasi, kasik, pegete veya tiilbent.

Hedef davranis 5.3.3.1. “Cig Siitii Uretime Hazirlama” kisminda anlatildig1 sekliyle iiretime hazir hale getirilmis olan ¢ig siitii kapakla temas
etmeyecegi sekilde bosluk birakarak doldurur.

Hedef davranig 5.3.5.1. i¢in kefir mayasini kullanilacak siit miktarina gore %2-3 oraninda kontrollii sekilde ilave eder.

Hedef davranis 5.3.6.3. i¢in kasig1 kavanoz iginde dikkatlice ¢evirerek olusan pihtiy1 kirar.
Hedef davranis 5.3.7.2. i¢in kullanilacak arag¢ gereg: bardak, sise.

Hedef 5.4.1. icin ¢ig siit, tencere, ocak, limon veya sirke, tuz, kasik, tel siizgec, kavanoz.
Hedef davranis 5.4.2.1. igin “Cig Siitii Uretime Hazirlama” kisminda anlatildig1 sekliyle iiretime hazir hale getirilmis olan siite limon veya
sirke ilave ederek pihti olusturur. Olusturdugu pihtiy1 uygun sekilde siizer.
Hedef davranis 5.4.6.1. i¢in peynire 0zgii tat ve koku olusuncaya kadar bekler.

Hedef 5.5.1. i¢in kullanilacak arag¢ gere¢: karistirma araci (robot, yayik. vb.), tarti, steril ambalaj, krema veya yogurt, tuz.

Hedef davranig 5.5.5.1. i¢in malekse isleminde yagin sicakligi 10-15 °C arasinda olmalidir.
Hedef davranis 5.5.9.1. i¢in kullanilacak ara¢ gereg: farkli ebatlarda ambalajlar, terazi, bant.
Hedef davranis 5.5.10.1. i¢in +4 °C sicaklikta.

Hedef 5.6.1. icin kullanilacak ara¢ gereg: ¢ig siit, tencere, krema, seker, siit, vanilya, nisasta, buzdolabi, kasik, dondurma kab1 veya kiilah.
Hedef davranis 5.6.2.1. i¢in siit, seker, vanilya ve nisastay1 bir kapta karistirir.
Hedef davranis 5.6.3.2. i¢in karigimi buzdolabinda 3-4 saat sogumaya birakir.

Hedef davranis 5.6.4.1. i¢in dondurma kivamina gelinceye kadar her 30 dakikada bir ¢ikartarak catal ile 2-3 dakika karistirir.

Hedef davranis 5.6.5.1. i¢in servis edilebilecek sekle gelene kadar dondurur.
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6. YETERLILIK ALANI: YORESEL GIDA URUNLERI URETIM ELEMAN YARDIMCISI

Ogretim Yontem ve Olgme ve
Modiil Hedefler Hedef Davramslar g . Degerlendirme
Teknikler .
Yontem/Araclan
' o . e Ayrik Deneme
6.1.1.1. Yesil zeytin islemede kullanilan arag Dogrudan Ogretim Kayd1 ve
6.1.1. Yesil zeytin isl.emede gereci st')yle.r. . Sabit Bekleme Siireli Ayrik Deneme
kullanilan arag gereci tanir. 5.6.1.2. Yesil zeytin islemede kullanilan arag Ogretim Kayit Formu
gereci gosterir.
o 6.1.2.1. Zeytm islemeye uygun olmayan Dogrudan Ogretlm e Beceri Analizi
= maddeleri ayiklar. Davranigsal Beceri Kavdi ve
= D 6.1.2.2. Uygun olmayan zeytinleri ayirir. Ogretimi ye ..
- 6.1.2. Zeytinleri ayiklar. N Lo Beceri Analizi
28 6.1.2.3. Ayikladig1 zeytinleri kaba koyar. Asamal1 Yardimla
o= o N . Kayit Formu
7z 6.1.2.4. Topladig1 parcalar1 ¢ope atar. Ogretim
E 6.1.3.1. Uygun bir kaba su doldurur.
hNg g.ols. slér Zeytinleri su dolu kabin igine Dogrudan Ogretim
- ' . Video Modelle . ..
: 6.1.3.3. Su dolu kabin iistiinde kalan e e Beceri Analizi
© kalintilar1 stizgeg¢ yardimiyla toplar Ogretim Kaydi ve
6.1.3. Zeytinleri yikar. Suzees y yha topaar. Asamal1 Yardimla yave
6.1.3.4. Siizgecteki atik malzemeleri posete Oretim Beceri Analizi
bosaltir. EgZamanh ioucuvla Kayit Formu
6.1.3.5. Biriken atiklari istenilen ¢ope tasir. S5 LAl pucty
Ogretim

6.1.3.6. Yikanan zeytinleri temiz kaplara
cikarir.
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6.1.4.1. Siiflama eleklerini Ust liste
yerlestirir.

6.1.4.2. Zeytinleri en Ustteki elegin i¢ine Dngdan Ogretim
N Video Modelle . ..
doker. Ogretim Beceri Analizi
e 6.1.4.3. Elegin iist kapagini kapatir. Kaydi ve
6."1.4. Zeytinleri biiytikliigiine 6.1.4.4. Elekleri kenetlor. @§amgl1 Yardimla Beceri Analizi
gore smiflandirir. - Ogretim
6.1.4.5. Elegi calistirir. Es Zamanl foucuvla Kay1it Formu
6.1.4.6. Eleme bitince elegin kilitlerini agar. ('f)s“re tim pucuy
6.1.4.7. Zeytini elek numaralarina gore &
kaplara koyar.
6.1.5.1. Zeytinleri tezgahta ¢eki¢ yardimi ile Beceri Analizi
. .. e 20y ganta gexie y Dogrudan Ogretim Kaydi ve
6.1.5. Zeytin tanelerini kirar. | kirar. . ..
. Model Olma Beceri Analizi
6.1.5.2. Kirilan zeytinleri kaplara koyar.

Kayit Formu
6.1.6.1. Kirilmis zeytini bidonlara aktarir. . ..
6.1.6.2. Zeytinin iistiine su koyar Beceri Analizi

6.1.6. Zeytin tanelerinin e L8 ustune s koyar. Dogrudan Ogretim Kaydi ve
- S 6.1.6.3. Bidonun kapagini kapatir. . ..
aciligini giderir. . . S Model Olma Beceri Analizi
6.1.6.4. Bidondaki suyu belli periyotlarda

Kayit Formu
bosaltir.
6.1.7.1. Suyu 6l¢ii kabiyla olger. Dogrudan Ogretim
6.1.7.2. Tuzu tartar. Video Modelle . .

_— o Beceri Analizi
6.1.7.3. Olgiilen suyu salamura kabina Ogretim Kavdi ve
6.1.7. Salamura hazirlar. doker. Asamal1 Yardimla Yl ..
o i w Beceri Analizi
6.1.7.4. Olglilen tuzu salamura kabina doker. Ogretim Kavit Formu
6.1.7.5. Tuz, su i¢inde ¢oziiliinceye kadar Es Zamanl Ipucuyla Y
karigtirma ¢ubuguyla karistirir. Ogretim
. Dogrudan Ogretim
6.1.8.1. Acis1 alinmis zeytinlere salamura Video Modelle Beceri Analizi
suyu koyar. Ogretim Kaydi ve
6.1.8. Zeytinleri salamuraya | 6.1.8.2. Limon tuzunu tartar. & Yl ..
. . Asamal1 Yardimla Beceri Analizi
koyar. 6.1.8.3. Tartilmig limon tuzunu bidonun .
L Ogretim Kayit Formu
icine ilave eder. Es Zamanl ipucuvla
6.1.8.4. Bidonun kapagin1 kapatir. S5 Ll pucuy
Ogretim
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6.1.9. Yagl siyah zeytin sele
islemede kullanilan arag
gereci tanir.

6.1.9.1. Yagl sele zeytini hazirlamada
kullanilan ara¢ gereci soyler.

6.1.9.2. Yagl sele zeytin hazirlamada
kullanilan arag gereci gosterir.

Dogrudan Ogretim
Sabit Bekleme
Siireli Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

6.1.10. Yagh sele zeytin i¢in
on hazirliklar1 yapar.

6.1.10.1. Kaya tuzunu tart1 ile tartar.
6.1.10.2. S1v1 yagim 6l¢ii silindiri ile 6lger.
6.1.10.3. Kekik ve defne yapragini tartar.

Dogrudan Ogretim
Sabit Bekleme
Siireli Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu

6.1.11.1. Yikanmis zeytinleri teneke kutuya
doldurur.

6.1.11.2. Tartim1 yapilmis kaya tuzunun Dngdan Ogretim
T . Video Modelle . ..
zeytinlerin tizerine doker. Oretim Beceri Analizi
6.1.11. Yagh sele siyah zeytin | 6.1.11.3. Tartim1 yapilmis kekik ve defneyi & Kaydi ve
K S . Asamali Yardimla } ..
urar. zeytinlerin iizerine doker. Oretim Beceri Analizi
6.1.11.4. Teneke kutunun kapagini & . Kayit Formu
Es Zamanl Ipucuyla
bastirarak kapatilir. Obreti
6.1.11.5. Teneke kutunun {izerine dolum gretim
tarihini yazar.
6.1.12.1. Teneke kutuyu belirli araliklarla alt Ayrik Deneme
6.1.12. Yagl sele siyah list eder. Dozrudan Osretim Kaydi ve Ayrik
zeytini olgunlastirir. 6.1.12.2. Istenilen renk ve yapiya ulasincaya & & Deneme Kayit
kadar bu iglemi tekrarlar. Formu
o . Ayrik Deneme
6.1.13. Kuru siyah sele zeytin liulllalliﬂlanKalgu seelreeziezgnllelrlamrlamada Dogrudan Ogretim Kayd: ve Ayrik
islemede kullanilan arag ¢ & yiet. Sabit Bekleme

gereci tanir.

6.1.13.2. Kuru sele zeytin hazirlamada
kullanilan arag¢ gereci gosterir.

Siireli Ogretim

Deneme Kayit
Formu

6.1.14. Kuru sele zeytin i¢in
on hazirliklar1 yapar.

6.1.14.1. Kaya tuzunu tart1 ile olger.
6.1.14.2. Kekik ve defne yapragini tartar.
6.1.14.3. Yikanmis zeytinleri cuvala
doldurur.

Dogrudan Ogretim
Sabit Bekleme
Siireli Ogretim

Ayrik Deneme
Kaydi ve Ayrik
Deneme Kayit
Formu
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6.1.15.1. Doldurulmus zeytinlerin iizerini

: Dogrudan Ogretim
kaya tuzu ile kaplar. Video Modelle
6.1.15.2. Kekik ve defne yapragini tuzun Osretim Beceri Analizi
6.1.15. Kuru sele siyah zeytin | {izerine koyar. Agamah Yardimla Kaydi ve
kurar. 6.1.15.3. Kalan tuz ve zeytinlere ayni1 islem (")gre tim Beceri Analizi
uygulanarak ¢uvala doldurulur. Eg Zamanli ioucuvla Kayit Formu
6.1.15.4. Cuvalin agzini iple baglar. (--)s, " pucuy
6.1.15.5. Cuvali uygun yere koyar. gretim
6.1.16.1. Cuvali belirli periyotlarla alt {ist
eder.
6.1.16.2. Istenilen renk ve yapiya ulasincaya Ayrik Deneme
6.1.16. Kuru sele siyah kadar bu islemi tekrarlar. Dosrudan Osreti Kaydi ve Ayrik
zeytini olgunlagtirir. ogrudan Ligretim ?eneme Kayt
ormu
6.2.2.1. Cay alim yerini belirtilen aragla Dogrudan Ogretim
stiptiriir. .
6.2.2.2. Yerleri paspaslar. (\‘)'/1Vdeo. Modelle Beceri Analizi
6.2.2.3.Temizledigi alana ¢ay bezini serer. gretlrln duml Kaydi ve
6.2.2. Cay yapraklarmi serer. | g5 4 (Cay ham maddesini cay bezine @%amg 1 Yardimla Beceri Analizi
bosaltir. Ofretim Kayit Formu
. - Es Zamanl Ipucuyla
6.2.2.5. Cay yapraklarini {ist iiste fazla yigin Obreti
olugmayacak sekilde cay bezi iizerine serer. sretim
Dogrudan Ogretim
6.2.3.1. Alim yerine serilmis ¢cay glwcizgrqu/[odelle Beceri Analizi
6.2.3. Cay yapraklarini yapraklarini teknigine uygun sekilde Agamah Yardimla Kaydi ve
havalandirir. karigtirir. Ogretim Beceri Analizi
6.2.3.2. Bu islemi periyodik olarak tekrarlar. Es Zamanli ipucuyla Kayit Formu
Ogretim
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6.2.4.1. Havalandirilmis ¢ay yapraklarin

Ayrik Deneme

6.2.4. Cay yapraklarim isleme | kiirek yardimu ile tasima bandina aktarir. e Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
sevk eder. 6.2.4.2. Bu islemi serili ¢ay bitene kadar e Model Olma Deneme Kayit
tekrarlar. Formu
6.2.5.1. Cay1 uygun ambalajlar icerisine
gramajina uygun sekilde doldurur.
6.2.5.2. Ambalajlanmis ¢aylar1 koliye dizer. )
6.2.5.3. Koliyi kapatr. e Dogrudan Ogretim Ayrik Deneme
6.2.5.4. Koliyi koli bandi ile agilmayacak e Model Olma Kaydi ve Ayrik
6.2.5. Cay1 satisa hazirlar. sekilde bantlar. e Akran Destekli Deneme Kayit
6.2.5.5. Hazirladig1 gida iiriiniine uygun Ogretim Formu
olarak etiket bilgilerini doldurur.
6.2.5.6. Etiketi ambalaj lizerine yapistirir.
6.2.5.7. Kolileri depoda istifler.
6.3.1.1. Antep fistig1 islemede kullanilan Ayrik Deneme
6.3.1. Antep fistig1 islemede | ara¢ gereci sdyler. e Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
kullanilan arag gereci tanir. 6.3.1.2. Antep fist1g1 islemede kullanilan e Model Olma Deneme Kayit
; arag gereci gosterir. Formu
E 6.3.2.1. Islenecek Antep fistigini terazide * Dggmdan Ogretim
- e Video Modelle . .
|- 6.3.2. Antep fist1g1 iiretimi tartar. . Ogretim Beceri Analizi
'S L [ . 6.3.2.2. Antep fistigini islemede kullanilan Kaydi ve
~ icin gerekli On islemleri e e N e Asamali Yardimla } ..
= oar suyu Olc¢ii kaplariyla olger. Osretim Beceri Analizi
2 yapat. 6.3.2.3. Antep fistigin iglemede kullanilacak & . Kayit Formu
= . e Es Zamanl Ipucuyla
a tuzu terazide tartar. Obreti
£ gretim
; 6.3.3.1. Antep fistigin1 kavlatma kazanina e Dogrudan Ogretim
< doker. e Video Modelle . .
e 6.3.3.2. Temiz suyu Antep fistiginin Ogretim Beceri Analizi
NS 6.3.3. Antep fistiginin dis Lo . - Kaydi ve
Kabus ylizeyini kapatacak sekilde kazaninin icine e Asamal1 Yardimla . ..
abugunu yumusatir. ! o Beceri Analizi
doker. Ogretim Kavit Formu
6.3.3.3. Belirli siire Antep fistiginin ince e Es Zamanli Ipucuyla Y
kabugunun yumugamasini bekler. Ogretim
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6.3.4. Antep fistiginin dis
kabugunu styirir.

6.3.4.1. Kavlatma kazanindaki Antep
fistiklarin1 kevgirle alir.

6.3.4.2. Kevgire aldig1 Antep fistiklarini
degirmene bosaltir.

6.3.4.3. Degirmeni calistirir.

6.3.4.4. Degirmendeki Antep fistiklar
soyulana kadar takip eder.

6.3.4.5. Degirmenden gecen Antep fistigini
toplama kabinda birikmesini takip eder.

Dogrudan Ogretim
Video Modelle
Ogretim

Asamal1 Yardimla
Ogretim

Es Zamanl Ipucuyla
Ogretim

Beceri Analizi
Kaydi ve
Beceri Analizi
Kayit Formu

6.3.5.1. D1s kabugu siyrilan Antep fistigini

Dogrudan Ogretim

iri gozlii elekten gegirir. Video Modelle . ..
5 - o Beceri Analizi
- 6.3.5.2. Antep fistig1 dis kabugundan Ogretim
6.3.5. Antep fistiginin dig ! Kaydi ve
- tamamen temizlenene kadar elemeye devam Asamal1 Yardimla . .
kabugunu eler. . Beceri Analizi
eder. Ogretim Kavit Formu
6.3.5.3. Elenen fistiklar1 toplama kabina Es Zamanl Ipucuyla Y
koyar. Ogretim
6.3.6.1. Toplama kabindaki Antep fistigin1 Dogrudan Ogretim
elege bosaltir. Video Modelle Beceri Analizi
6.3.6.2. Muslugun altinda kabuk kalintis1 ve Ogretim Kavdi ve
6.3.6. Antep fistigin1 yikar. toz gidene kadar elegi saga sola hareket Asamali Yardimla yave
.S w Beceri Analizi
ettirir. Ogretim Kavit Formu
6.3.6.3. Yikanan fistiklar1 toplama kabina Es Zamanl Ipucuyla Y
koyar. Ogretim
Dogrudan Ogretim
6.3.7.1. Yikanan Antep fistiklarin1 ¢alisma .

n . . Video Modelle . ..
tezgahina iist iiste gelmeye sekilde serer. Y Beceri Analizi
6.3.7.2. Antep fistigina sa¢ kurutma Ogretim Kaydi ve

6.3.7. Antep fistigin1 kurutur. T Asamal1 Yardimla : ..
makinesini yaklagtirir. Osretim Beceri Analizi
6.3.7.3. Antep fistiklar1 kuruyana kadar & . Kayit Formu

. Es Zamanl1 Ipucuyla
sicak havay1 fistiklarin tizerinde dolagtirir. Ogretim
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6.3.8.1. Kurutulan fistiklar1 katmanl elegin

N Dogrudan Ogretim
ist goziine bosaltir. .
e Video Modelle . ..
6.3.8.2. Elegin tist goziinii kapatir. e e Beceri Analizi
- Ogretim
6.3.8. Antep fistigim siniflar 6.3.8.3. Elekleri birbirine kenetler. Asamali Yardimla Kaydi ve
o " | 6.3.8.4. Elegi eli ile saga sola hareket ettirir. w Beceri Analizi
. Ogretim
6.3.8.5. Elegin kilitlerini acar. Es Zamanli ipucuvla Kayit Formu
6.3.8.6. Her elege denk gelen fistiklar (")s”re im pucuy
siniflandirma kaplarina bosaltir. &
6.3.9.1. Siniflama kabindaki Antep fistigin
caligma tezgahina bosaltir. . w .
6.3.9.2. Antep fistigin1 bag parmag1 ve isaret Df)grudan Ogretim
< . Video Modelle . .
parmaginin arasinda olacak sekilde tutar. Ogretim e Beceri Analizi
6.3.9. Antep fistigin1 citlatir. 6'3'9.'3' Antep fistigm belirtilen sekilde Asamal1 Yardimla Kayd1' ve .
pensin arasina sikistirir. Osretim Beceri Analizi
6.3.9.4. C1t sesini duyana kadar Antep & . Kayit Formu
- Es Zamanli Ipucuyla
fistigin1 pensle sikistirir. Oéretim
6.3.9.5. Citlayan Antep fistiklarini kaba &
koyar.
6.3.10.1. Tuzu terazide tartar . al .
ot o N Dogrudan Ogretim
6.3.10.2. Suyu 0lcii kabiyla dlger. .

- Video Modelle . .
6.3.10.3. Olgiilen suyu salamura kazanina Ogretim e Beceri Analizi
bosaltir. Kaydi ve

6.3.10. Salamura hazirlar. 6.3.10.4. Tartilan tuzu salamura kabina @%amgh Yardimla Beceri Analizi
Ogretim
bosaltir. Es Zamanli ipucuvla Kayit Formu
6.3.10.5. Salamura kabindaki karigimi1 ('f)svretim pucuy
homojen olacak sekilde karistirir. g
6.3.11.1. Salamura miktarina gére Antep
fistigini terazide tartar. Dogrudan Ogretim
6.3.11.2. Kavurma kazaninin 1sinmasint Video Modelle . ..
Al e Beceri Analizi
6.3.11. Antep fistigini bekler. Ogretim Kaydi ve
k. o P & 6.3.11.3. Tartilan Antep fistigin1 kavurma Asamal1 Yardimla ye ..
avurmaya hazirlar. ey " . Beceri Analizi
kazanina 6l¢ti kabiyla doker. Ogretim Kavit Formu
6.3.11.4. Hazirlanan salamuray1 kavurma Es Zamanlh Ipucuyla Y
kazanina bosaltir. Ogretim
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6.3.12.1. Belirtilen siirede Antep fistiginin

6.3.12. Antep fistigimi kavrulmasini takip eder. : g?dg;g cli\igé)e%reetlm
kavurur. 1? 3. 12.21.j Kavrulan Antep fistigini teneke Ogretim Beceri Analizi
ovaya bosaltir. Kaydi ve
6.3.12.3. Kavrulmus Antep fistigin1 * ?)%arr?h Yardimla Beceri Analizi
sogumasi i¢in uygun yere serer. .« E ;ngealeanh fpucuyla Kayit Formu
Ogretim

6.3.13.1. Antep fistigin1 kiirek ile ambalaja

bosaltir.

6.3.13.2. Ambalaj1 terazi ile tartar.

6.3.13.3. Ambalajin agzini iple baglar.

6.3.13.4. Hazirlad1g1 gida {irlinline uygun

olarak etiket bilgilerini doldurur.

5 6.3.13.5.Etiketi ambalaj lizerine yapistirir. - ao . Ayrik Deneme

6.3.13. Antep fistigini satisa | 6 3 13.6. Ambalajlar1 depoya tasir. * Dogrudan Ogretim Kayd1 ve Ayrik
hazirlar. 6.3.13.7. Ambalajin agz1 iistte olacak sekilde | ° gg£22268t6k11 Deneme Kayit

ust uste dizer.

Formu
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6.4.1. Salgam suyu

6.4.1.1. Salgam yapiminda kullanilan arag

Ayrik Deneme

~oiminda kullanilan ara gereci sdyler. Dogrudan Ogretim Kaydi ve
yapim ¢ 6.4.1.2. Salgam yapiminda kullanilan arag Model Olma Ayrik Deneme
gerecl tanir. .. .
gereci gosterir. Kayit Formu
6.4.2.1. Kaba su doldurur.
3045 jlir Ham maddeyi su dolu kabin igine ) Ayrik Deneme
6.4.2. Salgam turpunu ve 6.4.2.3. Su kabinin iistiinde kalan kalintilar1 Dogrudan Ogretim Kayd: ve
kara havucu yikar. y Model Olma Ayrik Deneme
stizge¢ yardimuiyla toplar. Kavit Formu
- 6.4.2.4. Suya sirke ilave ederek yikama Y
= islemini yapar.
= Dogrudan Ogretim
5 6.4.3.1. Yikanan kara havucu bigakla uygun Y{deq Modelle Beceri Analizi
: o Ogretim
=) 6.4.3. Salgam turpunu ve sekilde dilimler. Kaydi ve
> o Asamal1 Yardimla . ..
5 kara havucu dilimler. 6.4.3.2. Yikanan salgam turpunu bigakla Osretim Beceri Analizi
@ uygun sekilde dilimler. & . Kayit Formu
s Es Zamanli Ipucuyla
é Ogretim
) Dogrudan Ogretim
p 6.4.4.1. Bulgur ununu terazide tartar. Video Modelle Beceri Analizi
< e e 6.4.4.2. Tuzu terazide tartar. Ogretim eeert Analizl
: 6.4.4. Salgam iiretimi i¢in . Kaydi ve
At N 6.4.4.3. Mayay1 terazide tartar. Asamali Yardimla ) ..
on hazirliklar1 yapar. . . . Beceri Analizi
6.4.4.4. Kullanilacak suyu 6l¢gme kabi ile Ogretim
N ; Kayit Formu
Olcer. Es Zamanl Ipucuyla
Ogretim
6.4.5.1. Dilimlenmis kara havucu ve salgam Dggmdan Ogretim
Video Modelle . ..
turpunu kapakli kaba koyar. Osretim Beceri Analizi
6.4.5. Salgam liretimini 6.4.5.2. Kabin igerisine tuz ve mayay1 & Kaydi ve
> Asamal1 Yardimla : ..
gerceklestirir. ekler. ) Osretim Beceri Analizi
6.4.5.3. Olgtilen suyu ilave eder. & . Kayit Formu
- Es Zamanl1 Ipucuyla
6.4.5.4. Kapagi kapatir. e
Ogretim
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6.4.6.1. Fermantasyon i¢in kabi serin ve

lines gormeyen bir yere birakir Ayrik Deneme
6.4.6. Salgami Suncs g Y y ' e Dogrudan Ogretim Kaydi ve
6.4.6.2. Fermantasyon olayinin
fermantasyona birakir. .. e Model Olma Ayrik Deneme
gergceklesmesi i¢in salgam yapilan kabi, Kavit Formu
uygun siire bekletir. Y
6.4.7.1. Salgam yapilan kabin kapagin Ayrik Deneme
acar. g wo .
6.4;7. Duyqsal olarak 6.4.72. Kokusuna bakar. e Dogrudan Ogretim Kaydi ve
degerlendirir. . e Model Olma Ayrik Deneme
6.4.7.3. Rengine bakar. Kavit Formu
6.4.7.4. Tadimina bakar. Y
6.4.8.1. Tad1, kokusu ve rengi uygun
goriilen salgam suyu belirlenen hacimdeki
sislere doldurur.
6.4.8.2. Siselerin kapagini kapatir.
6.4.8.3. Hazirladi1g1 gida tirliniine uygun
olarak etiket bilgilerini doldurur.
6.4.8.4. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir " Ayrik Deneme
6.4.8. Salgam suyunu T ' e Dogrudan Ogretim Kaydi ve
ambalajlar. e Model Olma Ayrik Deneme
Kayit Formu
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6.5.1.1. Boza yapiminda kullanilan arag

gereci soyler ) e Ayrik Deneme
6.5.1. Boza yaplmea 6.5.1.2. Boza yaprminda kullanilan arag Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
kullanilan arag gereci tanir. C Model Olma Deneme Kayit
gereci gosterir.
Formu
<« 6.5.2.1. Dariy1 elekten gegirir. ?/?dg;g(ll\igiﬁftlm
E 6.5.2.2. Dar1y1 ogiitiir. Osretim e Beceri Analizi
< 6.5.2. Kullanilan irmigi elde | 6.5.2.3. Ogiitiilen dar1y1 eler. & Kaydi ve
P o Asamal1 Yardimla : ..
< eder. 6.5.2.4. Irmigi ayirir. Ogretim Beceri Analizi
8 Es Zamanl Ipucuyla Kayt Formu
A Ogretim
W D o - o .
< 6.5.3.1. Irmigi uygun tencereye alir. Df)grudan Ogretim
6.5.3.2. Azar azar su ekler. Video Modelle o  Beceri Analizi
6.5.3.3. Karistirarak kaynatir. Ogretim Kavdi ve
6.5.3. Irmigi su ile kaynatir. 6.5.3.4. Kaynayan irmigi farkl bir Asamali Yardimla Bec}:]eri Analizi
tencereye alarak oda kosullarinda Ogretim Kavit Form
sogumaya birakir. Es Zamanl Ipucuyla Y u
Ogretim
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6.5.4.1. Uygun elegi kullanarak eler.

Ayrik Deneme

- . e o Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
6.5.4. Soguyan irmigi eler. 6.5.4.2. Elek iistiinde kalan irmigi bir kaba Model Olma Deneme Kayit
aktarir.
Formu
Dogrudan Ogretim
o 6.5.5.1. Elek tstiinde kalan irmige seker Ylvdeo. Modelle Beceri Analizi
6.5.5. Elenen irmige seker Ogretim
. . eklenerek karigtirilir. Kaydi ve
ilavesi yaparak - Asamal1 Yardimla : ..
6.5.5.2. Kabin kapagini kapatir. . Beceri Analizi
fermantasyona birakir. N . . Ogretim
6.5.5.3. Serin bir ortamda dinlendirilir. . Kayit Formu
Es Zamanl Ipucuyla
Ogretim
6.5.6.1. Kabin kapagini acar. Ayrik Deneme
6.5.6. Duyusal olarak 6.5.6.2. Bozanin kokusuna bakar. Dogrudan Ogretim Kaydi ve Ayrik
degerlendirir. 6.5.6.3. Rengine bakar. Model Olma Deneme Kayit
6.5.6.4.Tadina bakar. Formu
657 1. Tads, kokqsu ve rengi uygun Dogrudan Ogretim
goriilen bozay1 belirlenen hacimdeki .

: Video Modelle . .
siselere doldurulur. M Beceri Analizi
6.5.7.2. Siselerin kapagini kapatir Ogretim Kaydi ve

6.5.7. Bozayi satisa hazirlar. PR < A Asamal1 Yardimla : ..
6.5.7.3. Hazirladig1 gida iirliniine uygun Oretim Beceri Analizi
olarak etiket bilgilerini doldurur. g Kayit Formu

6.5.7.4. Etiketi ambalaj iizerine yapistirir.

Es Zamanl ipucuyla
Ogretim
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Aciklamalar:

Hedef davranig 6.1.1.2. i¢in kullanilacak arag¢ gerec: yikama kabi, elek, terazi, tuz, yesil zeytin, bidon, limon tuzu, 6l¢ii kabi.
Hedef davranis 6.1.2.1. i¢in sap, yaprak, rengi farkli, yarali vb. zeytinleri ayrir.

Hedef davranis 6.1.4.1.icin zeytinleri biiytikliiklerine gore siniflar.

Hedef davranis 6.1.6.4. i¢in giinde bir kez birkac kere degistirir.

Hedef davranis 6.1.9.2. icin kullanilacak arag¢ gerec: terazi, kaya tuzu, sivi yag, kekik, defne yapragi, tuz, bidon.

Hedef davranis 6.1.12.1. i¢in olgunlasana dek giinde bir kez ¢alkalar.

Hedef davranis 6.1.12.2. i¢in siyah renkte, burusuk, yumusamis ve yenebilecek seviyeye gelmis olmalidir.

Hedef davranis 6.1.13.1. i¢in kullanilacak arag gereg: terazi, kaya tuzu, sivi yag, kekik, defne yapragi, tuz, bidon, ¢uval.

Hedef davranig 6.1.16.1. i¢in olgunlasana dek giinde bir kez ¢alkalar.

Hedef davranis 6.1.16.2. i¢in siyah renkte, burusuk, yumusamis ve yenebilecek seviyeye gelmis olmalidir.

Hedef davranig 6.2.1.2. i¢in kullanilacak arag gerec: kiirek ve tasima bandi.

Hedef davranis 6.2.2.2. i¢in yapraklari1 30 cm’yi gecmeyecek sekilde serer.

Hedef davranis 6.2.3.1. i¢in karistirma araclar ile asagidan yukariya dogru karistirir. Cay yapraklarini fabrikaya sevk edene kadar giinde
birkag kez karistirir.

Hedef davranis 6.3.1.2. kullanilacak arag¢ gerec: kavlatma kazani, 6l¢ii kabi, terazi, tuz, kevgir, degirmen, elek, sa¢ kurutma makinesi, salamura
kazani.

Hedef davranis 6.3.3.3. i¢in Antep fistiginin kabugunun yumusamasi 3-5 saat araliginda degismektedir.

Hedef davranis 6.3.5.1. i¢in bu islemi, isletmelerde titresimli elek ile yapar.

Hedef davranis 6.4.1.2. i¢in kullanilacak arag¢ gerec: kara havug, salgam turpu, bulgur, tuz, maya, 6l¢gme kabi, terazi, bigak, bidon.
Hedef davranis 6.4.3.1. i¢in enine ve dikine sekillerde dilimler.

Hedef davranis 6.4.7.2. i¢in kendine has koku, renk ve tada sahip oldugunda bir sonraki agsamaya gecer.

Hedef davranis 6.5.1.2. i¢in kullanilacak ara¢ gereg: dari, elek, su, tencere, ocak, seker, sise.

Hedef davranig 6.5.6.2., 6.5.6.3. ve 6.5.6.4. i¢in kendine has koku, renk ve tada sahip oldugunda bir sonraki agsamaya geger.
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DERS PLANI ORNEKLERI
DERS PLANI ORNEGI -1

BOLUM-1
Dersin Adi GIDA TEKNOLOJISI
Yeterlik Alam 3. SEBZE VE MEYVE URETIM ELEMAN YARDIMCISI
Hedef 3.1.1. Meyveleri yikar.

3.1.1.1. Meyveleri yikama tezgahina bosaltir.
3.1.1.2. Uygun bir kaba su doldurur.

Hedef Davramslar 3.1.1.3. Meyveleri su dolu kabin i¢ine bosaltir.
3.1.1.5. Suyu siizer.

3.1.1.6. Meyveleri uygun kaba koyar.

3.1.1.4. Kapta su iistiinde kalan kalintilar1 slizge¢ yardimiyla toplar.
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BOLUM-2

Ogretim Yontem ve

Teknikleri

Dogrudan Ogretim

Ogretim Arac Gereci

Kap, siizge¢, meyve

Ogretime Hazirhk

Ogretmen dgretim siirecine baslamadan dnce her bir 6grenci icin sahip olmalar1 beklenen 6n kosul
becerilere (Or. taklit becerileri) sahip olup olmadigini degerlendirir. Ek olarak, bu asamada 6grencilerin
dikkati yoneltme ve sunulan yonergelere uygun tepkide bulunma becerilerine sahip olup olmadiklarini

degerlendirir. On kosul becerilere sahip olmayan dgrenciler i¢in dncelikle bu becerilerin 6gretimini yapar.

Ortam Diizenleme

Ogretmen, dgrencilerin akilli tahtay1 ve birbirlerini gorebilecekleri bir oturma diizeni (6r. U oturma

diizeni) olusturur. Ogretmen &gretimde kullanacag tiim arag gereci eksiksiz olarak ortamda bulundurur.

Ogretmen, dgrencilere “Bugiin sizinle meyve yikamay1 dgrenecegiz. Bakin size gesitli ara¢ gereg

Dikkat Cekme o ) o o )
getirdim.” diyerek 6grencilerin dikkatini 6gretime ¢eker.
Ogretmen “Meyve yikamay1 6grendiginizde siz de temiz temiz meyveler yiyebilecek ve hastaliklardan
Giidiilleme korunabileceksiniz. Bu beceriyi 6grenmek sagliginiza katkida bulunacak.” gibi ifadelerle 6grencileri

davranisi/beceriyi 6grenmeleri i¢in giidiiler.

Gozden Gegcirme ve Derse

Gecis

Ogretmen, 6grencilere “Daha dnce eriste ve tarhana gibi bazi {iriinler yapmay1 dgrenmistik. Hatirladiniz
mi1? Kimler hatirladi1?” gibi sorular sorarak 6grencilerin yanitlarini alir. Ardindan yanitlar {izerinden konuyla

ilgili gegmis 6grenimlere yonelik kisa bir tekrar yaparak derse gegis yapar.
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BOLUM-3

Aciklama yapma: Hedef beceriye iliskin agiklama asamasinda 6gretmen “Cocuklar, meyve yikarken oncelikle meyvelerin
hepsini tezgaha bosaltilir. Ardindan kaba su doldururuz ve meyveleri bu su dolu kabin igerisine koyariz.” gibi ifadelerle hedef
becerinin nasil dogru bir sekilde sergilenecegini agiklar. A¢iklama yaptiktan sonra model olma agsamasina geger.
Model olma: Bu agamada 6gretmen “Simdi herkes beni izlesin. Size nasil meyve yikanacagini gésterecegim.” der ve
hedef beceriyi kendisi sergileyerek d6grencilere model olur. Bu amagla 6gretmen beceri analizinde bulunan tiim
basamaklar1 uygun hizda sergiler. Ogrencilerin dikkatinin dagilmas1 durumunda “Beni izliyorsunuz degil mi?” gibi
ifadeler kullanarak dgrencilerin dikkatini dgretime tekrar ¢ceker. Ogretmen, hedef beceriyi sergiledikten sonra
ogrencilerin dikkatlerini siirdiirme davraniglarini “Beni ¢ok giizel izlediniz, aferin.” gibi ifadelerle pekistirir ve
rehberli uygulamalar agamasina geger.
Uygulama Rehberli uygulamalar: Bu asamada 6gretmen her bir 6grencinin hedef beceriyi sergilemesi i¢in onlara firsat sunar.
Bu amagla dgretmen “Simdi sirayla meyve yikayacagiz. ilk kim baslamak ister?” gibi ifadeler ve sorularla rehberli
uygulamalar asamasini baslatir. Ogretmen, bu asamada “Meyveleri yika.” ydnergesini sunar ve dgrencilerinin dogru
sergiledigi her davranis1 sozel olarak pekistirir. Ancak, yanlis davranis ya da davranista bulunma durumunda cesitli
ipuclart kullanarak geri bildirim sunar. Her bir 6grenci tiim basamaklar1 sergilemeyi bitirdiginde, 6gretmen bagimsiz
uygulama asamasina geger.
Bagimsiz uygulama: Bu asamada 6gretmen, 6grencilere 6grendikleri meyve yikama becerisini bagimsiz olarak
sergilemeleri i¢in firsat verir. Bu amagla 6grencilere “Meyveleri yika.” yonergesini sunar ve herhangi bir ipucu

sunmadan 6grenciden hedef beceriyi yerine getirmesini bekler.
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Genelleme ve

izleme

Genelleme: Ogretmen, dgretim sirasinda/tamamlandiktan sonra farkli ortamlarda (6r. evde), farkli kisilerin varhiginda (or.
anne, baba) ve farkli arag gerecg (6r. farkli kaplar) kullanarak 6gretimi yapilan beceriye iliskin genelleme verisi toplar.
Ogrencilerin performanslarmin belirlenen 6liitiin altina olmas1 durumunda farkli ortamlarda, farkli kisilerin varliginda ve

farkl1 arag¢ gere¢ kullanarak ek 6gretim oturumlarina yer verir.

Izleme: Ogretmen, 6gretimi yapilan beceri ile iliskili derslerde dgrencileri gdzlemleyerek izleme verisi toplamaya devam
eder. Ek olarak, 6gretmen belirli araliklarla (6r. dort ve sekiz hafta sonra) izleme oturumlari diizenleyerek 6grencilerin
edindikleri beceriyi koruyup korumadiklarini degerlendirir. Ogrencilerin izleme oturumlarindaki performanslarinin belirlenen

Olciitiin altina diismesi durumunda ek 6gretim oturumlarina yer verir.
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BOLUM-4

Ol¢me ve Degerlendirme

Ogretim oncesi degerlendirme: Ogretmen, dgretime baslamadan dnce dgrencilerin beceriye iliskin
halihazirdaki performanslarini belirlemek amaciyla 6gretim 6ncesi degerlendirme oturumlari diizenler.
Ogretim siras1 degerlendirme: Ogretmen; dgretim devam ederken 6grencilerin ilerlemesini belirlemek,
uyarlamaya gereksinim olup olmadigina karar vermek ve kullandig1 yontemin etkisini degerlendirmek amaciyla

ogretim sirasi1 degerlendirme oturumlar1 diizenler.

Ogretim sonrasi degerlendirme: Ogretmen, 6gretim tamamlandiktan sonra 6grencilerin edindikleri
davraniglar1 ve becerileri koruyup korumadiklarini degerlendirmek amaciyla 6gretim sonrasi degerlendirme

oturumlar1 diizenler. Ogrencilerin ihtiyag duymasi durumunda beceriye iliskin ek 6gretim oturumlar: diizenler.

Ogretmen dgretim dncesi, sirasi ve sonrasi degerlendirme oturumlarinda hazirlanan “Meyve Yikama
Becerisi Veri Kayit Formu”nu kullanir. Ogretmen, degerlendirme siirecinde tek firsat teknigini kullanir ve

ogrencilerin dogru sergiledigi her basamak i¢in formda ilgili basamagin karsisina “+” isareti koyar.

e 9 (134

Ogrencilerin dogru olarak sergileyemedigi her basamak icin ise ilgili basamagin karsisina “-” isareti koyar.

alman ilk basamaktan itibaren degerlendirme oturumunu sonlandirarak dogru tepki yiizdesini hesaplar.

Veliye Yonelik Oneriler

Veliden ¢cocuguna meyve yikamasina yonelik firsatlar vermesi istenebilir.

Aciklamalar/Dikkat
Edilecek Hususlar

o Oprencilerin bireysel 6zelliklerine gore dikkat cekme ve giidiileme asamalarinda farkli
aciklamalar/calismalar yapilabilir.

e Atdlye imkanlar1 dogrultusunda her 6grenciye ayni anda meyve yikamalari igin firsat sunulabilir.

Dersin Islenisine Yonelik

Ogretmen Goriisleri
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Meyve Yikama Becerisi Veri Kayit Formu

Ogrencinin Ad1 Soyadi:

Hedef Uyaran: Evre:

Gozlemcinin Ad1 Soyada:

Beceri Basamaklari

Oturum ve Tarih

1

2

3

10

A

A

A

A

s

s

s

s

s

s

Meyveleri yikama tezgahina bosaltir.

Uygun bir kaba su doldurur.

Meyveleri su dolu kabin i¢ine bosaltir.

Kapta su {istiinde kalan kalintilar1 siizge¢ yardimiyla toplar.

Suyu siizer.

Meyveleri uygun kaba koyar

Dogru Davranis Sayisi

Yanhs Davranis Sayisi

Dogru Davrams Yiizdesi

Anahtar: +: Dogru Tepki

-: Yanhs Tepki/Tepkide Bulunmama
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DERS PLANI ORNEGI-2

BOLUM-1
Dersin Ad1 GIDA TEKNOLOVJISI
Ogrenme Alam UNLU MAMUL URETIM ELEMAN YARDIMCISI
Hedef 2.2.1. Pogaca hamuru yapiminda kullanilan arag gereci tanir.
Hedef Davranislar 2.2.1.1. Pogaga hamuru yapiminda kullanilan ara¢ gereci gosterir.
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BOLUM-2

Ogretim Yontem ve

Es Zamanl Ipucuyla Ogretim

Teknikleri

(")gretim Arac Gereci Tepsi, spatula, kasik, bardak, 6l¢ii kab1, yogurma kabi, terazi, firin, un, maya, seker, tuz, sivi yag, sit
Ogretmen, 6gretim siirecine baslamadan dnce her bir 6grencinin dikkati yoneltme ve sunulan yonergelere

Ogretime Hazirhk uygun tepkide bulunma becerilerine sahip olup olmadiklarmi degerlendirir. On kosul becerilere sahip

olmayan 6grenciler i¢in dncelikle bu becerilerin 6gretimini yapar.

Ortam Diizenleme

Ogretmen, dgrencilerin arag gereci ve birbirlerini gorebilmeleri i¢in U seklinde bir oturma diizeni

olusturur. Ogretmen 6gretimde kullanacag tiim arag gereci eksiksiz olarak ortamda bulundurur.

Ogretmen, dgrencilere “Bugiin sizinle pogaca yaparken kullandigimiz arag gereci dgrenecegiz. Bakin size

cesitli arac gereg getirdim.” diyerek 6grencilerin dikkatini 6gretime ¢eker. “Sizce pogaga yapmada neler

Dikkat Cekme kullaniriz?” diyerek dgrencilerin tahminlerini alir. Ogrencilerin tahminlerini aldiktan sonra “Bakalim neler
kullaniriz?” diyerek arag gereci sirasiyla 6grencilere gosterir. “Bunlar pogaca yapmada kullanilan arag
gerec.” diyerek dgrencilerin dikkatini 6gretime ¢eker.

Ogretmen “Pogaca yapabilmek icin dncelikle hangi ara¢ gereci kullanmamiz gerektigini bilmeliyiz. Siz

Giidiileme de bu arag gereci 6grendiginizde daha lezzetli pogacalar yapabilirsiniz.” gibi ifadelerle 6grencileri hedef

beceriyi 6grenmeleri i¢in giidiiler.

Gozden Gecirme ve Derse

Gecis

Ogretmen, dgrencilere “Daha dnce bu atdlyeye gelmistik. Ne yapmustik hatirliyor musunuz?” gibi sorular
sorarak dgrencilerin yanitlarini alir. Ardindan yanitlar lizerinden konuyla ilgili gecmis 6grenmelere yonelik

kisa bir tekrar yaparak derse gecis yapar.
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BOLUM-3

Ogretmen, U seklinde diizenlenmis siifin ortasina gecer ve “Bugiin hep bitlikte pogaca yapmak i¢in kullanacagimiz arag
gereci 6grenecegiz. Ben bir isim sOyleyecegim, o 6grenci yanima gelecek. Diger 6grenciler de bizim ¢alismamizi izleyecek.
basina yonlendirir. Ardindan “Olgii kabin1 goster.” yonergesini sunar. Hemen ardindan 6l¢ii kabini gdstererek kontrol edici
ipucunu sunar ve 6grencinin tepkide bulunmasi i¢in 4 saniye bekler. Ogrenci 4 saniye icerisinde dogru tepkide bulunursa
Uygulama “Aferin sana, 6l¢ii kabin1 gésterdin.” gibi ifadeler kullanarak dogru davranis pekistirir. Ogrenci yanlis tepkide bulunur ya da
hig tepkide bulunmazsa 6l¢ii kabini tekrar gostererek bir sonraki denemeye gecer. Ogretmen sirayla her bir dgrenciyi secerek
dgretim siirecini her bir arag gereg igin tekrarlar. Ogretmen bu siireci tiim 6grenciler igin sirastyla tekrarlar. Planladig1 sayida

Ogretim denemesini gergeklestirdikten sonra 6gretim oturumunu 6grencilerinin is birligi ve katilim davraniglarini pekistirerek

sonlandirir.

Genelleme: Ogretmen, dgretim sirasinda tamamlandiktan sonra farkli ortamlarda (6r. ev), farkli kisilerin varliginda (&r. aile
tiyeleri) ve farkli arag gereg (or. farkli renk ve boyuttaki ara¢ gere¢) kullanarak 6gretimi yapilan beceriye iliskin genelleme
verisi toplar. Ogrencilerin performanslarinin belirlenen &lgiitiin altina olmas1 durumunda farkli ortamlarda, farkl kisilerin

Genelleme ve | varliginda ve farkli ara¢ gere¢ kullanarak ek 6gretim oturumlarina yer verir.

Izleme Izleme: Ogretmen, dgretimi yapilan becerilerle iliskili derslerde grencileri gézlemleyerek izleme verisi toplamaya devam

eder. Ek olarak, 6gretmen belirli araliklarla (iki, dort ve alt1 hafta sonra) izleme oturumlar1 diizenleyerek 6grencilerin
edindikleri beceriyi koruyup korumadiklarin1 degerlendirir. Ogrencilerin izleme oturumlarindaki performanslarinin belirlenen

oOl¢iitlin altina dligmesi durumunda ek 6gretim oturumlarina yer verir.
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BOLUM-4

Ol¢me ve Degerlendirme

Ogretim oncesi degerlendirme: Ogretmen, dgretime baslamadan dnce dgrencilerin beceriye iliskin

halihazirdaki performanslarini belirlemek amaciyla 6gretim 6ncesi degerlendirme oturumlari diizenler.

Ogretim siras1 degerlendirme: Ogretmen, 6gretim devam ederken 6grencilerin ilerlemesini belirlemek,
uyarlamaya gereksinim olup olmadigina karar vermek ve kullandig1 yontemin etkisini degerlendirmek amaciyla

ogretim sirasi1 degerlendirme oturumlar1 diizenler.

Ogretim sonrasi degerlendirme: Ogretmen, 6gretim tamamlandiktan sonra 6grencilerin edindikleri
davranislart ve becerileri koruyup korumadiklarin1 degerlendirmek amaciyla 6gretim sonrasi degerlendirme

oturumlar1 diizenler. Ogrencilerin ihtiyag duymasi durumunda beceriye iliskin ek 6gretim oturumlar: diizenler.

Ogretmen 6gretim dncesi, sirasi ve sonrasi degerlendirme oturumlarinda hazirlanan “Pogaca Yapmada
Kullanilan Arag Gereci Gosterme Becerisi Veri Kayit Formunu” kullanir. Ogretmen, 6grencilerin dogru tepkide
bulunduklar1 arag gereg i¢in formda ilgili arag gerecin karsisina “+” isareti, dogru tepkide bulunmadig arag

[T

gereg icin “-” isareti koyar. Son olarak 6gretmen, dogru tepki yiizdesini hesaplayarak degerlendirme siirecinin

tamamlar.

Veliye Yonelik Oneriler

Aileden derste 6gretimi yapilan arag geregten evde olanlar hakkinda ¢ocuguna agiklamalar yapmasi
istenebilir. Ek olarak aile ¢cocuguyla birlikte alisverise giderek pogaga malzemeleri hakkinda sohbet etmesi,

cocugun evde yapmasi icin 6l¢ii kabi, yogurma kabi gibi basit arag gere¢ temin etmesi i¢in yonlendirilebilir.
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Aciklamalar/Dikkat
Edilecek Hususlar

Ogrencilerin bireysel 6zelliklerine gore dikkat cekme ve giidiileme asamalarinda farkli
aciklamalar/calismalar yapilabilir, farkli tepkiler alinabilir.

Pogacga yapmada kullanilan ara¢ gereci tanima hedef davranisinin 6gretiminde bireysel ya da
grup diizeniyle 6gretim gerceklestirilebilir.

Okul ve at6lye imkanlar1 dogrultusunda benzetilmis ortamlar yaratilarak 6gretim yapilabilir.
Kumas makasi1 ve firin gibi arag gereglerle ¢alisirken makasi ucu kapali olarak eline almas1 gibi

giivenlik tedbirleri alinmalidir.

Dersin Islenisine Yonelik

Ogretmen Goriisleri
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Pogaca Yapmada Kullamilan Ara¢ Gereci Gosterme Becerisi Veri Kayit Formu

Davranis/Beceri Yonerge Olciit | Kayit
Ogrenciden oniindeki nesnelerden tepsiyi gdstermesi istendiginde % oraninda gosterir. Tepsiyi goster. 4/5
Ogrenciden éniindeki nesnelerden spatulay1 gostermesi istendiginde % oraninda gosterir. Spatulay1 goster. 4/5
Ogrenciden éniindeki nesnelerden kasig1 gdstermesi istendiginde % oraninda gosterir. Kasig1 goster. 4/5
Ogrenciden éniindeki nesnelerden bardagi gdstermesi istendiginde % oraninda gosterir. Bardagi gster. 4/5
Ogrenciden dniindeki nesnelerden 6l¢ii kabini gstermesi istendiginde 4 oraninda gosterir. Olgii kabimi goster. 4/5
Ogrenciden &niindeki nesnelerden yogurma kabimi gdstermesi istendiginde % oraninda gosterir. Yogurma kabini géster. 4/5
Ogrenciden &niindeki nesnelerden teraziyi gdstermesi istendiginde % oraninda gosterir. Teraziyi goster. 4/5
Ogrenciden dniindeki nesnelerden firin1 gdstermesi istendiginde % oraninda gosterir. Firn gster. 4/5
Ogrenciden 6niindeki nesnelerden unu gostermesi istendiginde % oraninda gosterir. 4/5

Unu goster.
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Ogrenciden dniindeki nesnelerden mayay1 gostermesi istendiginde % oraninda gosterir. Mayay1 goster. 4/5
Ogrenciden éniindeki nesnelerden sekeri gdstermesi istendiginde % oraninda gosterir. Sekeri géster. 4/5
Ogrenciden éniindeki nesnelerden tuzu gostermesi istendiginde % oraninda gosterir. Tuzu géster. 4/5
Ogrenciden &niindeki nesnelerden s1v1 yagi gostermesi istendiginde % oraninda gosterir. Sivi yag1 goster. 4/5
Ogrenciden éniindeki nesnelerden siitii gdstermesi istendiginde % oraninda gosterir. 4/5

Sttt goster.
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